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WARNUNG: IMFALLE EINES BRANDES
TRENNEN SIE DEN OFEN SOFORT VOM STROM-
NETZ. DURCHAUSSCHALTEN DER ELEKTRISCHEN
HEIZELEMENTE KANN DER OFEN ABKUHLEN, WO-
DURCH DER BRAND EINFACHER ZU LOSCHEN IST.

WARNUNG: ZU IHRER EIGENEN SICHERHEIT
LAGERN UND VERWENDEN SIE KEIN BENZIN ODER
ANDERE ENTZUNDLICHE FLUSSIGKEITEN ODER
DAMPFE IN DER UNMITTELBAREN UMGEBUNG
DIESES UND ANDERER GERATE.

WARNUNG
UNSACHGEMARE INSTALLATION, EINSTELLUNGEN,
MODIFIKATION ODER WARTUNG KANN ZU SACH-
SCHADEN, VERLETZUNGEN UND TOD FUHREN. LE-
SEN SIE SICH VOR INSTALLATION ODER WARTUNG
DIESES GERATS SORGFALTIG DIE ANWEISUNGEN
ZU INSTALLATION, BETRIEB UND WARTUNG DURCH

WARNUNG
TRENNEN SIEDEN OFEN VOR REINIGUNGS-UND

WARTUNGSARBEITENVOM STROMNETZ.

VORSICHT
Die Verwendunganderer Teile als CTX-Originalteile
enthebtden Herstellervon jeglicherVerpflichtung.

WICHTIGERHINWEIS
Wenden Sie sich fur Wartungs- und Reparaturarbeiten an
Ihre Vertragswerkstatt. Dem Ofen liegt ein Verzeichnis
derVertragswerkstatten bei.

WICHTIGER HINWEIS
CTX (als Hersteller) behalt sich jederzeitanktndigungs-
freie Anderungen an den technischen Daten und dem
Produktdesign vor. Derartige Weiterentwicklungen be-
grundenkeinen Anspruch des Kaufers aufentsprechende
Anderungen, Verbesserungen, Erweiterungen oder
Teileaustausch anzuvor gekauften Geraten.

DIESES HANDBUCHDIENT ALS NACHSCHLAGE-
WERK. BEWAHREN SIE ES SORGFALTIG AUF.
Dieses Handbuch enthalt detaillierte Angaben zu
Installation und Betrieb des Férderbandofens.
Weiterhin enthalt es wichtige Informationen, die im
Falle einer Fehlfunktion bei der Diagnose des
Problems helfen kédnnen. Dieses Handbuch ist von
grofRRer Bedeutung fir den Bediener des Ofens und
sollte daher stets verfugbar sein.

© 2000 CTX, A Middleby Company
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ABSCHNITT 1 - BESCHREIBUNG

A. PRODUKTMERKMALE

Der Férderbandofen Modell TCO2114 Mighty Chef™ wurde
fur das schnelle und einfache Garen, Backen und Grillen
einer Vielzahl von Gerichten mit gleichbleibender Qualitat
entwickelt. Der Ofen eignet sich ideal fur die Zubereitung
von Pizza, Knoblauchbrot, Cookies, Sandwiches u.v.a.m.
Der Mighty Chef verfugt Uber die folgenden Produkt-
merkmale:

Die programmierbare elektronische Steuerung erlaubt
die Auswahl von funf verschiedenen Garprogrammen.
Das hitzeisolierte Auflengehause sorgt fur erhdhte
Sicherheit.

Das 14 Zoll (356mm) breite Férderband kann in beiden
Laufrichtungen betrieben werden.

Die einstellbaren Abschlussbleche reduzieren das
Eindringen von Zugluft in den Ofen sowie die Abgabe
von Hitze an die Umgebung.

Verschweildte und verstarkte Stahlkonstruktion
Schnelle Installation - es sind keine zusatzlichen
Komponenten erforderlich.

B. KOMPONENTEN

Abbildung 1 zeigt die Position der einzelnen Komponenten.
1-3. Ofen-Steuerung - siehe Abschnitt 3, Betrieb.

4.

Krumelbleche (insgesamt 3) - Diese dienen zum
Auffangen der durch das Férderband fallenden Kriimel.
Ein zentrales Krimelblech befindet sich unterhalb des
Férderbandes in der Ofenkammer. An BEIDEN Enden
des Forderbandes befindet sich jeweils ein weiteres
Krimelblech.

Foérderbandendbleche - Diese bieten an den Enden des
Forderbandes zusatzliche Arbeitsflachen fur das Be-
und Entladen des Férderbandes.

Forderband - Dieses transportiert die Gerichte
zwischen den oberen und unteren Heizelementen durch
den Ofen.

Einstellbare Abschlussbleche (insgesamt 2) - Diese
reduzieren das Eindringen von Zugluftin den Ofen sowie
die Abgabe von Hitze an die Umgebung.

Lufter - Kuhlt die internen Komponenten des Ofens.

Abbildung 1 - Komponenten

2. Férderband-
umkehrschalter

7. Einstellbare
Abschlussbleche (2)

6. Férderband

5. Férderband-
endbleche (2)

8. Lufter 3. MenuSelecte-
Tastenfeld und 4. Krimelbleche (3)
Anzeige
C. ELEKTRISCHE DATEN
TC021140063 TC021140066 TC021140035 TC021140077
Betriebsspannung 208V 240V 230V 380-400V
Netzfrequenz 50/60Hz 50/60Hz 50Hz 50Hz
Phasen einphasig einphasig einphasig dreiphasig
Anschlusswert 5,0 kW 5,3 kW 5,0 kW 5,0 kW
| Stombedarf | 240A(gesamt) |221A(gesamy) | 211A(esamt | |
R . Nichtbelegt | Nichtbelegt | Nichtbelegt | 03A
|2 _______|_Nihtbelegt | Nichtbelegt | Nichtbelegt | 105A |
B R B Nicht belegt | Nichtbelegt | Nichtbelegt | 103A
N Nicht belegt Nicht belegt Nicht belegt 10,3A
Informationen zu Kabel und | Fest angeschlosse- | Fest angeschlosse- | Kabelmetal HO7RN-F-Kabel mit Nicht belegt
Stecker nes Kabel mit NEMA- |nes Kabel mit NEMA-| drei 4,0-mm-Leitern und angegos-
6-30P-Stecker 6-30P-Stecker senem IEC 309-Stecker, Stecker-
klassifizierung: 230VAC, 32A
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INSTALLATION

ABSCHNITT 2

DER KUNDE IST DAFUR VERANTWORTLICH, DEM
FRACHTFUHRER SICHTBARE UND VERBORGENE
SCHADEN ZU MELDEN.

A. INSTALLATIONSOPTIONEN UND VERFUG-
BARE KITS

Fur die Installation von zwei oder drei Ofen lbereinander ist
das separat erhaltliche Stapel-Kit (Teilenummer
T2114STACK) erforderlich. Bei einem Doppel-Ofen benétigen
Sie ein Kit, bei einem Dreifach-Ofen zwei Kits. Es_diirfen
maximal drei Ofen libereinander installiert werden.

Wo die dem Stapel-Kit beiliegenden Anweisungen von den
folgenden Anweisungen abweichen, haben die Anweisungen
des Stapel-Kits Vorrang.

B. AUFSTELLUNG

1. Installation der Fii3e

a. Legen Sie den Ofen vorsichtig auf die Rickseite. Die
Vorderseite (mit den Bedienelementen) sollte nach
oben weisen.

b. Schrauben Sie die vier FiiBe an der Unterseite des
Ofens in den dafiir vorgesehenen Léchern fest.
Ziehen Sie diese fest an, bis sie sicher sitzen.

2. Installation der Férderbandendbleche

a. Hangen Sie wie in Abbildung 2 dargestellt eines der
Forderbandendbleche in das Ende des Foérderband-
rahmens ein.

b. Befestigen Sie das Endblech wie in Abbildung 2
dargestellt mit einer der mitgelieferten 8-32x3/8"-
Schrauben.

c. Wiederholen Sie die Schritte a und b mit dem zweiten
Endblech am entgegen gesetzten Ende des
Férderbandrahmens.

VORSICHT
VOR INBETRIEBNAHME DES OFENS MUSSEN DIE FUBE
UND DIE ENDBLECHE MONTIERT WERDEN.

Abbildung 2 - Montage der Endbleche

(2]

Schrauben Sie
das Blech
fest

Bringen Sie das
Blech an

i

o =~ h Verfahren Sie ebenso
//TT/ mit dem zweiten Blech

C. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

WICHTIGER HINWEIS

*  Auf den Seiten 23 und 24 dieses Handbuchs finden Sie
die Verkabelungs- und Schaltplédne fiir den Ofen.

 Der elektrische Anschluss des Ofens muss liber
Leistungsschutzschalter oder Sicherungen abgesichert
sein. Die Dimensionierung des Schutzschalters/der
Sicherungen ergibt sich aus den anwendbaren
nationalen und lokalen Bestimmungen. Die elektrischen
Anschlusswerte finden Sie auf dem Typenschild des Ofens

16

sowie in der Tabelle Elektrische Daten in
Abschnitt 1 dieses Handbuchs.

*  Der Ofen wird liber das Netzkabel und den Netzstecker
geerdet. Sofern aufgrund nationaler oder regionaler
Bestimmungen erforderlich muss aullerdem eine
separate Erdverbindung hergestellt werden.

»  Sofern nationale oder regionale Bestimmungen weitere
Anforderungen an den elektrischen Anschluss stellen,
sind diese zu effiillen.

1. Kontrollieren Sie, dass die Stromversorgung den
Anforderungen des Ofens (Spannung, Leistung)
entspricht, bevor Sie mit dem elektrischen Anschluss
fortfahren. Die entsprechenden Informationen finden Sie
auf dem Typenschild sowie in der Tabelle Elektrische
Daten in Abschnitt 1 dieses Handbuchs.

WARNUNG
VERGEWISSERN SIE SICH, DASS SOWOHL DER
LEISTUNGS-SCHUTZSCHALTER/DIE SICHERUNG ALS

AUCH DER HAUPTSCHALTER (I/0) AUSGESCHALTET
(STELLUNG “O’) SIND, BEVOR SIE FORTFAHREN.

WARNUNG
& VERGEWISSERN SIE SICH, DASS ALLE

VERPACKUNGSRESTE AUS DER GARKAMMER DES
OFENS ENTFERNT WURDEN.

2. Bei einphasig betriebenen Mighty Chef-Ofen:

+ Stellen Sie sicher, dass eine geeignete Steckdose fiir
den Stecker des Netzkabels vorhanden ist.

» Fihren Sie den Stecker des Netzkabel in die Steckdose
ein.

3. Bel dreiphasig betriebenen Mighty Chef-Ofen:

Entfernen Sie die beiden Schrauben der riickseitigen
Abdeckung. Entfernen Sie dann die Abdeckung.

* Fihren Sie das Ende des Anschlusskabels durch die
in Abbildung 3 dargestellte Kabeldurchfiihrung.

« Schlielen Sie wie in Abbildung 3 dargestellt die
einzelnen Leiter des Anschlusskabels am Anschluss-
block an.

+ Fixieren Sie das Anschlusskabel mit Hilfe der
mitgelieferten Kabelschelle am Ofenboden. Achten Sie
darauf, dass das Kabel nicht zwischen Antriebsritzel
und -kette geraten kann (siehe Abbildung 3).

+ Fixieren Sie das Anschlusskabel in der Kabel-
durchfiihrung.

* Bringen Sie die Abdeckung wieder an, und schrauben
Sie diese wieder fest.

4. Sollten nationale oder regionale Bestimmungen dies
erfordern, so schlieBen Sie eine Erdleitung an den
Erdungsanschluss (siehe Abbildung 3) an. Die
Erdverbindung muss allen zutreffenden nationalen und
regionalen Anforderungen entsprechen.

Abbildung 3 - Elektrischer Anschluss

Zuleitungs-
anschlisse

(7))  Erdungsanschluss
(@) 9
4 und -symbol (nur bei

europaischer Export- _ - /
Version) . ~
- -
& - C
- Kabeldurchfihrung (nur — Kabelschelle

dreiphasig betriebene Ofen)




ABSCHNITT 3 — BETRIEB

A. LAGE UND FUNKTION DER BEDIEN- .
ELEMENTE

In diesem Abschnitt finden Sie eine kurze Einfuhrung in
die Bedienelemente des Mighty Chef-Ofens, wo diese liegen
und welche Funktion sie haben. Der Bediener muss mit
diesen Steuerelementen (siehe Abbildung 4) vertraut sein.

Die Taste “Prog Override” (Programmierung
tberschreiben) ermdoglicht die voribergehende
Anderung eines Garprogramms.

i- Die Pfeil-Auf- und Pfeil-Ab-Tasten dienen zum
Einstellen der Garzeit und Temperatur-
einstellungen.

1. MenuSelect®-Steuerung k. Die Garprogramm-Tasten (1-5) dienen zur Auswahl

Multifunktionstastenfeld mit folgenden Elementen:

a. Die Anzeige dient je nach Betriebsart zur Anzeige
des ausgewahlten Garprogramms, der
Temperaturen und Garzeiten sowie von Fehler- und
Wartungsinformationen.

b. Die Bereitschafts-Kontrollleuchte leuchtet, sobald
beide Heizzonen des Ofens die Solltemperatur
erreicht haben.

c. Die Taste “Top Temp” (Obertemperatur) dient zur
Anzeige und Einstellung der Solltemperatur der
oberen Heizzone.

d. Die Taste “Bottom Temp” (Untertemperatur) dient
zur Anzeige und Einstellung der Solltemperatur
der unteren Heizzone.

e. Die Taste “Cook Time” (Garzeit) dient zur Anzeige
und Einstellung der Garzeit.

f.  Die Taste “Ref Temp” (Referenztemperatur) dient
zur Anzeige einer Referenztemperatur fur die obere
oder die untere Heizzone.

g. Die Taste “Sngl Pizza” (Einzelpizza) bewirkt beim
Backen einer einzelnen Pizza oder der letzten aus
einer Reihe von Pizzen eine entsprechende
Anpassung der Temperatur der oberen Heizzone.

h. Die Taste “Prog” (Programmieren) ermdglicht eine
Neuprogrammierung der funf voreingestellten
Garprogramme.

MiGHTY CHEF

des zu andernden oder auszufihrenden
Garprogramms.

Hauptschalter (1/0)
Zum Ein- (I) und Ausschalten (O) des Ofens.

Foérderbandumkehrschalter
Andert die Laufrichtung des Férderbands.
VORSICHT

Der Férderbandumkehrschalter darf nur bei still
stehendem Fdrderband betétigt werden.

. NORMALER EINSCHALTVORGANG

Stellen Sie (sofern erforderlich) die Abschlussbleche
an beiden Enden der Garkammer ein. Dieser Vorgang
wird in Teil G dieses Abschnitts, Einstellen der
Abschlussbleche, detailliert beschrieben.

WICHTIGER HINWEIS

Beim Betrieb mit extrem hohen Temperaturen
(mindestens eine der Heizzonen wird tber 200°C
betrieben) muss der Ofen mindestens 10 Minuten lang
vorgeheizt werden. Dabei mtissen die Abschlussbleche
vollstdndig abgesenkt und beide Heizzonen auf 315°C
eingestellt sein. Nach dem Vorheizen kénnen die
Abschlussbleche ggf. neu eingestellt werden.

Schalten Sie den Leistungsschutzschalter oder die
Sicherungenein.

3. Schalten Sie den Hauptschalter (1/0) ein (1).
Abbildung 4 — Bedienelemente

1. MenuSelect®-Steuerung

’

2. Haupt-
schalter
(I10) ~ |

0
3. Foérder- 4 % ‘}
bandumkehr— :

schalter
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. BETRIEB

PROGRAMMIEREN
EINES NEUEN GAR-
PROGRAMMS:

Detaillierte Informationen zur Programmierung finden Sie in Teil E dieses Abschnitts,
Programmieren eigener Garprogramme. Bevor Sie den Ofen in Betrieb nehmen kénnen, MUSS
mindestens ein Garprogramm programmiert sein.

VORUBERGEHENDE
ANDERUNG EINES
GARPROGRAMMS:

Detaillierte Informationen zur Programmierung finden Sie in Teil E dieses Abschnitts,
Programmieren eigener Garprogramme. Driicken Sie aber in den Schritten 3 und 8 statt der

VER . Die neu eingestellte(n) Garzeit und Solltemperaturen &ndern das

PROG
Taste die Taste
Garprogramm nicht, sondern gelten nur voriibergehend. Zum Aufheben der voriibergehenden

Einstellung driicken Sie eine der Garprogramm-Tasten, oder schalten Sie den Ofen aus.

AUSWAHL EINES
GARPROGRAMMS:

a. Drucken Sie die Taste (oder eine andere Garprogramm-Taste). Die Anzeige zeigt nun
. Die Ziffer in der Anzeige (im Beispiel “1”) gibt an, welches Garprogramm (1-5)
ausgewahlt wurde.

b. Warten Sie, bis die Kontrollleuchte aufleuchtet. Diese Kontrollleuchte leuchtet
auf, sobald beide Heizzonen des Ofens die Solltemperatur erreicht haben.

c. Beladen Sie das Férderband mit dem Gargut.

BACKEN EINER EIN-
ZELNEN PIZZA ODER
DER LETZTEN AUS
EINER REIHE VON
PIZZEN:

a. Dricken Sie eine Garprogramm-Taste, und warten Sie, bis die Kontrollleuchte
aufleuchtet.

b. Dricken Sie die Taste . Nun erscheint in der Anzeige abwechselnd und

F—— / . Die Ziffer in der Anzeige (im Beispiel “1”) gibt an, welches Garprogramm (1-5)
ausgewahlt wurde.

c. Beladen Sie das Forderband mit der Pizza.

WICHTIGER HINWEIS

Nach Ablauf der halben Garzeit wird die Temperatur der oberen Heizzone automatisch abgesenkt.
Nach Ablauf der gesamten Garzeit wird die Temperatur der oberen Heizzone wieder auf den
Sollwert eingestellt.

Nach dem Driicken der Taste kann das Garprogramm erst wieder nach Ablauf der Garzeit

gedndert werden.

KONTROLLE DER
EINGESTELLTEN
SOLLTEMPERATUREN:

Driicken Sie eine der Tasten oder . Danach wird fiir fiinf Sekunden die Solltemperatur

fur die obere bzw. die untere Heizzone angezeigt.

KONTROLLE DER
REFERENZTEMPERA-
TUREN:

Driicken Sie eine der Tastenkombinationen + oder + . Danach wird fur

funf Sekunden die Referenztemperatur fiir die obere bzw. die untere Heizzone angezeigt.

KONTROLLE DER
GARZEIT:

Driicken Sie die Taste . Danach wird fir fiinf Sekunden die Garzeit angezeigt.

. NORMALER AUSSCHALTVORGANG

Schalten Sie den Hauptschalter (1/0) aus (O).

Warten Sie, bis der Lufter der Ofens stoppt.

Schalten Sie den Leistungsschutzschalter bzw. die Sicherungen aus.

18



E. PROGRAMMIEREN EIGENER GARPROGRAMME

WICHTIGERHINWEIS
Beider Programmierung eines neuen Programms wird das vorhandene Programm (iberschrieben. Achten Sie darauf, dass
Sie keine Programme (iberschreiben, die Sie behalten méchten.

1. Schalten Sie den Leistungsschutzschalter oder die Sicherungen ein.

2. Schalten Sie den Hauptschalter (1/0O) ein (1).

3. Halten Sie die Taste gedruckt, bis in der Anzeige die Meldung F’,—D 9 erscheint.

4. AUSWAHLEN DES Halten Sie die Taste . (oder eine andere Garprogramm-Taste) gedriickt, bis in der Anzeige
ZU ANDERNDEN
GARPROGRAMMS. die Meldung erscheint und zu blinken beginnt. Die Ziffer in der Anzeige (im

Beispiel “1”) gibt an, welches Garprogramm (1-5) ausgewahlt wurde.

5. EINSTELLEN DER a. Dricken Sie die Taste . Nun wird in der Anzeige die aktuelle Einstellung der
SOLLTEMPERATUR Solltemperatur fiir die obere Heizzone angezeigt
DER OBEREN HEIZ- peratur 1 gt
ZONE b. Stellen Sie mit Hilfe der Tasten @ und | = | die gewiinschte Temperatur ein.

*  Durch einmalige Betatigung der Taste @ wird die “aktive” (blinkende) Ziffer um eins
erhoht. Hat die Ziffer den Wert 9, so wird sie beim erneuten Driicken der Taste wieder
auf 0 gesetzt.

*  Durch einmalige Betatigung der Taste wird die nachste Ziffer rechts aktiviert. Blinkt
bereits die Ziffer der Einerstelle, so wird durch erneute Betatigung die Ziffer der
Hunderterstelle aktiviert.

WICHTIGER HINWEIS
Der zuldssige Temperaturbereich ist 93°C bis 315°C. Wenn Sie eine Temperatur zwischen 0°C
und 37°C programmieren, wird die Heizzone deaktiviert. Bei Programmierung eines Wertes
zwischen 38°C und 92°C wird die Temperatur automatisch auf 93°C gesetzt. In diesem Fall
weisen Sie die blinkende Anzeige und ein Signalton auf die automatische Anderung der
Temperatur hin.
6. EINSTELLEN DER a. Driicken Sie die Taste . Nun wird in der Anzeige die aktuelle Einstellung der
SOLLTEMPERATUR Solltemperatur fiir die untere Heizzone angezeigt.
DER UNTEREN
HEIZZONE b. Stellen Sie mit Hilfe der Tasten @ und die gewlinschte Temperatur ein.
WICHTIGER HINWEIS
Sofern Sie nicht spezielle Vorgaben fiir Garzeit und Temperaturen haben, sollten die eingestellten
Temperaturen fiir die obere und die untere Garzone maximal 28°C voneinander abweichen. Bei
gréBeren Temperaturunterschieden besteht die Gefahr, dass die heiBere Zone die kiihlere
aufheizt. Dies kann zu unregelméBigen Garresultaten fiihren.
7. EINSTELLEN DER  a. Driicken Sie die Taste . Nun wird in der Anzeige die aktuelle Garzeit (Minuten : Sekunden)
GARZEIT angezeigt.
b. Stellen Sie mit Hilfe der Tasten @ und die gewiinschte Garzeit ein.
WICHTIGER HINWEIS
Die Garzeit muss in einem Bereich von 00:30 bis 15:00 liegen. Wenn Sie eine klirzere (lédngere)
Garzeit programmieren, wird automatisch der zuldssige Mindestwert (Héchstwert) eingestellt. In
diesem Fall weisen Sie die blinkende Anzeige und ein Signalton auf die automatische Anderung
der Garzeit hin.
8. Drucken Sie EINE der folgenden Tasten:

TOP
TEMP

, [B?gxnzwi oder[

COOK

TIME ] : Erneute Programmierung der Solltemperatur fur die obere oder die untere Heizzone oder

der Garzeit.

. : Deaktivieren des Programmiermodus. Der Ofen kehrt in den normalen Betriebsmodus zuruck.
+ Jede andere Taste auler @ oder : Wiederaufnahme des Betriebs bei weiterhin aktiviertem
Programmiermodus. Nun kénnen Sie weitere Garprogramme programmieren.
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F. EMPFEHLUNGEN FUR GARZEITEN UND
TEMPERATUREN

WICHTIGER HINWEIS

Beiden angegebenen Garzeiten und Temperaturen handelt
es sich um unverbindliche Empfehlungen. Sie sollten
zunéchst jedes Gericht testen, um die richtigen Garzeit-
und Temperatur-Einstellungen zu ermitteln.

SOLLTEMPERATUR GARZEIT

G. EINSTELLEN DER ABSCHLUSSBLECHE

Fur manche Gerichte mussen die Abschlussbleche
moglicherweise neu eingestellt werden, damit diese durch
die Ein- und Auslassoéffnung passen. Diese Abschluss-
bleche reduzieren das Eindringen von Zugluft in den Ofen
sowie die Abgabe von Hitze an die Umgebung.

Wird die maximal mégliche Hohe der Offnungen benétigt,
so kénnen die Abschlussbleche auch ganz entfernt werden.

WARNUNG
SCHALTEN SIE VOR DEM EINSTELLEN DER

GERICHT oben unten
i ABSCHLUSSBLECHE DEN HAUPTSCHALTER
Bagels 204°C 216°C  5:00 (1/0) AUS (0).
) o 0 ) VORSICHT - HEIR
Brétch 121°C 168°C 6:45
roenen VORSICHTSMARNAHMEN BEIM EINSTELLEN
Brotsticks (aufbacken) 218°C 246°C 4:30 DER ABSCHLUSSBLECHE:
. . . . e LEGEN SIE EINEN DICKEN HITZE-
Kasesticks (gefroren) 238°C 229°C 6:00 SCHUTZHANDSCHUH AN..
Chicken Nuggets (gefroren) 238°C 229°C  6:00 *  GREIFEN SIE NICHT IN DIE GARKAMMER
DES OFENS (siehe Abbildung 5).
Cookies 191°C 191°C 9:00
Knoblauchbrot fback 218°C 246°C 2:30 1. Einstellen der Abschlussbleche:
noblauchbrot (aufbacken) : a. Lockern Sie die beiden Schrauben des
Hamburger (gefroren) 282°C 282°C 5:00 Abschlussblechs (siehe Abbildung 5).
Jalapeno Poppers 238°C 204°C 6:45 b. Sch_i_eben Sie .cllas Abschlussblech in die
_ _ gewunschte Position.
g'zzah(f“SCh)’ 30 cm 191°C 249°C 6:30 c. Ziehen Sie dann die Schrauben des
urehmesser Abschlussblechs wieder fest.
Pizza-Stiick (aufbacken) 218°C 260°C 2:15 d. Wiederholen Sie diese Schritte mit dem zweiten
Pizza (gefroren, bereits seit ~ 193°C 221°C 6:30 Abschlussblech am entgegen-gesetzten Ende des
mindestens 12 Stunden im Ofens.
Gefrierschrank), 15 bis 20 cm 2. Entfernen der Abschlussbleche:
Durchmesser a. Entfernen Sie die beiden Schrauben des
Abschlussblechs.
Pizza, gleichmaRige Kruste 243°C 274°C 6:30 b. Entfernen Sie das Abschlussblech.
o o . c. Wiederholen Sie diese Schritte mit dem zweiten
Brezeln (vorgebacken) 263°C 282°C 0:45 Abschlussblech am entgegen gesetzten Ende des
Sandwiches, offen 288°C 288°C 0:50 Ofens.
Abbildung 5
Einstellen der Abschlussbleche
RiChtig_' Bleiben Falsch: creifen sie nicht

Sie mit den Handen
aullerhalb der Garkammer

in die Garkammer

Lockern Sie die
Schrauben )

9 Ziehen Sie die
Schrauben

wieder fest



H. Tagliche Reinigung 5. Reinigen Sie das Luftergitter an der Vorderseite des
Ofens grundlich mit einer harten Nylonburste (siehe

WARNUNG Abbildung 6).
A& VORSICHTSMABNAHMEN BEIM REINIGENDES 6. Reinigen Sie die Endbleche nur mit Wasser und Seife.

OFENS: T_rocl_<en Sie diese ans_chlier.}e_nd ab. Bei Be_darf kénnen

. DER OFEN DARF NICHT ABGESPRITZT WERDEN. S|e die EndbleChe fur die Re|n|gung abmontieren. Losen

Sie dafur die diese haltenden Schrauben (siehe

* DIE MIT NAHRUNGSMITTELN IN KONTAKT Abbildung 2 im Abschnitt Installation dieses Hand-
KOMMENDEN TEILE DES OFENS DURFEN NUR buchs).

MIT WASSER UND SEIFE GEREINIGT WERDEN.
DAZU GEHOREN INSBESONDERE DAS
FORDERBAND UND DIE ENDBLECHE.

WICHTIGER HINWEIS
Wenn Sie die Endbleche zum Reinigen abgenommen
haben, miissen Sie diese vor Wiederinbetriebnahme

* ACHTEN SIE BEI DER REINIGUNG DES OFENS des Ofens wieder anbringen.
DARAUF, DASS SIE NICHT SO VIEL FLUSSIGKEIT 7. schieben Sie die Krumelbleche unter den beiden
VERWENDEN, DASS DIESE AUF DEM OFEN Férderbandenden heraus (siehe Abbildung 6).
VERBLEIBT. FLUSSIGKEIT IM INNEREN DES g Hepen Sie BEIDE Enden des zentralen Krumelblechs
ngI:;(IEI'SR/SgfIIEVICIUNi%LLEI?IIt—IJK/VDE/g%ggggl?vgll\?l an, und schieben Sie es an einem Ende aus dem Ofen. 6
. - 9. Reinigen Sie alle Kriimelbleche mit einem gewerblichen
BESCHADIGUNG DES OFENS FUHREN. Ofenreiniger. Trocken Sie sie ggf. ab. (|2
VORSICHT o , 10. Setzen Sie das zentrale Kriimelblech wie in Abbildung [
Verwenden Sie zur Reinigung des Ofens unter keinen 7 dargestellt wieder in den Ofen ein. Ll
Umstédnden aggressive Reinigungsmittel oder ()
Scheuerschwdmme, da diese die Oberfldche verkratzen W!CHTlGER HINWEIS" )
und stumpf machen. Fiir den ordnqusgemaf&en Be{r/eb des Ofens muss
1. Kehren Sie bei laufendem Férderband mit einer Birste das zentrale Krimelblech unbedingt korrekt eingesetzt
alle Kramel vom Férderband auf die Krumelbleche. Werdezbéllcévten ?:je dara;:)'}/lgasCIs S/;:a_qgs Igrugelﬁlech
2. Schalten Sie den Hauptschalter (I/0) aus (O), und ggg;tzerl) L‘I’Zg nigg%eesigfalgh %”ufoge%r ggdrjn 'Z‘Z’;
warten Sie, bis der Lifter stoppt. Garkammer leaen
3. Schalten Sie den Leistungsschutzschalter bzw. die i g. o .
Sicherungen aus. 1. Egtzen Sie die beiden Krumelbleche an den
4. Lassen Sie den Ofen abkuhlen. or_dgrbanc.ienden W|edere|r1. o
VORSICHT - HEIR 12. Reinigen Sie das Aullengeh&use des Ofens mit einem

befeuchteten Tuch (Wasser und Seife ODER

BERUHREN SIE KEINE HEIREN FLACHEN Edelstahlreiniger). Achten Sie sorgfaltig (insbesondere

DES OFENS, UND GREIFEN SIE NICHT IN DIE bei der Reinigung des Luftergitters) darauf, dass bei
GARKAMMER DES OFENS, BEVOR DER OFEN der Reinigung keine Flussigkeit in das Innere des Ofens
VOLLIG ABGEKUHLT IST. gelangt.
Abbildung 6 Abbildung 7
Seitliche Kriimelbleche und Liiftergitter Wiedereinsetzen des zentralen Kriimelblechs

Reinigen——-__
Sie das Lufter-
gitter mit einer
harten Nylon-
birste

Das Blech
passt
zwischen das
Férderband
und die
Trageschiene.
Legen Sie
das Blech
KEINESFALLS

—\ einfach auf
. den Boden
. der Gar-

kammer!

Ziehen Sie die Bleche
gerade heraus
(an beiden Enden des
Forderbandes befinden

sich Krimelbleche)
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. MELDUNGEN UND FEHLERCODES

ANZEIGE

Blinkende Tem-
peraturen oder
Garzeiten beider
Programmie-
rung, der Ofen
gibt Signaltone
aus

OFF

E-00
E-01

E-02

E-04

E-35
E-36
E-40

PROBLEM

Eingestellte Temperaturen
oder Garzeit aulRerhalb des
zulgssigen Bereichs.

Heizelementausgeschaltet.

Kein Garprogramm ausge-
wéhit

Garprogramm verloren ge-
gangen

Hohe Umgebungstemperatur
Die Temperaturinnerhalb des
Gehauses der Steuerung liegt
Uber 65°C. Der Ofen schaltet
sich ab und gibt laufend
Signalténe aus.
Durchgegangenes Férder-
band

Das Forderband lauft mit
Maximalgeschwindigkeit. Der
Ofen schaltet sich ab und gibt
laufend Signalténe aus.

Foérderband locker oder
verklemmt

Das Foérderband stoppt,
obwohleine Garzeitzwischen
00:15 und 15:00 eingestellt
ist.

Ausfall der oberen Heizzone
Ausfall derunteren Heizzone

Temperaturiiberschreitung
Eine oder beide Heizzonen
haben eine Temperatur tber
315°Cerreicht.

VORGEHENSWEISE

Geben Sie das Programm erneut ein. Achten Sie darauf, dass die
Solltemperaturen und die Garzeitinnerhalb des zulassigen Bereichs
liegen. Beachten Sie auch Teil E, Programmieren eigener
Garprogramme, dieses Abschnitts.

Soll das Element eingeschaltet sein, so geben Sie das Programm
erneutein. Achten Sie darauf, dass die Solltemperaturen innerhalb
des zulassigen Bereichs liegen. Beachten Sie auch Teil E,
Programmieren eigener Garprogramme, dieses Abschnitts.

Wahlen oder programmieren Sie ein Garprogramm.

Geben Sie das Garprogramm neu ein.

Uberpriifen Sie, ob der Lufter (an der Vorderseite des Ofens) nicht
verschmutztist und ob er ordnungsgemaln funktioniert. Sollte der
Lufter nach dem Aufheizen des Ofens nichtanlaufen, oder sollte der
Ofenweiterhin eine hohe Umgebungstemperatur melden, sowenden
Sie sich an Ihre Vertragswerkstatt.

COOK

Drucken Sie die Taste , um die Geschwindigkeitseinstellung
zu Uberprifen. Stimmt die Einstellung der Férderbandgeschwin-
digkeit, und lauft das Foérderband weiterhin mit maximaler
Geschwindigkeit, so wenden Sie sich an lhre Vertragswerkstatt.

Schalten Sie den Hauptschalter (I/0O) aus (O). Schalten Sie den
Leistungsschalter/die Sicherung aus (O). Lassen Sie den Ofen
mindestens 30 Minuten lang abkuhlen.

ﬁ VORSICHT - HEIR

VERSUCHEN SIE UNTER KEINEN UMSTANDEN, EINE
VERKLEMMUNG DES FORDERBANDES ZU BEHEBEN,
SOLANGE DIE GARKAMMER NOCH WARM IST. SIE
KONNTEN SCHWERE VERLETZUNGEN ERLEIDEN.

Ist das Forderband verklemmt, so beseitigen Sie die Ursache der
Verklemmung. Lauft das Férderband auch nach Beseitigung der
Verklemmung nicht richtig, oder erscheint die Fehlermeldung bei
einem nicht verklemmten Férderband, so wenden Sie sich an Ihre
Vertragswerkstatt.

Wenden Sie sich an Ihre Vertragswerkstatt:
Wenden Sie sich an Ihre Vertragswerkstatt:

Wenden Sie sich an Ihre Vertragswerkstatt:

22



ABSCHNITT 4 -VERKABELUNGS- UND SCHALTPLANE

Verkabelungsplan: TCO021140063 (US- und Standard-Export-Version, 208V)
und TCO21140066 (US- und Standard-Export-Version, 240V)
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Verkabelungsplan:
TCO21140035
. i (Européische Export-Version, 230V)
Schaltplan. TC0O21140063 (US- und Standard-Export-Version, 208V) Die restlichen Leitungen entsprechen dem
und TCO21140066 (us- und Standard-Export-Version, 240V) Verkabelungsplan fiir TCO21140063/0066
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Verkabelungplan: TCO21140077 (Europsische Export-Version, 380-400V)
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Schaltplan: TCO21140077 (Europsische Export-Version, 380-400V)
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