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Modell nr Tillverkningsnummer Installationsdatum
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CTX®
BEGRANSAD GARANTI PA UGNEN

Saljaren garanterar att utrustning som Saljaren tillverkat &r fri fran defekter vad avser material och utférande for vilka Séljaren
svarar. Saljarens ansvar enligt denna garanti skall vara begransat att omfatta utbyte eller reparation, enligt Saljarens val, utan
kostnad, fob Séljarens fabrik, av del eller delar som befinnes vara defekta med tillagg av eventuelia kostnader for arbete och
material som Saljaren &drager sig vid reparation eller byte av sadan(a) del(ar), varvid garantinskall vara begrénsadtill en period
av ett ar fran dagen for ursprunglig installation, eller 15 manader fran leveransen fran Saljaren fabrik, det som intraffar forst,

under férutsattning att betalningsvillkoren till fullo uppfyllts. Allt arbete skall utféras under normal arbetstid. Eventuell
Overtidsersattning &r for Képarens rikning.

Denna garanti &r ej giltig savida inte utrustningen installerats, startats och demonstrerats under éverinseende av
installatér som godkints av fabriken.

Normalt underhall, inklusive smérjning, justering av Iuftflodet, termostater, dérrmekanismer, mikrobrytare, brannare och
pilotbrannare samt glédlampor, sakringar och kontrollampor tacks ej av garantin.

Eventuella reparationer eller byte av defekta delar skall utféras av Séljarens auktoriserade servicepersonal. Séljaren skall ej
vara ansvarig for kostnader som uppstar om arbetet utférs av annan an av Siljaren auktoriserad personal.

Nar delar returneras under garantin maste de vara intakta och fullstandiga, utan bevis pa felaktig anvindning eller misshandel,
med frakten betald.

Séljaren skall ] vara ansvarig for félidskador av nagot slag som kan intréffa vid installation av utrustningen, eller som kan
resultera pa grund av Képarens, Képarens anstalldas ellerandras anvéandning eller felaktiga anvandning, av utrustningen som
levereras under denna garanti, och Képarens enda gottgérelse gentemot Séljaren for brott mot ovanndmnda garanti eller
annorledes skall avse reparation eller byte av utrustningen eller delar darav som paverkats av sadant brott.

Ovanstaende garanti skall vara giltig och bindande fér Séljaren endast om Koparen laddar, anvander och underhaller den
utrustning som levereras enligt denna garanti i enlighet med den instruktionsbok som Kdparen erhéllit. Saljaren garanterar gj
Koparens tillverkningsprocess eller kvalitén pa den produkt som skall produceras med hjalp av utrustningen som levereras
enligt denna garanti, och Séljaren skall inte vara ansvarig fér Képarens eventuella eller forlorade vinster.

OVANSTAENDE GARANTI AR EXKLUSIV OCH | STALLET FOR ALLA ANDRA UTTRYCKTA ELLER UNDERFORSTADDA

GARANTIER OVER HUVUD TAGET. | SYNNERHET FORELIGGER INGA GARANTIER VAD AVSER SALJBARHET ELLER
LAMPLIGHET FOR ETT VISST ANDAMAL.

Ovanstaende utgdr Saljarens enda och exklusiva atagande och K&parens enda och exklusiva gottgérelse fér varje handelse

oavsett om denna intraffar p.g.a. kontraktsbrott eller férsumlighet. Under inga forhallanden skall Séljaren vara ansvarig for
belopp som &verstiger varans inképspris. |
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ANMARKNING:

Denna instruktionsbok med installationsanvisningar bor Iamnas till anvandaren. Den som skéter ugnen bor
vara bekant med ugnens funktioner och drift.

Denna handbok skall férvaras pa val synlig plats inom néra rackhall till ugnen.

Anskaffande av ett servicekontrakt fran av tillverkaren godkénd serviceagent rekommenderas.

FOR DIN SAKERHET
FORVARA ELLER ANVAND EJ BENSIN
ELLER ANDRA ELDFARLIGA ANGOR OCH VATSKOR |
NARHETEN AV DENNA ELLER ANDRA HUSHALLSMASKINER

VARNING

Oriktig installation, justering, dndring, service eller
underhall kan orsaka egendomsskada, personskada eller
dodsfall. Las installations-, drifts- och underhalls-
anvisningarna noggrant fore installation av
eller service pa denna utrustning.

ANMARKNING
KONTAKTA DITT LOKALA SERVICEFORETAG FOR ATT UTFORA UNDERHALL OCH
REPARATIONER. EN FORTECKNING PA SERVICEAGENTER FINNS
| DIN INSTALLATIONSSATS.

ANMARKNING
Anvandning av andra an orginaldelar
tillverkade av CTX fritar tillverkaren
fran all garanti och allt ansvar.

ANMARKNING
CTX (tillverkaren) forbehaller sig ratten
nar som helst andra utrustningens specifikationer.

VARNING
Utrustningens garanti galler ej om inte ugnen installerats, startats och demonstrerats
under Overinseende av en av fabriken godkand installator.
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SEKTION 1
BESKRIVNING

CTX Gemini ugnar ar: * Eldrivna * Férsedda med transportband
* Zonuppvarmda med infrartda * Elektroniskt styrda
paneler

CTX ugnsmodeller:
* DZ33li - Tva 787 mm (31 tum) langa dack med separat MenuSelect-reglering fér varje dack.
* DZ55Il - Tva 1398 mm (55 tum) l&nga déck med separat MenuSelect-reglering fér varje déck.
OBS! “DZ-beteckningen betyder: “D” = dubbelt transportband, “Z” = zontemperaturreglering.
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SEKTION 1 BESKRIVNING

A. Komponenternas placering
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Komponenternas placering




B. Komponenternas funktion

1. Ugnsdéack (kammare)

Alla CTX Gemini-ugnar har tvd ugnsdack
(kammare) som gor varje enhet till en “dubbel”
ugn. De tva ugnsdacken kallas for det dvre
dacket och det nedre dacket. De bada dacken
har egna produkttransportdrer och sina egna
reglage.

SEKTION 1 BESKRIVNING

2. Enkla och staplade ugnar

CTX Gemini-ugnar kan fas antingen som enkel
ugn eller med tva staplade ugnar. Den enkla
ugnen innehaller tva ugnsdéck och ar monterad
pa ett 826 mm (32-1/2 tum) hogt tillbehorsstall
med hjul.

Den staplade ugnen utgérs av tva fullstandiga
ugnsenheter som ar staplade ovanpa varandra.

De tva ugnama innehaller tillsammans 4 dack.
Den staplade ugnen ar monterad pa ett 432 mm
(17 tum) hogt tillbehorsstall med hjul.

OBS

Kopplingsscheman finns i denna handbok och
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Figur 1-3
Enkla och staplade ugnar



SEKTION 1 BESKRIVNING

3. Ugnens styrenheter

Varje DZ33Il och DZ55Il ugnsdack regleras av
en separat styrenhet. Styrenheten reglerar
ugnens samtliga funktioner. Tillagnings-
temperaturen kan in stallas till mellan 93°C och
482°C (200°F och 900°F). Tillagningstiden
(transportérens hastighet) kan stallas intillmellan
1,0 och 240,0 minuter pa DZ33Il och mellan 1,5
och 240,0 minuter p4 DZ55II.

Styrenheterna har ett sjalvrengéringslage, ett
programmerbart automatiskt TILL/FRAN
timinglage och energisparande vantelage. Det
finns &ven ett serviceldge som hjalp &t
serviceteknikern.

MenuSelect-reglagetinnehaller 6 menytangenter
som kan férinstéllas att reglera bade ugnens

temperatur och tillagningstid. Operatdren
behdver d& bara trycka pa menytangenten fér
den produkt som skall tillagas.

4. Infraréda varmepaneler

Patenterade varmepaneler arplacerade ovanfér
och undertransportbandet pa vardera ugnsdéck
(kammare). Nar dessa paneler &r aktiva avger
de infrardd l&ngvagig stralning. Dessa véagor
varmer inte den luft genom vilken de passerar.
Vagorna absorberas i stallet av den yttre ytan pa
den produkt som transporteras genom ugnen pa
transportbandet. Vid anvandning av denna
applikation placeras matvaran pa bandet och de
infrardda vagornas unika egenskaper gér att
dentillagas utifran och mot mitten pa vanligt vis.

Figur 1-4
Infraréda varmepaneler




5. Varmezoner

Samtliga DZ-ugnars dack ar uppdelade i fyra separata

varmezoner. Varmezonerna visas i figur 1-5.

SEKTION 1 BESKRIVNING

Ovre vanster zon Ovre héger zon
OVRE DACK
L Nedre vanster zon Ovre hoger zon !
. Ovre vanster zon — Ovre héger zon )
NEDRE DACK
I Nedre vanster zon Nedre hoger zon i

Figur 1-5

DZ33Ill och DZ551l virmezoner

6. Transportor

Transportéren anvands for att forflytta produkten
genom ugnsdacket (kammaren). Transportdren
utgdrs av en ram och ett band i rostfritt stal som kan
fardas i bada riktningarna runt ramen. Transportéren
styrsavstyrenheten och kanréra sigmed en hastighet
mellan 1,0 och 240,0 minuter p4 DZ33Il och mellan

1,5 och 240,0 minuter pad DZ55II. Transportdrens
hastighet avgér hur lange produkten kommer att
befinna sig i tillagningsutrymmet vilket &r lika med
tillagningstiden.

Transportérens bredd &r457 mm (18tum) p& samtliga
modeller.



ANMARKNING
CTX (tillverkaren) forbehaller sig ratten att andra specifikationer och produktens design utan
foregdende meddelande. Sadana forandringar berattigar inte koparen till att erhalla motsvarande
férandringar, forbattringar, tillagg eller utbytesdelar avseende tidigare inképt utrustning

SEKTION 1 BESKRIVNING '

C. Ugnens specifikationer

Specifikationsschema

DzZ3s3ll

DZ55i

Bredd pa det rostfria stalbandet

457 mm (18 tum)

457 mm (18 tum)

Varmezon (ugnskammare) langd

787 mm (31 tum)

1387 mm (55 tum)

Ugnskammarens dimensioner

787 mm (31 tum)L x
572 mm (22,5 tum)B x
140 mm (5,5 tum)H

1397 mm (55 tum)L x
572 mm (22,5 tum)B x
140 mm (5,5 tum)H

Transportérens bakningsomrade

0,36 m? (3,88 fot2)

0,64 m2 (6,88 fot2)

Totaldimensioner-Enkel enhet p& stativ

1499 mm (59 tum)L x
914 mm (36 tum)D x
1537 mm (60,5 tum)H

2108 mm (83 tum)L x
914 mm (36 tum)D x
1537 mm (60,5 tum)H

Totaldimensioner — Tva staplade enheter
pa stativ

1499 mm (59 tum)L x
914 mm (36 tum)D x
1854 mm (73 tum)H

2108 mm (83 tum)L x
914 mm (36 tum)D x
1854 mm (73 tum)H

Totaldimensioner — Enkel utan stativ

1499 mm (59 tum)L x
914 mm (36 tum)D x
711 mm (28 tum)H

2108 mm (83 tum)L x
914 mm (36 tum)D x
711 mm (28 tum)H

Enkel enhets nettovikt

230 kg (510 Ibs.)
290 kg (645 Ibs.)

347 kg (770 lbs.)
410 kg (910 Ibs.)

Transportvikt — 32-1/2 tum stativ for
enkel enhet

59 kg (130 Ibs.)

68 kg (150 Ibs.)

Transportvikt — 17 tum stativ for
staplade enheter

52 kg (115 Ibs.)

61 kg (135 Ibs.)

Transportdimensioner

2286 mm (90 tum)L x

2286 mm (90 tum)L x

1092 mm (43 tum)D x 1092 mm (43 tum)D x
1118 mm (44 tum)H 1118 mm (44 tum)H
Genomsnittlig drifts-Kw 17,9 Kw Kw

Tillatet temperaturomrade

93°C~782°C (200°F-900°F)

93°C~782°C (200°F-900°F)

Alternativa halstorlekar for ledningsror

35 mm (1-3/8 tum), 45 mm
(1-3/4tum) eller 51 mm (2 tum)

35 mm (1-3/8 tum), 45 mm (1-3/4
tum) eller 51 mm (2 tum)

Transportordrivningssystem

Transistorerad reglerbar hastighet (med backslag). 208/230 VAC
stromtillférsel som konverteras till likstrém genom mikro
processor for motor och hastighetsreglering.

Tillagningstid (transportérens
hastighet)

Justerbar fran
1,0 till 240,0 minuter

Justerbar fran
1,5 till 240,0 minuter

Isolering

76 mm (3 tum) pé alla 4 sidor.

Véarmekalla - infrardda varmegivare

Infraréda varmegivare
8 givare/ugn
4 givare/ugn dack (kammare)
2 givare ovanfér varje transportér
2 givare under varje transportér

Infraréda varmegivare
16 givare/ugn
8 givare/ugn dack (kammare)
2 givare ovanfor varje transportor
2 givare under varje transportér

Stal i ugnskammaren

Svetsat och forstarkt aluminiserat stal i tjocklek 16.

Stal i yttre hélje

Rostfritt stal i tjocklek 18.




SEKTION 1 BESKRIVNING

VIKTIGT: Samtliga DZ-ugnar ar spanningsspecifika. Kontrollera p4 ugnens dataskyit for vilken spanning ugnen
aravsedd. Inkoppling med fel spanning kan resultera i omedelbar skada. Konsultera instaliationsavsnittet i denna
handbok fér fullstédndiga anvisningar innan ugnen installeras.

ELSPECIFIKATIONSSCHEMA

OBS! Varje ugn maste férses med separat jordledning. Ledningsrér far ej anvandas som jord.
OBS! Strémitillférselledningar maste klara minst 90°C (194°F).

DZ33Il ELSPECIFIKATIONER
Amp-belastning

Spanning Fas Kw L1 L2 L3 N
380400 VAC 3 17,9 28 18 28 9

DZ5511 ELSPECIFIKATIONER

Amp-belastning
Spéanning Fas Kw L1 L2 L3 N
380—400 VAC 3 36,8 56 37 56 18



SEKTION 1 BESKRIVNING

D. Dimensionsritningar
1. Dimensionsritning av enkel DZ33lI pa sitt stativ.
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Figur 1-6



2. Dimensionsritning av tva staplade DZ33l pa sitt stativ.

Minsta frigaende:
Fram 838 mm (33")

Bak & i sidled 0 mm (0")
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SEKTION 1 BESKRIVNING

3. Dimensionsritning av enkel DZ55II pa sitt stativ.
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SEKTION 1 BESKRIVNING

4. Dimensionsritning av tva staplade DZ55I1 p4 sitt stativ.

il 1
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ANTECKNINGAR
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SEKTION 2

INSTALLATION

Besiktiga for transportskador

Alit transportemballage bér besiktigas fér skador fére och
efter avlastning. Denna utrustning besiktigades och
forpackades noggrant vid fabriken. Transportféretaget har
patagit sig ansvar for saker transport och leverans. Om
utrustningen mottages i skadat skick, vare sig
uppenbart eller dolt, skall skadeanmilan géras till
transportféretaget.

Uppenbar skada eller férlust — Om skada eller forlust ar
uppenbar méste notering harom géras pa fraktsedel eller
expresskvitto vid leveranstilifallet och transportféretagets
ombud (féraren) maste underteckna sadan notering. Om

Drag i ugnskamrarna kan orsaka ojamn tillagning.
Kontrollera omradet i ugnens narhet och eliminera orsaker
till drag sasom 6ppna fonster eller dorrar och flaktar eller
annan utrustning som kan ge upphov till luftcirkulation.

Ugnen skall placeras sa att varm luft fran annan utrustning
inte kan komma in i ugnens kylflaktsintag eller genom
ugnens framsida. Allvarliga problem kan uppsta.

| OBS! Férattnyugns garantiskall bli giltig maste godkand CTX-

installator 6vervaka moment C t.o.m. | av installationen.

sa ej sker kan transportforetaget vagra skadeanmalan. C. gppackrgnlg a;_‘ugfren & na in slutli lat
Transportforetaget kommer att tillhandahalla formular for gnens deiar bor fiyttas sa nara sin slutiiga pes =P
skadeanmalan. mojligt innan de monteras/staplas. Ugn som star pa sin
undersida kraver en dérréppning som ar stérre an 914 mm
Dold skada eller férlust — Om skada eller forlust ej &r EJS?(S‘T:T‘)& Ugnsenhet som vands s& att ge“ Stf” péf;‘:‘
uppenbarférran emballaget aviagsnats méaste en begéran o '2; ; T Cl SPPRING SO SR S ML S0M
om besiktning av dold skada géras till transportféretaget mm (28 tum).
inom 10 dagar. Transportforetaget kommer da att géra en i .
besiktning och kommer atttillhandahallabehévliga formular EP kanon%zmqerf\éllanctite h'é’é (2) ulgéné;sbcr;ckosr oc;h fyra2(411)
for skadeanmalan. Se till att behalla allt innehall saval som ‘l'f"“e?["y flppinerly hipheirghedipetiabal
yttre och inre emballage och forpackningsmaterial for ontroliera att du erhallt rétt antal delar.
besiktning.
SaRIING D. Delar for stapling av ugn
Ugnens placering Féljande delar behovs fér att stapla ugnar:
Vissa viktiga 6vervaganden maste géras nar man valjer Ar;tal 102 amx ?oe:kﬂ:’:sl:‘?m (altioh 4 2 Stk s
iy N : ,2cm um
den plats dér ugnen skall anvéndas. 2 10,2cmx10,2cmx 122 cm (4 tum x 4 tum x 4 fot) panel
Ugnen &r forsedd med transportérer och fungerar g ::ng :;2;;,;2 PTG M T et 54
kontinuerligt. Den bor placeras s& att den passar in i
produktionsflodet.
l[ Varmeskydd
Utgangsbrickor
A} .y /
Figur 2-1 13
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E. Montering av stativ

1. Finn kartongen som innehaller ugnens stativ. Tag ut och pricka av innehallet. Se nedanstaende
forteckningar och aven figur 2-2.

DZ33Il enkel ugn 953 mm (37-1/2 tum) hégt still (detalj nr ACHST33TL)

Detaljférteckning
Detalj nr Del nr Beskrivning Antal
1 7608616 Ram, 787 mm L x 914 mm D (31 tum L x 36 tum D) 1
2 7608613 Ben 4
3 2000967 Skruv 3/8 tum-16 x 1 tum, sexkantskalle 48
4 A21924 Flat bricka 3/8 tum 96
5 A11039 Fjaderbricka, 3/8 tum 48
6 A7008 3/8 tum-16 mutter 48
7 14614 Lasbart, svangbart hjul 2
8 14612 Ej lasbart, svangbart hjul 2
9 2000552 Skruv 5/16 tum—18 x 3/4 tum, sexkantskalle 4
10 A26610 Flat bricka 5/16 tum 4
11 4039A8803 Flat bricka 5/16 tum 4
DZ33Il staplad ugn 432 mm (17 tum) hégt still (detalj nr ACHST33SH)
Detaljforteckning
Detalj nr Del nr Beskrivning Antal
1 7608616 Ram, 787 mm L x 914 mm D (31 tum L x 36 tum D) 1
2 7608614 Ben 4
3 2000967 Skruv 3/8 tum—16 x 1 tum, sexkantskalle 48
4 A21924 Flat bricka 3/8 tum 96
5 A11039 Fjaderbricka, 3/8 tum 48
6 A7008 3/8 tum—16 mutter 48
7 14614 Lasbart, svangbart hjul 2
8 14612 Ej lasbart, svangbart hjul 2
9 2000552 Skruv 5/16 tum—18 x 3/4 tum, sexkantskalle 4
10 A26610 Flat bricka 5/16 tum 4
11 4039A8803 Flat bricka 5/16 tum 4
DZ55I1 enkel ugn 953 mm (37-1/2 tum) hogt still (detalj nr ACHST55TL)
Detaljférteckning
Detalj nr Del nr Beskrivning Antal
1 7608615 Ram, 1397 mm L x 914 mm D (55 tum L x 36 tum D) 1
2 7608613 Ben 4
3 2000967 Skruv 3/8 tum—16 x 1 tum, sexkantskalle 48
4 A21924 Flat bricka 3/8 tum 96
5 A11039 Fjaderbricka, 3/8 tum 48
6 A7008 3/8 tum—16 mutter 48
7 14614 Lasbart, svangbart hjul 2
8 14612 Ej lasbart, svangbart hjul 2
9 2000552 Skruv 5/16 tum—18 x 3/4 tum, sexkantskalle 4
10 A26610 Flat bricka 5/16 tum 4
11 4039A8803 Flat bricka 5/16 tum 4

14
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DZ55I1 staplad ugn 432 mm (17 tum) hogt stéll (detalj nr ACHST55SH)
Detaljforteckning

Detalj nr Del nr Beskrivning Antal
1 7608615 Ram, 1397 mm L x 914 mm D (55 tum L x 36 tum D) 1
2 7608614 Ben 4
3 2000967 Skruv 3/8 tum—16 x 1 tum, sexkantskalle 48
4 A21924 Flat bricka 3/8 tum 96
5 A11039 Fjaderbricka, 3/8 tum 48
6 A7008 3/8 tum-16 mutter 48
7 14614 Lasbart, svangbart hjul 2
8 14612 Ej lasbart, svangbart hjul 2
9 2000552 Skruv 5/16 tum—18 x 3/4 tum, sexkantskalle 4
10 A26610 Flat bricka 5/16 tum 4
11 4039A8803 Flat bricka 5/16 tum 4

P=T=1 F=T=1

F=Ta?

==

E_:\, [T 1
/ \Ovanifrén /
4

Urtag for

IRV RN

—1—[- co|-l—=- o0 | | oo
-i—0—}- oo |-l—=h- oo 00
1

\J 10— I .:_.
. B [
N T, — ] 1o~ 4 4
— ./
4—" | ] Lasbara
vridbara
= 7 hjul
O wm )
\-® Framifran
Tk Fran sidan
4
Figur 2-2
Ugnstallets delar

(Stall fér modell DZ33Il enkel ugn 953 mm visas)
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16

2. Lagg ramen (detalj 1, figur 2-2) uppochner pa
golvet och fast fyra ben (detalj 2) med hjalp av 32
3/8 tum-16 x 1 tum skruvar med sexkantskalle
(detalj 3), 64 3/8 tum flata brickor (detalj 4), 32 3/
8 tum fjaderbrickor (detalj 5) och 32 3/8 tum - 16
mutter (detalj 6). Se figur 2-2.

3. Fast fyra vridbara hjul i de fyra benen. Det
finns tva lasbara, vridbara hjul (detalj 7) och tva
icke lasbara, vridbara hjul (detalj 8). Montera de
tva lasbara hjulen pa en sida av stéllet med tva
urtag for lyftstdng (se figur 2-2). Sidan med
lasbara hjul blir da stallets framsida. Fast de fyra
vridbara hjulen med 16 3/8 tum-16 x 1 tum
skruvar med sexkantskalle (detalj 3), 16 3/8 tum
flata brickor (detalj 4), 16 3/8 tum fjaderbrickor
(detalj 5) och 16 3/8 tum - 16 mutter (detalj 6). Se
figur 2-2.

4. Vand stativet uppratt och stall det at sidan.
Lagg ocksa fyra vardera av 5/16 tum - 18 x 3/4
tum skruvar med sexkantskalle (detalj 4), 5/16
tum flata brickor (detalj 10) och 5/16 tum
fiaderbrickor (detalj 11). Dessa kommer att
anvandas senare for att fasta ugnen vid stativet.

Montering av enkel ugn pa stativ

OBS! Detta monteringsférfarande géller fér bade
typ DZ33lloch DZ5511 ugnar. Den enda skillnaden
pa ugnsstéllen ar ldngden pa den évre ramen.

1. Klipp av banden som haller den skyddande
transportkartongen vid lastpallen. Avlagsna
banden forsiktigt och lyft kartongen av ugnen.

2. Ugnens bada andar arfastskruvade vid en tvarbalk
pa lastpallen. Avlagsna de skruvar som héller dessa
tva tvarbalkar vid lastpallen. Se figur 2-3.

OBS! De ar mycket viktigt att du finner och anvander
de tva U-formade rérguiderna i metall som anvdnds
for lyftning at insidan av de bada tvarbalkarna under
ugnen. Vidtransport trycks de U-formade konsolerna
in i ugnens nederdel och tejpas till. Avidgsna tejpen
och dra ner konsolerna.

3. Forintva 213 cm (7 fot) langa styva ror med en
ytterdiameter av 3,8 cm (1-1/2 tum) genom de U-
formade konsolerna som finns under ugnen. Réren
skall sticka ut 61 cm (2 fot) framtill och baktill pa
ugnen.

Placera Genie-lyftar mellan lyftréren framtill och
baktill. Placera en 122 cm (4 fot) lang 10,2 x 10,2 (4
tum x 4 tum) planka tvars éver armarna pa vardera
lyft. Lyft uppat i réren och férin 10,2 x 10,2 (4 tum x
4 tum) plankan under lyftréren sasom visas i figur 2-
4.

VIKTIGT! Lyft ugnen endast underifran. Lyft INTE
ugnen med transportérstéden som handtag. Om s&
sker kommer ugnen att skadas.

4. HOj ugnen tillrackligt hogt for att stativet skall
kunna foras in under ugnen. Avlagsna underifran de
fyra skruvarna som haller de bada tvarbalkarna vid
ugnens underdel. Se figur 2-5.

Figur 2-3




5. Spara tvarbalkarna for anvandning nar
staplade ugnar installeras.

6. Manévrera stativet i lage under den upphéjda
ugnen.

7. Sank forsiktigt ned ugnen pa stativet. Ugnen
skall passa jamnt runt om. Se figur 2-6.

Figur 2-4

SEKTION 2 ~ INSTALLATION

8. Fast ugnen vid stativet genom att skruva |
kvarvarande skruva med fjaderbrickor och flata
brickor upp genom de tva halen pa stativets
hogra och vanstra sidor ini de gangade hélen pa
ugnens undersida. Se figur 2-2.

Figur 2-5
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G. Stapling och montering av tva ugnar OBS!Néirman staplaren typ DZ33Il ugn ovanpa
en typ DZ5511 ugn maste man anvdnda en

OBS! Detta staplings- och monteringsférfarande staplingskonsol (del nr ACSB3355) mellan de
géller for bade typ DZ33Il och DZ55l1 ugnar. Den bada ugnarna. Om denna konsol inte anvands
enda skillnaden pa ugnsstéllen &r lingden pé blir alla garantier ogiltiga. Konsolen visas i figur
den évre ramen. 2-7. Denna konsol hjdlper till att passa in ugnarna

mot varandra och ger stod at DZ33lI ugnen.

Staplingskonsol ACSB3355
ar ndédvandig nar en typ
DZ33Il ugn staplas pa en
typ DZ55I11 ugn. Konsolens
falsar griper om typ DZ55II
ugnen. Typ DZ33Il ugnen
staplas sedan ovanpa.
Skruvar behovs ej.

Figur 2-7
18 Staplingskonsol
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1. Foljféregaende forfarandenimoment C, D, E
och F for att montera den nedre ugnen pa
stativet. Utfér darefter nedanstdende moment
for att stapla den 6vre ugnen ovanpa den nedre
ugnen.

VIKTIGT! Lyft ugnen endast underifran. Lyft
INTE ugnen med transportdrstddensom handtag.
Om sa sker kommer ugnen att skadas.

3. Flytta den undre ugnen i lage sa att den
passar in med den Gvre ugnen.

4. Placeraen 61 cm (2 fot) lang 10,2cm x 10,2
cm (4 tum x 4 tum) planka tvars dver vardera
ande av den nedre ugnens ovansida. Sank
darefter forsiktigt ned den évre ugnen pa 10,2
cmx 10,2 cm (4 tum x 4 tum) plankorna. Se figur
2-8. Avlagsna lyftroren.

2. Hoj den évre ugnen tillrackligt hogt sa att den
nedre ugnen kan flyttas under den 6vre.

////jb
~

[*s ——
Q
| | 7

@

8L
e —
/
|/ [: s
Figur 2-8
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5. Sefigur2-9. Anvandtvarbalkarma som bréacken
foratt héja en dnde &t gangen, avlagsna 10,2cm
x10,2cm (4 tum x 4 tum) plankan fran den nedre
ugnen och sank forsiktigt den évre ugnen tills
den vilar pa den nedre ugnen. U-konsolerna
under den 6vre ugnen tacks av ugnsstativet.

OBS! Vid transport av ugnarna rekommenderas
montering av beslagsats ACSBDZ som héller
samman de bada ugnarna. Se figur 2-10.

NOTE: If you plan to transport the ovens we
recommend you install accessory kit ACSBDZ
which secures the two ovens together. See
Figure 2-10

VIKTIGT! Nar en typ DZ33I! ugn staplas ovanpéa
entyp DZ55I1 ugn ar det nédvandigt att anvanda
staplingskonsoltillbenér ACSB3355 for att ge

tillrackligt stoéd at den kortare typ DZ33I1 ugnen.
Se figur 2-7.

GI"'.
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Figur 2-9
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Figur 2-10




H. Elanslutningar

Elektriskt uppvarmda ugnar av typ DZ &r avsedda fér
380-400 V vaxelstrom, 3-fas, 4 ledningar. All
ledningsdragning och alla elektriska anslutningar som
behdvs fér ugnen (ugnarna) maste utforas av godkénd
elektriker. P4 alla typ DZ33ll- och DZ55I1-enheter maste
elanslutningar med delad skruvanvandas painkommande
anslutningar vid strompanelen. Matningen méste ske via
skarmad kabel eller i ledningsrér. Ledningsdragningen
till varje ugn maste vara i enlighet med specifikationerna
fér ugnen ifraga. Se scheman i avsnitt 1, elektriska
kopplingsscheman i avsnitt 7 och de kopplingsscheman
som finns pa varje ugn.

VIKTIGT! Samtliga ugnar av typ DZ ar tillverkade fér
spanningsspecifik drift.

VIKTIGT! Kontrollera ALLTID noggrantavsedd spanning
pa dataskylten for att vara séaker pa att ratt spanning
anvands vid installation av typ DZ ugn. Om ugnen matas
med fel spanning skadas den omedelbart.

En kopplingsdosa fér anslutning av natspanning sitter till
vanster nedtill p& ugnens framsida. Tva skruvar haller
tackplaten pa plats. Hal for kabelrér med alternativa
dimensioner 35 mm (1-3/8 tum), 45 mm (1-3/4 tum) och
51 mm (2tum) finns pa ugnens vanstra sida forkabelrdrets
igang. Om lokala regler tillater det, rekommenderas
anvandning av bdjligt kabelror som tillater rorelse for
rengoring.

Konsultera statliga eller lokala elektriska bestdimmelser
forattbestémma ledningsdimension och sékringars vérde.
Ledningar for stromtillfdrsel maste vara minst 102mm
(#8AWG).

OBS! Pa den plats ddr ugnen (ugnarna) installeras
maste det finnas elforsérjning for varje ugn som&r forsett
med Gverstromsskydd (medféljer ej). Huvudéver-

SEKTION 2 - INSTALLATION

strémsskyddet maste ha 3 mm kontaktgap som bryter
stromférsériningens samtliga poler i utldst lage.

Kontrollera ugnens dataskylt innan nagra elektriska
anslutningar goérs. Alla anslutningar maste vara i
Overensstammelse med ugnens dataskyit.

OBS! Nar ugnen ér installerad méste den vara elektriskt
Jjordad i enlighet med gallande IEC/CEE-krav och dven
enligt lokala bestdmmelser.

Stromférsérjningen maste ske via skarmad kabel eller
kabel i ledningsrér. Varje ugn maste ha separat
jordledning. Ledningsror far ej anvandas som jord.

Den elektriska installationen inklusive anslutningen till
natet maste 6verensstimma med géllande |IEC/CEE-
krav och lokala bestammelser. Installationen maste
genomga fullstandig elektrisk besiktning och ugnen maste
kontrolleras av godkand installatdrinnan ugnen tas i drift.

Se kopplingsschemat for ytterligare elektrisk informa-
tion.

VARNING!

Installatéren maste félja installationsanvisningarna.
Anslutning till avgassystemet, elforsérjning och férsta
startav ugnen kan endast utféras av auktoriserad agent.

Konsultera denna handboks driftsavsnitt for anvisningar
steg fér steg om hur ugnen anvands.

Nar ugnen maste flyttas frdn den plats dar den
ursprungligen installerades, maste det elektriska
overstromsskyddet stallas i FRAN-lage och ugnens
stromforsorjning kopplas ur. Ugnens natanslutning maste
kopplas ur av kvalificerad elektrisk tekniker.
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Montering av bandstéd

22

“Losa” delar

Bandstod i rostfritt stal &r monterade vid leverans. De kan tas ur for rengéring och betraktas som “lésa” delar.
De bor kontrolleras fore start sa att man ar séker pa att de ar ratt placerade.

Bandstéd, rostfritt stal (del nr 3020691)(4 per ugn). Dessa stéder bandet omedelbart efter bandet forts in
tillagningskammaren och vid dess utgéng. Installera bandstéden (se figur 2-11) genom att fora in den vikta

kanten mellan ugnens nedre konsol och hardplaten. Bandstéden skall var jams med hardplaten pa
ugnsbotten.

Nedvikt kant
pa bandstod

Figur 2-11

1. Smulbrickor, rostfritt stal (del nr322221) (4 per ugn). Dessa passarin itransportérfériangningen utat fran
bandstéden och har tvé funktioner. Dels fangar de upp matvarurester som faller genom transportéren, dels
ger de extra stéd &t transportbandet. Smulbrickorna monteras genom att man héjer bandet och fér dem pa
plats i utrymmet under bandet. Flytta smulbrickan s& att rinnan narmast ugnen passar in i den yttre delen av
bandstddet. Ovriga smulbrickor monteras pa samma sétt.
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Installation av
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Dragskydd i rostfritt stal och utgangshyllor ar packade i en separat kartong inuti ugnen. Se nedanstaende
illustration hur de olika delarna placeras.

OBS! Se till att skyddsfilmen avidgsnas fran dragskydden fére montering.

2. Dragskydd, rostfritt stal (del nr 322904)(4 per ugn). Dessa monteras ovanfér transportéren vid
tillagningskammarens bada andar. Deras funktion ar att minska draget genom ugnskammaren och minska
varmefériusten till omgivningen. Skydden monteras genom att man hénger ett dragskydd pa var och en av
de tunna stavarna ovanfor ugnens ingang och utgang. De &ri sitt lagsta lage nar de hénger vertikalt. Skydden
hdjs till sitt hogsta lage genom att man svéanger dem utat tills de &r horisontella och darefter skjuter in dem i
ugnskammaren.

——

—f
I

\/

Figur 2-13
Installation av dragskydd
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OBS! Se till att skyddsfilmen avidgsnas fran utgangshyllorna fére montering.

3. Utgangshyllor, rostfritt stal (del nr 322219)(2 per ugn). Dessa hyllor monteras som férlangningar vid
transportdrens utgangsande och fungerar som uppsamlingsplats fér fardigtillagad produkt. De anvands eller
anvands ej beroende pa den typ av produkt som tillagas. Hyllorna monteras genom att man faster dem med
dess slits pa tvarslan i anden péa transportérens utskjutande ram.

(]

Figur 2-14
Installation av utgangshylla
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KTION 3
DRIFT

A. REGLAGENS PLACERING

1. Funktionsstyrning

Nedanstaende information utgér en grundlaggande beskrivning av ugnens reglage, deras placering och
funktion. Operatéren maste gora sig fortrogen med dem.

—

Elektrisk

panel

[mm 2%

® <
@ ¢

MenuSelect reglagepanel

g

PATENT PENDING

Figur 3-1
Funktionsstyrning
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2. Elpanelens reglage

il
/]

a

. [T ZIEY
7177

a

b ¢ d €
Figur 3-2
Elpanel

a. Kopplingsdosans téckplat: Sitter till vanster pa reglagepanelen. Déljer den kopplingsdosa som
innehaller stromférsérjningens anslutningar.

) VARNING
AVLAGSNA INTE KOPPLINGSDOSANS
TACKPLAT - RISK FOR ELCHOCK.

b. Ugnens dverstromsskydd: Slar TILL och FRAN strémmen till ugnen. Brytaren (brytarna) skall vara
TILL savida inte service behovs.

OBS! Kylfldkten styrs av en termisk strémbrytare som startar eller slr ifran flakten dven om ugnen inte
ar igang. For att flakten skall ga méste 6verstromsskyddet (6verstromsskydden) vara PA.

c. Sakringshallare: Innehaller SC15 (15 amp) sakringar som ger overbeslastningsskydd at de tva
transformatorerna och reglaget for hogsta temperaturgrans.

d. Aterstéillningsknapp: Sma &verstrémsskydd fér transportorens bada drivningsmotorer. Om ett
foremal orsakar stockning eller stannar transportéren, kommer respektive Overstromsskydd att utlosas

och knappen kommer att tryckas ut cirka 6 mm. Tryck in knappen for att aterstalla sa snart stockningen
eliminerats.

e. Kylfiakt, grill och filter: Luft sugs in genom denna grill och detta filter av en flakt av en flakt omedelbart
bakom. Flakten cirkulerar luft genom hela det elektriska systemet fér att kyla dess komponenter.

f. Kontakter for att backa bandet: Reglerarden riktning i vilken de bada ugnarnas band rér sig. Speciell
nyckel kravs f6r denna funktion. Om nyckeldppningen ar vertikal, ror sig transportéren fran vanster till

hoger; om nyckeldppningen ar horisontell rér sig transportéren fran héger till véanster. Ugnens TILL/
FRAN-omkopplare maste vara i FRAN-I4get vid byte av riktning.
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B. MenuSelect™ REGLAGENS FUNKTION OCH PROGRAMMERING

Reglagens funktion

Ugnens reglage sitter pa vanster sida av frontpanelen i rostfritt stal. De har alla samband med ugnens styrenhet som
programmerar och kér ugnen. Reglagepanelen bestar av en TILL/FRAN omkopplare, en tangentsats med
flerfunktionstangenter, en vatskekristalldisplay och en tangentomkopplare for att sparra enheten vid programmering.
Bokstavsangivelserna i figur 3-3 6verensstdammer med nedanstaende férteckning som férklarar tangentsatsen.

Nedanstaende information ger grundldggande information om ugnens reglage, deras position och funktion. Se figur

A. STROM TILL och FRAN
* Anvands for att satta pa och stanga av ugnen

|

o]

|| ON ‘ OBS! Overstromsskydden bér alltid vara i TILL-lage utom i nédfall eller nagon form av
i . | service skall utféras. Kylflakten styrs av en temperaturomkopplare som slar TILL och FRAN
, ‘ OFF fldkten &ven om ugnen inte dr igang. For att flikten skall fungera méaste

1 Overstrémsskyddet(n) alltid vara i TILL-lage.

B. HOGSTA TEMPERATUR
— * anvands for att visa aktuell temperatur i de 6vre zonerna nar den anvéands tillsammans
ToP | med SET/ACTUAL-tangenten.
TEMP ‘ * anvands for att visa instélld temperatur i den 6vre zonen (de Ovre zonerna) under gang.
| eanvands for att &ndra installd temperatur i den dvre zonen (de 6vre zonerna) under
programmering.
C. LAGSTA TEMPERATUR
———  *anvands for att visa aktuell temperatur i de 2 nedre zonerna nér den anvéands tillsammans
BOTTOM med SET/ACTUAL-tangenten.
TEMP * anvands for att visa instélld temperatur i den 6vre zonen (de 6vre zonerna) under gang.
| eanvands for att andra instélld temperatur i den 6vre zonen (de évre zonerna) under
programmering.
D. TILLAGNINGSTID
* anvands for att visa och/eller &ndra instaliningspunkt for tillagning i en férinstélld meny.

COOK
TIME

E. INSTALLD/AKTUELL och "A" tangent

—SseT | ° anvands for att visa aktuell temperatur i antingen den 6vre eller nedre zonen nar den
A anvands tillsammans med TOP- eller BOTTOM-tangenterna.

ACTUAL * anvands vid programmering for att 6ka ett nummer i taget 0 till 9 och sedan till 0.

F. “=” Markortangent
I * anvands for att flytta markéren till nasta siffra fran vanster till héger.

ad
.
_ G . Forinstéllda menytangenter 1-6
ﬁ 6—‘ * anvands for att kora eller programmera ugnen i en av sex férinstallda
toan SERVICE’ menyfunktioner.
TIMER CODES | * OBS! Vid strémavbrott gar ugnen tillbaka till tidigare anvénd férinstélld

meny nar strémmen &ter kommer pa. Kontrollera alltid att ugnen &r

) installd till 6nskad funktion ndr strémmen ater kommer pa.
H. MANUELL OVERSTYRNING

* anvands for att ga forbi en forinstalld menyinstalining och kéra ugnen med valfri dnskad
MANUAL temperatur och tillagningstid.
OVER-
RIDE
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g. Att se pa TIDUR-funktionen
Steg Tryck tangent Avldsning

1. | ‘[EATURE [sET FEATURE ]

1

2. Se pa tidursinstalining 1 11:08AM MON On

TIMER Fortsatt att trycka TIMER 16r att se
Till- och Frantider varje veckodag.

;

h. Stall ugnsdack i vanteldge
Denna funktion gér att man stélla ett dack i energibesparingstilistand, vilket minskar déckets temperatur med 25%.

Steg Tryck tangent Avlésning
| [P - - # (RERDY, HEATING or COOLING)
1 FEATURE [SET FEATURE |
L
2 5 [P - - # standby]
stoBY T T T T
L RESUME | Wait 10 seconds

i. Aterga till normal drift fran vantelage
Denna funktion anvéands for att stalla tillbaka ett dack till normal drift fran vantelage.

Steg Tryck tangent Avlidsning
| F =% St
1 FEATURE‘ EE'E]-‘ [ETERE
2 S [P - - # (RERDY, HERTING or COOLING) |
sty | e ————
RESUME

j. Rengoring
Steg Tryck tangent Avlédsning

— — — — — — — — — — — — —

1. Pabdrja rengdring _ CLEAN ELE_HNTNG

(Tryck ner i tva sekunder)
Maskinen forblir i rengéringsmod i 60 minuter.
Upphér med rengoring

1. FEATURE liEﬁEﬁTﬁlEl
| —
2 |
2. Upphér med rengéring FORCE| E-_- # (READY, HEATING or COOLING)

Ugnen atergar till den férinstéllda meny som anvéandes fér rengéringen.
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|. RENGOR

i CLEAN

(

J. FUNKTION

28

N. KLOCKA

¢ anvands for att stélla in ugnen till
sjalvrengdring.

* anvands for att starta olika funktioner.
Trycks innan man gar in i en funktion
(TIDUR, TVINGA, ZON, KLOCKA, VANTA/
FORTSATTeller SERVICEKODER).

| STDBY/
| RESUME

* anvands for att stalla in TILL/FRAN-
tider vid automatisk timing.

CODES

* anvands fér att koppla ur ett dack ur ‘
timing- (auto-) funktion eller .
rengdringsfunktion. |

* anvands for att stalla ugnens klocka.

* anvands for att stalla in eller ga ur
vantelaget som drar 25 % mindre strom.

~ P. SERVICEKODER

* anvands for att ga in i servicefunktioner.

| i ssnwcs‘

Q. Sparrningsnyckelomkopplare

| eanvands for att sparra
programmeringsmojligheten av forinstalida
MenuSelect nar tangenten ar i horisontallage.

| R. Display. Avlasning av foljande:

* pa nuvarande ugnar ar detta reglage ej i funktion och I
anvands ej. De fyra zonerna fungerar alltid var f6 sig.
Om du har en av de tidigare typerna av MenuControl
och “ZON"-reglaget ar i funktion, stall det d4 till den
“MULTI-ZON" som féredras.

* Instalid tillagningstid
¢ Data som skrivs in
* Fel- och serviceinformation

* Installd och aktuell temperatur

* Ugnens status

-

'\
. TOP LEFT 200°F ‘“‘*‘\M
B | G
\ —— K\-_—“-anssTs-——-- —
\ T \ TS 2T TT,
™ TOP ! \}1 4 TN
\ TEMP , L\.“MEn:CL '
A C :-—‘.‘.‘_-; ‘-- “-‘—‘: :'—‘:.—-—-‘-:
N \ | BOTTOM, \;?\ ' 9 —
< NSTEmP , | F i N )
ON N ) VFORCE ' , SaoorL |
,115—_:I_T-__. ‘.1‘_'-_'-_. '____.:
OFF \ COOK ' :\ ' :6 —~
D/' HME':_’- . . 'SERVICE' P
NP SO ‘| LZONE_. ' CODES |
E .-S-E‘-I";: """ groo o i
“_H_'T A :IFEATUFIE: :"8&‘#55": * CLEAN
\ACTUAL' | g FPE L |
LLLL | L. ,“ P— | . « W owmom wm
J / ™ T H
MenuSelect *
k PATENT PENDING /
Q

Figur 3-3



SEKTION 3 - DRIFT

2. DR'FT av DZ33li och DZ5511 ugnar med MenuSelect-reglering

a. Starta ugnen

1. Stall vagghuvudstrémbrytaren i lage TILL.
2. Stall ugnsdéckens overstrdmsskydd pa den framre elpanelen i lage TILL.

3. Stéll tangentsatsens TILL/FRAN-omkopplare i TILL-laget.

OBS! Om ugnen 6r programmerad fér automatisk timing, stéll tangentsatsens T!LL/FHAN—omkopp!are iTILL-
laget och ugnen kommerautomatiskt att stéllas TILL och FRAN vid instéllda tider. Tangentsatsens TILL/FRAN-

omkopplare maste vara i TILL-ldget vid tidsinstélld drift.

b. Forinstalld MenuSelect-drift
Steg

1. Tryck pa énskad forinstalld men

Tryck tangent

| |
1 It-o-m- ?ancei
TIMER | ™| “Copes |

]

c. Granska aktuella temperaturer i alla zoner.
OBS! For att se aktuell temperatur maste “SET/ACTUAL-tangenten tryckas medan P - - # visas.

Tryck tangent

Steg

2. Se 6vre vanster temperatur

3. Se Gvre hoger temperatur

4. Vanta 10 sekunder eller tryck
pa valfri tangent:

6. Se nedre vanster temperatur

7. Se nedre héger temperatur

—_—

| SET
A
ACTUAL

" ToP
| TEMP

I

TOP
TEMP |

1

TIMER

tom | service
CODES

SET |

A
(ACTUAL |

BOTTOM
TEMP

BOTTOM
TEMP

Den férinstéllda menyn som var i bruk nér
ugnens stédngdes av.

P - - # (HEATING)
Ugnsdéacket &r redo for tillagning nér
“READY” visas.

Avlasning

[P - - # (READY, HERTING or COOLING)

— — — — — — — — — — — — —

READY = Ugnen vid instélld temperatur
HEATING = Ugnen varms upp till instélld temperatur

[ — — —— — —— — — — S— — — — —
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3.PROG RAMMER'NG av typ DZ33Il och DZ551I MenuSelect-reglerade ugnar

Ugnar av typ DZ33Il och DZ55I1 innehaller tva styrenheter. Det 6vre dicket kontrolleras av en styrenhet och det
nedre décket kontrolleras av den andra styrenheten.

Bade ugnens évre och nedre déck har fyra zoner vardera som visas i figur 3-4.

_OVRE DACKET

NEDRE DACKET

Ovre vanster zon

Ovre héger zon

Nedre vanster zon

Nedre héger zon

_ Ovre vanster zon ) Ovre hoger zon ,

Nedre vanster zon

Nedre hdger zon _ 1

Figur 3-4

Ugnens styrenhet styr ugnens samtliga funktioner. Fér att anvéanda ugnen maste styrenheterna programmeras.
Foljande sidorinnehaller en steg-for-steg praktisk programmeringsévning. Duuppmanas att verkligen programmera
din ugn genom att félja nedanstaende exempel.

OBS! Denna évning utgér ifrén att det ar fraga om férsta start efter installation. Programmeringen fran fabriken
ar 93°C (200°F) temperaturinstélining och 2 minuters tillagningstid.

a. Stall ugnsdacket i TILL-lige

1.
2.

32

Stall vagghuvudstrombrytaren i TILL-lage.

Stall dverstromsskyddet (6verstréomsskydden) nedtill till vanster pa elpanelen i TILL-lage. Dukommer att héra
en ljudsignal. Displayen visar [Quen OfT].

Placera nyckeln i springan p4 reglagepanelen under tangentsatsen och vrid till vertikallage.

Tryck tangentsatsens TILL/FRAN-omkopplare till TILL-laget. Ugnen kommer att starta i forinstalld

standardfunktion med 93°C (200°F) fér de évre_och nedre zonerna _och med 2 minuters tillagningstid.
Styrenhetens display visar
pLogrammeringen.

T — — — — — — — — — — — — — —

READY = Ugnen vid installd temperatur
HEATING = Ugnen varms upp till installd temperatur
COOLING = Ugnen svalnar till installd temperatur
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d. Se installd temperatur i all 4 zoner.
Steg Tryck tangent

—
TOP

1. Se dvre vanster temperatur TEMP

TOP

2. Se dvre hoger temperatur TEMP

3. Se nedre vanster temperatur !BOTI-OM
TEMP !

I

1

'BOTTOM,

|
TEMP |

4. Se nedre hoger temperatur

e. Att se pa TILLAGNINGSTID
Steg Tryck tangent

1. Se tillagningstid ! ?r?n?: .

f. Att se pa KLOCK-funktionen

Steg Tryck tangent
1. _FEA'I'URE
L
2. Se pa klocktid 4
CLOCK

30

Avldsning

— — — — — — —— — — — — — —

_Mi_nuEr_(fJ(ﬁ ,Ei@_o,ﬁ S

E:loktirne: 810.0

e

[aﬁaFM_M_EN]
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b. Instéllning av forinstillda MenuSelct-temperaturer och tillagningstider i samtliga 4 zoner

MenuSelect reglerar tillagningstiden (DZ33l1 = 1,0 till 240,0 minuter och DZ55I1 = 1,5 till 240,0 minuter) och temperaturen
(93°C [200°F] till 482°C [900°F]. MenuSelect-styrningen maste programmeras for att tillaga dina produkter. Styrningen
ar forsedd med 6 forinstélida menytangenter. Var och en av dessa tangenter kan programmeras for att styra
tillagningstiden och temperaturen for en enskild produkt. Féljande sidor innehaller en steg-for-steg praktisk

programmeringsovning. Du kan i sjélva verket programmera din ugn genom att fdlja nedanstaende exempel.

Steg

1. Valj den forinstélida meny-
tangent som skall programmeras

2.Se vre vanstertemperaturinstaliningspunkt

3.8Skriv in ny évre vanster

tamnaratiirin
s I'-"-\-l ALy

1
| TIMER | FO™ SERVICE

Tryck tangent

6

| CODES

:

| TOP

" EMP

Avlésning

— — — — — — — — — o — . s

[roP LEFT 95°C _]

[T0P LEFT139°C]

Blinkande siffra 6kar med en enhet i taget O till 9 och startar darefter ater pa
0. Stall in siffrorna fér dnskad 6vre temperatur.

n

EJ:LET 49°C| (endast exempel)

Om man trycker pa markdrtangenten flyttas markoren fran vénster till héger
till den siffra som skall &ndras. Siffran borjar blinka och kan da andras med

hjalp av "A" tangenten.

OBS! Visad instéllning skrivs sedan in nér du trycker p& “TOP TEMP” i moment 4. Om du endast programmerar oen
zon trycker du dé pa valfri tangent utom “A” eller“=" och visad instalining kommer att skrivas in.

4. Se dvre hoger temperaturinstallningspunkt TOP OP RIGHT 93°C
TEMP, @ ===
SET .
5.Skriv in ny dvre hoger A OP RIGHT 149°C]
temperaturinstalliningspunkt ACTUAL, = —————
— OP RIGHT 149°Cj(endast exempel)
6. Fortsétt till nedre temperaturerna BOTTOM E-—-—; (READY, HEATING or COOLING)
TG]MMP, @ -————"—""""""—"—"—"——
) N BOTTOM o b
7.Se nedre vanstertemperaturinstalinings- punkt TEMP ED[_LIET 93°C :l
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8. Skriv in ny nedre vanster
temperaturinstaliningspunkt

9. Se nedre vanster temperaturinstalinings-
punkt

10. Skriv in ny nedre héger
temperaturinstaliningspunkt

11. Fortsatt med att skriva in tillagningstid

12. Se instaliningspunkt fér tillagningstid

13. Skriv in ny installningspunkt fér
tillagningstid

34

K

SET

|ACTUAL|

|

OTTOM
TEMP

1415

0

S

>

ACTUAL

COOK
TIME

TIME

xai

ACTUAL

[BOT (EFTo5°C |
[EIIIL—IE_?'IE ;1 °E| (endast exempel)

— —— —— — — — — — — — — — — —

Stéll in alla siffervarden genom att trycka pé valfri tangent
utom “A” eller “=" -tangenterna och de nya visade
siffrorna kommer att skrivas in i minnet. Nar alla
forinstallningstangenter programmerats med ny
temperatur och tillagningstid kommer ugnen att fungera
med forinstallda MenuSelect-varden.



c. Installning av tiduret

SEKTION 3 - DRIFT

Tiduret kan stéllas in s& att ugnen slas pa och stangs av automatiskt. Tidurscykeln ar sju dagar varefter den bérjar pa nytt.
De tider som stélls in for att sl& pa ugnen kan vara desamma eller olika for varje dag, vilket aven géller for de tidpunkter
nar ugnen skall stangas av. Tidursprogrammet tilldter endast att ugnen slas pa och stangs av en géng per dygn, midnatt
till midnatt. Pa nésta sida visas ett schema som hjélper dig att valja tidpunkter for nar ugnen skall sias pa och stangas av.

Vid anvandning av tiduret maste du programmera varje veckodag. Om det ar n&gon du inte vill att ugnen skall sattas pa.
kan du programmera den att sattas p& endast under en minut.

Steg Tryck tangent
1 FEATURE
1 '.
2 i
TIMER |
SET
3 | A
|ACTUAL!
]
4 — |
R
5

TIMER

TIMER

Avldsning

— — — — — —

Fortsattatt stallain TILL-tidpunkter genom att trycka pa “—" fér att flytta till hoger
och "A" for att andra siffrans varde.

Stallin FRAN-tid med hjalp av samma metod som anvands fér att stélla in TILL-
tidpunkt. Se till att AM/PM (fm/em) ar korrekt installd. Ugnen ar nu installd for att
slas pa och stangas av vid instélliningstidpunkterna p4 MONDAY (MANDAG).

Du &r nu redo att fortsatta till Tuesday (tisdag).

808:00AM TUE On

Tryck nar samtliga veckodagar programmerats pé valfri tangent

utom“A” eller “=” -tangenterna och de nya tidpunkterna kommer att skrivas in
i minnet.

Ugnen ar nu programmerad for automatisk timing. N&r du befinner dig i timingmod, ANVAND INTE TILL/FRAN-
omkopplaren fér att slé pa eller stanga av ugnen. Omkopplaren maste vara i TILL-lage for att fungera i timingmod. Nar
tiduret sténger av ugnen visas “Timing” i fonstret. Nar tiduret ater slar pa ugnen visas aterigen driftsstatus.
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Sasom tidigare namnts tillater tidursprogrammet endast att ugnen slés pa och stangs av en gang per dygn, midnatt
till midnatt. Anvand nedanstaende schema for att vélja tidpunkter for nar ugnen skall slas pa respektive stangas av.
Nar du anger dina valda tidpunkter ser du omedelbart om tidskonflikt féreligger. Schemat utgér ocksa en referens
medan du staller in tiduret. Viktigt: Tidpunkter nér ugnen skall vara franslagen far ej infalla efter midnatt nésta dag.

Midnatt KI. 1: 2:00 Midnatt
FM | EM
TangentDag .: 121234567891011‘12123456789101111:59
(1] mandag | "8:00-TILL "9:00-FRAN
[2] tisdag
[3] onsdag

[4] torsdag

[5] fredag

[6] lérdag

71 sondag
"ENDAST exempel.

d. Tvinga ut ur automatisk timing

Med TVINGA-funktionen kan du ta ugnen ur automatisk timingmod och sl& p& den utan att dndra tidursinstallningen.
Nar ugnen &r i normalt driftsldge har TVINGA ingen verkan.

Steg Tryck tangent Avlasning
[FIMiNG |
1 FEATURE [SET FERTURE |
s 1
2 | I'E - - # (RERDY, HERTING or COOLING) |
|FORCE, ~  — — T T T T T ——

Ugnen atergar till férinstallt menynummer som var i bruk fére tidsinstéliningen.

8 to.m senwcs! E"_'f (READY, HEATING or COOLING)
| TIMER | CODES |

Fér att andra férinstéllt menynummer

OBS! Dessa moment kan ocksa anvéndas fér att tvinga ut ur automatisk rengéring.
Ugnen stalls tillbaka till timingmod genom att man trycker TILL/FRAN-omkopplaren till FRAN och sedan till TILL.

36



SEKTION 3 - DRIFT
e. Installning av klockan

Klockan innehaller timme, minut och veckodag. Den bér stéllas noggrant sé att ugnens funktion blir riktig.

Steg Tryck tangent Avldsning

1 FEATURj [SET FEATURE |
4

|
3 —

[668:68AM MON]

I

Fortsatt att stalla in tiden genom att trycka pa "=—"for att flytta till nast siffra
och sedan pa "A" for att andra siffrans varde.

Skriv in den nya tiden genom att trycka pa valfri tangent utom “ A" eller “="
och den nya tidsangivelsen kommer att skrivas in i minnet.

f. Manuell overstyrningsfunktion

Denna funktion anvands for att styra ett dack manuellt. Dacket tas ur MenuSelect-mod genom att man skriver in nya
parametrar och genom att ga tillbaka till MenuSelect-mod utan att spara dessa parametrar.

Steg Tryck tangent Avlasning

MANUAL
1 OVER- E- - # (Flashing)
ROE| = L ——e——_

Stall in ugnens temperatur och tillagningstid enligt moment b. Ugnsdacket kommer att
fungera pa det satt som ar installt men instéliningarna sparas inte.

Avbryt 6verstyrningsfunktion
Steg Tryck tangent Avlasning

1 1 t.o.m 6 | P THERDY WERTING oF CODLING

SERVICE! | | | | []0 7 11T S AR S ey e [t e
TIMER | CODES
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g. Fahrenheit eller Celsius

Denna funktion anvands for att andra teckenfénstret att visa temperaturer antingen i Fahrenheit (°F) eller Celsius (°C).

Steg Tryck tangent Avlasning
T —_—
L FEATURE [SET FEATURE ]
I
2 SERVICE SERUICE CODE 880
CODES
SET | Tryck  _ _ _ __ _ _
3 A | atta SERUICE CODE 80
ACTUAL| ganger - T
4 6 E\BEEJ
| SERVICE | eller
CODES |

[Deg €]
5 ‘ SET | Tryck for att @’9353

A | andratill°F  ‘gGer

| ACTUAL| eller °C Ee_i_ !;:'
6 ‘FE ATUR% Tryck tva ganger for

| ga& ur normal drifts-statusdisplay
.
h. Felkoder

OBS! Auktoriserade CTX servicerepresentant maste kontaktas i handelse av fel som inte kan avhjélpas genom
omprogrammering.

VIKTIGT! Avidgsna inte dtkomstpanelen baktill p4 reglageutrymmet. | detta utrymme finns hégspédnning som kan leda
till allvarlig skada eller dédsfall.

VISAD
FELKOD FORKLARING KORRIGERINGSATGARD
OVER TEMP SHUTDN 1 - Fér hég temperatur Kontakta din lokala servicerepresentant.
Zone: # Detta intraffar om minst en zons

verkliga temperatur éverskrider
maximalt tillaten temperatur av

526°C (980°C).
EXT. AMB SHUTDN 2 — Extern omgivan mperatur Temperaturen i ugnens omgivning
Detta intraffar om den externa sénkas.
omgivande temperaturen Gverstiger
65°C (150°F).
INT. AMB SHUTDN — Intern omgivan ratur Kontrollera att den radiala kylflakten

MOTOR JAMMED

MOTOR RUNAWAY

38

Detta intraffar om den interna
omgivande temperaturen
Overstiger (150°F)

lokala servicerepresentant.

4 — Transportéren har stannat
Transportéren har stannat nar

hastighetsinstaliningen ar mellan
1 och 240 minuter.

5 — Transportéren rusar
Transportéren gar med hogsta
hastighet.

ugnens nedre framre del fungerar som
den skall och att omradet kring fidkten ar
rent. Om flakten inte gar, kontakta din

Avlagsna det féremal som gjort att
transportéren stannat. Om transportéren
&nda inte fungerar, kontakta din lokala
servicerepresentant.

Kontrollera att ratt hastighet ar installd.
Om hastighetsinstallningen &r riktig,
kontakta din lokala servicerepresentant.
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C. Tillagning i en CTX-ugn

Innan du bérjar anvanda din nya ugn maste du ha klart for dig skillnaderna mellan tillagning i en CTX-ugn och

tillagning i mera konventionella ugnar. Du kommer att &stadkomma béttre resultat om du férstar tekniken och
foljer “reglerna”.

1. Infrarod tillagningsteknik

Deninfraréda tillagningsteknik som nyttjas i CTX-ugnar av typ Gemini introducerades for forsta gangen 1969.
Varje dack ar forsett med patenterade varmepaneler (varmelement) som avger infraréd stralning. Dessa
element utgdr botten och tak i varje ugnskammare. DZ33ll och DZ33 har tva element i taket och tva i bottnen
pa varje dack, dvs. sammanlagt atta element per enhet. DZ55II och DZ55 har fyra element i taket och i bottnen
pa varje dack, dvs. sammanlagt sexton element per enhet.

Dessa element avger l&ngvagig infraréd straining somivarierande grad absorberas av nastan all materia. Nar
ett foremal absorberar dessa vagor uppstar molekylar agitation eller rérelse som orsakar friktion som i sin tur
alstrar varme. | detta fall &r féremalet en matvara och den varme som alstras nyttjas for att tillaga matvaran.
Infrar6da vagor tranger igenom matvarans ytskikt och absorberas av s& gott som alla ingredienser och den

behallare i vilken matvaran placeras. Matvaran tillagas darmed utifrdn och mot centrum pa helt traditionelit
vis.

Till skillnad fran andra varmekallor varmer infrardda vagor inte luften genom vilken de passerar och de skapar
hellerinte nagra luftstrémmari ugnskammaren som torkar ut matvaran. Omingen matvara befinnersigiugnen
absorberas de infrarda vagorna av motsatt varmeelement. Dessa unika egenskaper resulterar i mindre
matvaruspill, en fuktigare produkt och hog verkningsgrad.
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2. Varmezoner

Varje ugnskammare (déck) ar uppdelat i 4 zoner. Styrenheten bestammer med stor precision temperaturen

i de olika zonerna och tillagningstiden for var och en av kamrarna (dacken).

Individuellt avpassade varmezoner, varmens intensitet i riktning tak till botten och exakt tillagningstid
(transportérens hastighet) innebar att matvaruprodukten kantillagas i enlighet med sin specifika tillagningsprofil.
Mycket fuktiga produkter kraver i alimanhet hogre temperatur i ingdngszonen och lagre temperatur i
utgangszonen. Matvaror med torrare yta eller delvis tillagade produkter kraver & andra sidan lagre temperatur

i ingdngszonen och hogre temperatur i utgdngszonen.

. Ovre zon o Ovre zon
OVRE DACKET | B
Nedre zon L Nedre zon
) Ovre zon o Ovre zon
NEDRE DACKET
L Nedre zon [ Nedre zon
Figur 3-8
Varmezoner
3. Variationer i temperaturinstéllning
Med mycket f& undantag bor inte temperaturskillnaden mellan ingangs- och utgangszon overstiga 38°C
(100°F). Variationen i temperatur mellan évre och nedre del av zon bér inte dverskrida 24°C (75°F). Storre
variationer mellan 6vre och nedre del av zon kommer att resultera i att elementet med den lagre temperaturen
varms upp av elementet med hogre temperatur. Detta ger i sin tur upphov till felaktig temperaturavkanning
som kan resultera i ojamn tillagning.
Ovre element L Ovre element
SN 32°C(100°F)-\ PN
24°C (75°F) max skilnad (| ‘ el |’/ 24°C (75°F) max skillnad
(I ) Nedre element L

Nedre element
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Ovre element

Ovre element

PN

24°C (75°F) max skillnad

D 24°C {75°\£)me) skillnad

Nedre element

32°C (100°F
[ max |
| skillnad
=TT -

-1
Nedre element

Figur 3-9

Temperaturvariationer
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4. Allmanna tumregler

Tillagning i en GTX Gemini infraréd transportérugn skiljer sig fran tillagning i alla andra typer av ugnar,
inklusive mikrovagsugnar. P& grund av dessa skillnader finns det vissa “regler” att t& hansyn till.

a. Jasningsmedel

Produkter med biologiskt jasningsmedel (jast) kan krava en hogre temperatur i ingdngszonen medan
produkter med kemiskt jasningsmedel (bakpulver) kraver lagre temperatur i ingangszonen.

b. Lopande band drift

CTX ugnar fungerar bast néar de anvands enligt Iopande-band-principen. De é&r inte lampade for satsvis

produktion. Bast verkningsgrad erhaller man nar sa méanga steg som méjligt i produktionsprocessen
kombineras i ett kontinuerligt flodesmonster.

c. Platar och pannor

Den typ av karl som anvands fér anvands vid tillagningen har betydelse for tillagningstid och jamnt
resultat.

1. Plataroch pannormed matt svart ytbehandling absorberar maximalt med infrarod varme. Produkt
tilagas snabbare i matta svarta pannor an i silverblanka pannor.

2. Kraftigare (tjockare) platar och pannor gér tillagningen jamnare. De varms upp langsammare
men haller varmen langre.

Lattare (tunnare) platar och pannor 6verfér varmen snabbare men mindre jamnt. De svalnar
ocksa snabbare.

d. Produkt
Bast resultat erhélles nér den produkt som kommer in i ugnen har jamn beskaffenhet.

1. Matvaruportioner som férs ini ugnen bér halla ungefar samma temperatur. Nar matvaruportioner
somfors iniugnen &r olika varma kommer de portioner som kommer ut ur ugnen ocksa att variera
i temperatur &ven om de ér tillagade.

2. Produktens storlek bor vara lika. Om prukten &r 13 mm tjock en gang och 19 mm néasta gang
kommer tillagningsresultatet att bli olika.

3. Hur tatt man satter in produkt i ugnen paverkar ocksa resultatet. Om portionsstoriek och

pannstorlek & desamma kommer tva portioner per panna att tillagas annorlunda an tio portioner
per panna.

e. Tillagningstemperaturer

Eftersom infrardda véagor inte upphettar luften i ugnskammaren ar temperaturinstaliningar och
temperaturaviasningar i sjalva verket yttemperaturen pa de infrardda varmepanelerna. Av detta skl
kommer temperaturinstéliningarna att vara hogre an dem pa en konventionell ugn.

Typ av produkt Konventionell ugn CTX-ugn
Bageriprodukter 149°-176°C (300°-350°F) 232°-287°C (450°-550°F)
Pizza, grytor, platt kétt m.m. 176°-260°C (350°—450°F) 315°-398°C (600°~750°F)
Grillad fisk, biffar, m.m. 260°-287°C (500°-550°F) 398°—454°C (750°-850°F)
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5. Tillagningsprov

Avsikten med att gérattillagningsprov ar att bestdmma exakta de temperaturinstéliningar och tillagningstid(er)
som ger bast resultat for din specifika produkt. Det snabbaste och enklaste séttet att géra dessa prov ar att
borja med installningar som redan faststallts for produkt(er) liknande din(a). Nedanstaende tabell innehaller
genomsnittliga tids- och temperaturinstallningar for en mangd olika produkter. Vi rekommenderar att dessa
varden anvands som utgangspunkt fordina prov. Observera atttabellen hartva tids- och temperaturangivelser,

varvid det ena paret avser ugnar av typ DZ33Il och det andra ugnar av typ DZ55II. Se till att du anvander ratt
installning for din ugnsmodell.

Proven gérs snabbare och enklare och med battre ordning om du gér korrekta noteringar om varje prov.
Sasom hjaip bifogas ett forslag till testprotokoll som kan kopieras.

Valj den forsta produkten du vill prova och leta reda pa den pa féljande sidor. Programmera darefter ugnen
med de temperaturer och tillagningstider som anges.

OBS! Om du bérjar med en kall ugn bér du lata den vérmas upp i 45 minuter. Elementen véxlar efter cirka
15 minuter men ytterligare tid behévs for att ugnskammaren skall hinna bli jimnt uppvarmd.

Borja med ditt férsta prov. Besiktiga den fardiga produkten och gér en utvardering med utgangspunkt fran
nedanstaende riktlinjer.

RESULTAT LOSNING

Utsidan for mork eller brand Séank temperaturerna
Utsidan fér ljus eller €j tillagad Oka temperaturerna
Insidan for hart bakad eller uttorkad Minska tillagningstiden
Insidan f6r lite bakad eller ra Forlang tillagningstiden

OBS! Ibland kan en 6kning av temperaturen krdva en motsvarande minskning av tillagningstiden. Omvéntkan
en minskning av temperaturen krdva en 6kning av tillagningstiden.

Efter utvardering av resultatet, gér indikerade &ndringar av tids- och temperaturinstaliningar och lat cirka 15
minuter ga sa att ugnen hinner stabilisera sig vid den nya temperaturinstallningen. Se till att du dokumenterar

varje prov pa testprotokollet nedan s att du efter provens slut kan producera en tillagningstabell for just dina
produkter,



TESTPROTOKOLL

Produkt:

SEKTION 3 - DRIFT

Ugn modell nr:

Datum:

Data

Provnr1

Ingangszon
Temperaturer
Upptil/Nedtill

Utgangszon
Temperaturer
Upptill/Nedtill

Tillagningstid

Produktens tillstand
(djupfryst, ra,
kyld osv.)

Produktens
vikt (g)

Typ av karl

Kérlets storlek

Invandig
Temperatur
(Start)

Invandig
Temperatur
(Fardig)

Kommentarer
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6. Tids- och temperaturguide

Zontemperaturer
Modell DZ33lI Modell DZ55II
ugnar ugnar
Ingdng | Utgang Ingang Utgang Till- Mangd
lagnings- Typ av panna (vikt eller

Produkt Upp/Ner | Upp/Ner | Upp/Ner | Upp/Ner |tid(min.) och storlek antal) Tillstand

Forratter

Nachos 850/850°F | 750/750°F | 750/750°F | 650/650°F | 3,0 Alum. 25 cm 285¢g Farska
454/454°C | 398/398°C | 398/398/°C | 343/343°C

Ostron Rockefeller 900/300°F | 850/850°F | 850/850°F | 750/750°F 4,0 Alum. 6-8 Farska
482/482°C | 454/454°C | 454/454°C | 398/398°C

Potatisskal 850/850°F | 750/750°F | 750/750°F | 650/650°F 3,0 Alum. 25 cm 285¢g Farska
454/454°C | 398/398°C | 398/398°C | 343/343°C

Rumaki 850/850°F | 750/750°F | 750/750°F | 650/650°F 6,0 Alum. 6-8 Farska
454/454°C | 398/398°C | 398/398°C | 343/343°C

Fisk- och skaldjursspett 900/900°F | 850/850°F | 850/850°F | 750/750°F 6,0 Alum. 15 cm 113-170 g Farskt
482/482°C | 454/454°C | 454/454°C | 398/398°C

Bakverk

Bagels 750/750°F | 650/650°F | 650/650°F | 550/550°F 8,0 Tradgaller 85¢g Farska
398/398°C | 343/343°C | 343/343°C | 287/287°C

Brédpinnar 850/850°F | 750/750°F | 750/750°F | 650/650°F 6,0 Alum. 1/2 storlek| 57g Farska
454/454°C | 398/398°C | 398/398°C | 343/343°C

Ugnsfardiga kuvertbréd | 700/700°F | 600/600°F | 600/600°F | 500/500°F | 4,0 Alum. 28¢g Tinad
370/370°C | 315/315°C | 315/315°C | 260/260°C

Majsbréd 600/600°F | 750/700°F | 500/500°F | 650/650°F | 15,0 Alum. 1/2 storlek| 1112¢ Farskt
315/315°C | 398/370°C | 260/260°C | 343/343°C

Smafranska 700/700°F | 800/600°F | 600/600°F | 500/500°F | 8,0 Alum. 1/2 storlek|] 85g Farska
370/370°C | 315/315°C | 315/315°C | 260/260°C

Farskt brod 700/700°F | 600/600°F | 600/600°F | 500/500°F 10,0 Alum. 1/2 plat 454 g Farskt
370/370°C | 315/315°C | 315/315°C | 260/260°C

Vitidksbrod 900/900°F | 800/800°F | 800/800°F | 700/700°F | 2,0 Alum. 1/2 storlek| 454 g Farskt
482/482°C | 426/426°C | 426/426°C | 370/370°C

Muffins 600/600°F | 750/700°F | 500/500°F | 650/650°F | 15,0 Mork alum. 85¢g Farska
315/315°C | 398/398°C | 260/260°C | 343/343°C

Wienerbrod 550/550°F | 650/650°F | 450/450°F | 550/550°F | 30,0 Mark alum. 85¢g Farska
287/287°C | 343/343°C | 232/232°C | 287/287°C

Mijuka pretzels 800/800°F | 700/700°F | 700/700°F | 600/600°F | 8,0 Alum. 1/2 storlek| 57 g Farska
426/426°C | 370/370°C | 370/370°C | 315/315°C

Rostat brod 900/900°F | 800/800°F | 800/800°F | 700/700°F | 2,0 Ingen skiva Farskt
482/482°C | 426/426°C | 426/426°C | 370/370°C

Oxkott

Revbensspjall (avsluta) 900/850°F | 900/850°F | 850/750°F | 850/750°F 8,0 Alum. 1/2 storlek| 8 spjall Fardiglagade
482/454°C | 482/454°C | 454/398°C | 454/398°C

Hamburgare 4/1 900/900°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F 4,0 Alum. 1/2 storlek| 113 g Farska
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C

Hamburgare 4/1 900/300°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F | 6,6 Alum. 1/2 storlek| 113 g Frusen
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C

Hamburgare 2/1 900/900°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F | 10,0 Rostfritt 22749 Farska
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C

Lever & 16k 850/850°F | 750/750°F | 750/750°F | 650/650°F | 10,0 Alum. 1/2 storlek| 113 g Farskt
454/454°C | 398/398°C | 398/398°C | 343/343°C

Kéttbullar 900/900°F | 800/800°F | 800/800°F | 700/700°F 8,0 Alum. 1/2 storlek| 57 g Kylda
482/482°C | 426/426°C | 426/426°C | 370/370°C

Biff 900/900°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F 8,0 Rostfri 10 x 18 285¢g Farskt
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C

Malen biff 900/900°F | 800/800°F | 800/800°F | 700/700°F 6,0 Alum. 1/2 storlek| 113 g Farskt
482/482°C | 426/426°C | 426/426°C | 370/370°C

Utskuren biff 900/900°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F 8,0 Rostfri 10 x 18 2274¢ Farskt
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C

Utskuren biff 900/900°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F | 10,0 Rostfri 10 x 18 284 g Farskt
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C

Oxfilé, hel 850/850°F | 750/750°F I 750/750°F | 650/650°F | 15,0 Alum. 1/2 storlekl 113 g Farskt
454/454°C 398/398°C 398/398°C 343/343°C
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Zone Temperatures
Model DZ331I Model DZ5511
ugnar ugnar
Ingang Utgéng Ingéang Utgang Till- Mangd
flagnings- Typ av panna (vikt eller

Produkt Upp/Ner | Upp/Ner | Upp/Ner | Upp/Ner |tid(min.) och storlek antal) Tillstand

Frukostratter

Bacon 900/900°F | 800/800°F | 800/800°F | 700/700°F 6,0 Alum. m/galler 454 g Kylt
482/482°C | 426/426°C | 426/426°C | 370/370°C

Scones 800/800°F | 700/700°F | 700/700°F | 600/600°F 8,0 Alum. 1/2 storlek| 1362g Farsk

h 426/426°C | 370/370°C | 370/370°C | 315/315°C

Aggi form 750/750°F | 650/650°F | 650/650°F | 550/550°F 40 Alum. 13 cm 2 agg Farsk
398/398°C | 343/343°C | 343/343°C | 287/287°C

Stekta agg 750/750°F | 650/650°F | 650/650°F | 550/550°F 4,0 Alum. 13 cm 2 agg Farsk
398/398°C | 343/343°C | 343/343°C | 287/287°C

Posig omelett 750/750°F | 650/650°F | 650/650°F | 550/550°F 8,0 Alumpanna23crm 170g Farsk
398/398°C | 343/343°C | 343/343°C | 287/287°C

Quiche 700/700°F | 600/600°F | 600/600°F | 500/500°F | 25,0 Mérk alum.paj 680g Farsk
370/370°C | 315/315°C | 315/315°C | 260/260°C

Prinskorv 900/900°F | 800/800°F | 800/800°F | 700/700°F 6,0 Alum. 1/2 storiek| 43 g Kylt
482/482°C | 426/426°C | 426/426°C | 370/370°C

Falukorv, skivad 900/800°F | 800/800°F | 800/800°F | 700/700°F 40 Alum. 1/2 storlek| 43 g Kylt
482/482°C | 426/426°C | 426/426°C | 370/370°C

Grytor

Enchiladas 900/900°F | 800/800°F | 800/800°F | 700/700°F 8,0 Eldfast porslin 340g Kylt
482/482°C | 426/426°C | 426/426°C | 370/370°C

Lasagna 850/850°F | 750/750°F | 750/750°F | 650/650°F | 12,0 Eldfast porslin 3409 Kyt
454/454°C | 398/398°C | 398/398°C | 343/343°C

Stuvade makaroner m. ost | 700/700°F | 600/600°F | 600/600°F | 500/500°F | 25,0 Rostfritt 30 x 51 22709 Kylt
370/370°C | 315/315°C | 315/315°C | 260/260°C

Pasta & sas 850/850°F | 750/750°F | 750/750°F | 650/650°F 8,0 Eldfast porslin 340 g Kylt
454/457°C | 398/398°C | 398/398°C | 343/343°C

Kakor

Smakakor 650/650°F | 600/600°F | 550/550°F | 500/500°F | 10,0 Alum. 1/2 storlek| 454 g Farsk
343/343°C | 315/315°C | 287/287°C | 260/260°C

Brownies 700/700°F | 600/600°F | 600/600°F | 500/500°F | 15,0 Alum. 1/2 storlek| 1589g Farsk
370/370°C | 315/315°C | 315/315°C | 260/260°C

Chocolate Chip 650/650°F | 600/600°F | 550/550°F | 500/500°F 7.0 Alum. 1/2 storlek| 21g Farsk
343/343°C | 315/315°C | 287/287°C | 260/260°C

Chocolate Chip 650/650°F | 600/600°F | 550/550°F | 500/500°F 7.0 Alum. 1/2 storlek| 21 g Farsk
343/343°C | 315/315°C | 287/287°C | 260/260°C

Mandelbiskvier 650/650°F | 600/600°F | 550/550°F | 500/500°F | 15,0 Alum. 1/2 storlek| 28¢g Farsk
343/343°C | 315/315°C | 287/287°C | 260/260°C

Havrekakor 650/650°F | 600/600°F | 550/550°F | 500/500°F 7,0 Alum. 1/2 storlek| 43 g Farsk
343/343°C | 315/315°C | 287/287°C | 260/260°C

Efterritter

Bakat apple 700/700°F | 600/600°F | 600/600°F | 500/500°F | 25,0 Rostfritt 30 x 51 12 applen Farska
370/370°C| 315/315°C | 315/315°C | 260/260°C

Bakad aggkaka 700/700°F | 600/600°F | 600/600°F | 500/500°F | 25,0 Pajfat i 113 g Farsk
370/370°C | 315/315°C | 315/315°C | 260/260°C 1/2 storlek pan

Petit-chou 550/550°F | 650/650°F | 450/450°F | 550/550°F | 30,0 Alum. 1/2 storlek| 57 g Farsk
287/287°C | 343/343°C | 232/232°C | 287/287°C

Fruktpaj 550/550°F | 650/650°F | 450/450°F | 550/550°F | 30,0 25 cm paj 737 g Farsk
287/287°C | 343/343°C | 232/232°C | 287/287°C

Fruktpaj 550/550°F | 650/650°F | 450/450°F | 550/550°F | 50.0 25 cm paj 7379 Farsk
287/287°C | 343/343°C | 232/232°C | 287/287°C

Sockerkaksbottnar 650/650°F | 600/600°F | 550/550°F | 500/500°F | 15,0 Alum. 1/2 storlek| 1362¢ Farsk
343/343°C | 315/315°C | 287/287°C | 260/260°C

Marangpaj 650/650°F | 600/600°F | 550/550°F | 500/500°F 7,0 25 cm paj 7374 Farsk
343/343°C | 315/315°C | 287/287°C | 260/260°C

Smérdeg 650/650°F | 600/600°F | 550/550°F | 500/500°F | 15,0 Alum. 1/2 storlek| 113 g Tinad
343/343°C | 315/315°C | 287/287°C | 260/260°C
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Zontemperaturer
Modell DZ33II Model DZ5511
| ugnar =} @ ugnar ===
Ingang Utgéang Ingang Utgang Till- Méangd
gnings- Typ av panna (vikt eller

Produkt Upp/Ner | Upp/Ner | Upp/Ner | Upp/Ner |tid(min.) och storlek antal) Tillstand

Fisk & skaldjur

Sjotungsfilé 900/300°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F 6,0 Rostfri 10 x 18 170 g Farsk
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C

Hummerstjart 900/900°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F 8,0 Rostfri 10 x 18 227 g Farsk
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C med vatten

Pilgrimsmusslor 900/900°F { 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F 6,0 Rostfri 10 x 18 227 g Farsk
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C

Scampi 900/900°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F 6,0 Rostfri 10 x 18 227 g Farsk
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C

Krabba 900/900°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F 6,0 Rostfri 23 x 28 2279 Farsk
482/482°C | 482/428°C | 454/454°C | 426/426°C

Fylld flundra 900/900°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F 8,0 Rostfri 10 x 18 227 g Farsk
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C

Vitlingfilé 900/900°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F 8,0 Rostfri 10 x 18 227 g Farsk
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C

Hel forell 900/900°F | 900/900°F | 850/850°F | 800/800°F 8,0 Rostfri 23 x 28 25549 Farsk
482/482°C | 482/482°C | 454/454°C | 426/426°C

Pizza

Djup pannan 750/750°F | 650/650°F | 700/700°F | 600/600°F | 10,0 Svart djup panna Farsk
398/398°C | 343/343°C | 370/370°C | 315/315°C

Calzone 675/675°F | 625/625°F | 650/650°F | 600/600°F 8,0 Pizzanét eller Farsk
357/357°C | 329/329°C | 343/343°C | 315/315°C svart platpanna

Fylid 650/650°F | 550/550°F | 600/600°F | 500/500°F 20,0 Svart djup panna Farsk
343/343°C | 287/287°C | 315/315°C | 260/260°C

Tjock skorpa 775/775°F | 675/675°F | 750/750°F | 650/650°F 6,5 Svart pizzapanna| Farsk
412/412°C | 357/357°C | 398/398°C | 343/343°C

Tunn skorpa 800/800°F | 700/700°F | 775/775°F | 675/675°F 55 Pizzanat Farsk
426/426°C | 370/370°C | 412/412°C | 357/357°C

Tunn skorpa 650/650°F | 550/550°F | 600/600°F | 500/500°F 9,0 Pizzanat Frusen
343/343°C | 287/287°C | 315/315°C | 260/260°C

Tunn skorpa 800/800°F | 750/750°F | 800/800°F | 700/700°F 5,0 Pizzanat Forbakad
426/426°C | 398/398°C | 426/426°C | 370/370°C

Flask

Panerad kotlett 800/800°F | 700/700°F | 700/700°F | 600/600°F 8,0 Alum. 1/2 storlek| 113 g Forstekt
426/426°C | 370/370°C | 370/370°C | 315/315°C

Flaskkotletter 800/800°F | 700/700°F | 700/700°F | 600/600°F 15,0 Alum. 1/2 storlek| 113 g Farsk
426/426°C | 370/370°C | 370/370°C | 315/315°C

Revbensspjall (avsluta) 900/900°F | 850/850°F | 850/850°F | 750/750°F 8,0 Alum. 1/2 storlek| Sida Forstekt
482/482°C | 454/454°C | 454/454°C | 398/398°C

Fagel

Kyckling Cordon Bleu 800/800°F | 700/700°F | 700/700°F | 600/600°F | 15,0 Alum. 1/2 storlek| 12 bitar Farsk
426/426°C | 370/370°C | 370/370°C | 315/315°C

Styckad kyckling 800/800°F | 700/700°F | 700/700°F | 600/600°F | 18,0 Alum. 1/2 storlek | 12 bitar Farsk
426/426°C | 370/370°C | 370/370°C | 315/315°C

Halv kyckling 800/800°F | 700/700°F | 700/700°F | 600/600°F | 20,0 Alum. 1/2 storlek| 568 g Farsk
426/426°C | 370/370°C | 370/370°C | 315/315°C

Hel kyckling 800/800°F | 700/700°F | 700/700°F | 600/600°F | 25,0 Alum. 1/2 storlek| 1135g Farsk
426/426°C | 370/370°C | 370/370°C | 315/315°C
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7. Placering pa transportéren

For att uppna maximal produktion maste transportdren utnyttjas pa ratt satt. Beroende pa storiek kan platar
och pannor placeras péa transportbandet pa méanga olika satt for att bast utnyttja tillgangligt utrymme.

Nedanstéende illustrationer visar placering av olika runda pl&tar och pannor fér att uppna maximal produktion.
Platar och pannor i andra storlekar kommer att krdva annorlunda placering. Du far avgora vilket som ar den

basta placeringen fér dina platar och pannor. Placera inte platar och pannor sa att de sticker ut utanfér
bandet.

r .
.[ .
6”
152 mm
12" 14"
305 mm | 406 mm
% %Q
g
203 mm m
14“ 1 8” f E
10" 356 mm 457 mm
254 mm |
& =

Produktionshastigheten med olika platar och pannor kan enkelt raknas ut med hjalp av nedanst&ende formel:

' ‘ j _ | Produktion
‘Ugnskam—' Tillagning-| Pannans | 60 Min. | per

marens + | stid + | langd . x| pertmmel = transportor
Iéngditum! i minuter | i tum och timme

Denna formel ar baserad pa att en f6ljd av enstaka platar eller pannor placeras pa bandet. Ingen hansyn tas
till flera platar eller pannor i bredd pa det 18 tum breda bandet eller till placering i sicksack. Produktion per
timme som erhalls genom ovanstaende berakning maste multipliceras med en faktor som r lika med antalet
platar eller pannor som placeras i bredd pa bandet.

47



SEKTION 3 - DRIFT

8. Produktionskapacitetstabeller

Den produktion som visas nedan ar férutsatter anvandning av runda pannor och platar i de olika storlekarna

(diametrar) som visas. Om samma produkt kors p& bada transportérerna kommer producerad mangd att
férdubblas.

Modell DZ33Il ugnar

TILL- |
AGNINGS: 6" 8" 9" 10" 12" 14" 16" 18"
TID !
4min. | 232 116 103 66 47 | 33 29 26

5 min. 186 93 83 53 37 27 24 21
6 min. 155 78 69 44 31 22 20 17
7 min. 133 66 59 37 27 19 17 15
8 min. 116 | 52 52 33 23 | 17 15 13
9 min. 103 52 46 | 30 21 15 | 13 | 11

. 10 min. 93 47 41 | 26 19 13 12 10

' 12 min. 78 39 34 | 22 16 1| 10 9
14min. | 66 33 30 ‘ 19 13 9 9 7
16min. | 58 29 26 | 17 12 8 | 8 6
18min. | 52 26 23 | 15 10 7 07 6
20 min. l 47 23 21 ‘ 13 9 6 6 5

| I |

Modell DZ33Il ugnar
TILL- - E
AGNINGS{ 6" 8" 9" 10" 12" | 14" | 16" 18"
TID ,

r |
4min. | 413 206 183 118 83 59 52 | 46
5 min. 329 165 147 94 66 47 42 | 37
6 min. 275 138 122 79 55 39 34 31
7 min. 235 118 104 67 47 3 | 30 26
8 min. 206 103 92 59 41 29 | 26 23

| 9min. 183 92 82 52 37 26 23 20

' 10 min. 165 83 73 47 33 24 21 18
12 min. 137 69 61 39 28 20 17 15
14 min. 118 59 52 34 24 21 15 13
16 min. 103 52 46 29 20 15 13 11
18 min. 92 46 41 26 18 13 12 10

20 min. 83 41 37 24 17 12 | 11 9

48



SEKTION 4
RENG@RHN@@ &
UNDERHALL

Regelbunden rengdring hjélper ugnen att fungera med hdgsta prestanda och effektivitet. Hall din ugn ren!

A. Rengéring av kylfiaktsfilter

Skumplastfiltret och kylflaktens skyddande grill bor rengéras en gang i veckan. Daglig rengéring kan bli
nédvandig om mjél bildat avlagringar pa filtret. Lossa den skyddande grillen och torka av den med en trasa.
Avlagsna skumplastfiltret och besiktiga. Om det ar dammigt skall det skakas ur. Om filtret &r igensatt av fet

smuts skall det tvattas i varmt tvalvatten, skoljas, kramas ur och laggas &t sidan tills det ar helt torrt. Montera
tillbaka filter och grill.

Figur 4-1

VIKTIGT!

Elektriska komponenter finns omedelbart
bakom kylflakten.

SE TILL att filtret ar torrt innan det
monteras tillbaka.
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SEKTION 4 - RENGORING & UNDERHALL

B. Rengéring av ugnens kamrar

Ugnar av typ CTX Gemini &r utrustade med en mikroprocessor med i férvag inprogrammerad automatisk
rengoringscykel. Nar rengéringscykeln aktiveras hojer mikroprocessorn samtliga varmezoners temperatur till
482°C (900°) i 60 minuter. Nar rengdringscykeln ar klar atergar ugnskamrarna till den status de hade innan
rengoringscykeln aktiverades. Om ugnen (ugnarna) ar programmerade att stangas av (timingmod) under
rengoringscykeln kommer rengéringsmoden att tillfalligt ersatta programmet och fortsatta vid 482°C (900°)
under hela 60- minutersperioden. Ugnen stangs sedan av i timingmod.

Rengoringsfunktionen pa samtliga MenuSelect-ugnar
Steg Tryck tangent Avlédsning

!tCLEAN : E‘-E___HNE NE|

(Tryck och i tva sekunder)
Maskinen forblir i rengéringsmod i 60 minuter.

1. Starta rengéring

Avbryt rengdringen

1. FEATURE [SET FERTURE ]

|ForRce;, [P - # (RERDY, HEATING or COOLIN

Ugnsdécket atergar till férinstélld meny som anvéndes innan rengéringen pabdrjades.

2. Avbryt rengéring

VIKTIGT!

Se till att ugnen &r avstiangd och sval nog att
vidrora och att transportéren har stannat innan
ugnskamrarna torkas av.
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SEKTION 4 - RENGORING & UNDERHALL
C. Rengéring av “l6sa” delar

Foljande delar maste avlagsnas ur ugnen och rengéras manuellt i diskhon.

VIKTIGT!

Dessa forfaranden bor utféras endastnar
ugnen ar avstangd, sval nog attvidrora
och transportéren star still.

Smulbrickor: Rengér dagligen. Lyft upp bandet och avidgsna smulbrickorna bade fran transportérens
ingangs- utgangsande. Tém brickorna och diska, skélj och torka val. Sétt tillbaka.

Bandstod: Rengdr en gang i veckan eiier vid behov. Lyft bandet och aviagsna smulbrickorna bade fran
transportorens ingangs- utgangsénde. Avidgsna darefter bandstédet. Diska, skélj och torka val. Satt tillbaka
varvid tillses att de uppatvanda kanterna hakar i vid ugnskamrarnas andar.

Varmeskydd: Rengér vid behov. Haka av varmeskydden fran stavarna ovanfor varje transportérs ingang och
utgang. Diska, skolj och torka val. Sétt tillbaka.

OBS! | handeln forekommande ugnsrengdringsmedel kan anvandas fér rengoring av “lasa” delar i rostfritt.

D. Utvandig rengoring

VIKTIGT!

Sténg av strommen till ugnen genom att
sla ifran vaggstrombrytaren

Ugnens utsida ar i rostfritt stal. Den kan rengéras med valfri i handeln forekommande rengbringsspray for
rostfritt. Ugnen kan ocksa rengdras utvandigt med en FUKTIG urvriden trasa med milt rengéringsmedel. Skolj
pa samma satt med rent vatten. LAT INTE 6verflodig vatska tranga in 6ppningarna kring tangentsatsen eller
den nedre reglagepanelen. ANVAND INTE rengéringsmedel innehdllande slipmedel.
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SEKTION 4 - RENGORING & UNDERHALL

E. Reservdelssatser
(Se figur 4-2)

Internationell reservdelssats

Detalj# Del # Beskrivning DZ33I1 DZ5511
MenuSelect MenuSelect
Sats # Sats #
ACSKMS33BDI ACSKMS55BDI
1 343602 Transportérmotor 1 1
2 3422197B 26-lednings kabelmatta S/S 1 1
3 8001296 14-lednings kabelmatta P/P 1 0
3 8001325 14-lednings kabelmatta P/P 1 0
4 8001295 16-lednings displaykabelmatta P/S 0 1
4 8001326 16-lednings displaykabelmatta P/S 0 1
5 34221988 34-lednings kabelmatta S/S 1 1
6 340931 Hardplat, 240 V 0 1
6 340933 Hardplat, 120 V 0 1
7 97393 Bajonettanslutning for termokoppling 1 1
8 97392 Termokoppling 1 1
9 97398 Transformer 240/42V 1 1
10 97397 Transformer 240/12V 1 1
11 ACSKDSTRAP MCP 1 1
12 97589 Sakringar 15A 4 4
13 7610127 Fordelningskort 1 1
14 7610252 MenuSelect tangentsats 1 1
15 97525 Kylflakt 1 1
16 97598 Overstrdmsskydd, 0,5A 1 1
17 82905 Rela 1 1
18 82221 Kontaktor 1 1
19 97312 Styrenhet for dvre grans 1 1
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SEKTION 4 - RENGORING & UNDERHALL

Figur 4-2
Reservdelssatser
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SEKTION 4 - RENGORING & UNDERHALL

ANTECKNINGAR:
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SEKTION 5§
FELSOKNING

FELSOKNING
SCHEMA 1

TECKENFONSTRET VISAR TEMP HIGH

Konstatera vilken zon som har Temp High

Om installda temperaturer innebar mer an 38° (100°F)
skillnad mellan ingangs- och utgadngszonerna
(fran sida till sida) och mer an 24°C (75°F) fran topp
till botten inom en zon, kan detta gora att
Temp High visas.

Elementen kan bli lite for
varma sedan en full ugn
bérjar tdmmas och Temp
High kan visas. Detta till-
stand kommer att
aterstéllas automatiskt
inom 15 minuter.

Kontrollera instalida temperaturer i
alla zoner och stall ater in vid
behov. Se sektion 3idenna

‘handbok om hur man
reprogrammerar.

Om problemet kvarstar
och produkten branns,
kontakta din
auktoriserade CTX
servicerepresentant.
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SEKTION 5 - FELSOKNING
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FELSOKNING
SCHEMA 2

TECKENFONSTRET VISAR

OREGELBUNDNA ELLER OLASLIGA
TECKEN

Stall tangentsatsens TILL/FRAN-omkopplare
till FRAN och darefter ater till TILL.

Om teckenfénstret nu
ar normalt kan
Teckenfonstret ar fortfarande problemet ha ha varit

olésligt. spanningsspikar som
kan ha orsakat ett
avbrott i
programmeringen.

Stang av
huvudoverstréomsskyddet pa
elpanelen och stéll det sedan i
TILL-l&ge. Harmed startas
programmet helt.

Om teckenfonstret Om
fortfarande ar teckenfonstret
olasligt, kontakta nu ar normalt,
CTX auktoriserad kan problemet
servicerepresentant _havarit
for reparation. spanningsspikar
(oljud) som
avbrét
programmet.




SEKTION 5 - FELSOKNING

FELSOKNING

SCHEMA 3

TRANSPORTORBANDET STANNAR

HELT ELLER EMELLANAT

Kontrollera instaliningen av tillagningstid.

!

Vid hastigheter éver 10
minuter kan bandet
ibland stanna. Detta

kallas indexering och
utgér inte rullen roterar
ett problem.

'

Om installt till hastigheter lagre

10 minuter, kontrollera om
drivrullen roterar.

'

Drivrullen roterar
ej.

Drivrullen roterar.

!

1

Kontrollera om drivkedjan

Transportérens
band kan behéva

rér sig och om motorn gar. justeras, din CTX-
Kontroller motorns ater- autkoriserade
kontakta stalining. service-

'

+ representant.

Om aterstéliningen
ar utlést, kontrollera om
foremal blockerar

Om aterstaliningen

!

Om motomn
fortfarande inte gar,
kontakta din CTX-
auktoriserade
servicerepresentant.

transportéren. ej ar utlost.
Av—léggn;;l i §é fall. *
Nar eventuella
foremal avlagsnats,
stang av ugnen, Kontakta din CTX-
aterstall over- auktoriserade
strdmsskyddet och servicerepresentant.
sedan pa ugnen
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SEKTION 5 - FELSOKNING
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FELSOKNING
SCHEMA 4

PRODUKTEN TILLAGAS INTE

Y Y

Teckenfonstret visar lag
temperatur eller zon(er) trasiga.

Kontrollera att

tillagningstid och
temperatur ar
an nstald- Stall TILL/FRAN-omkopplaren i FRAN-
K ran}s{po éor:.:n lage. Sla dérefter dverstromsskydden
el TILL och FRAN 2 eller 3 ganger.

Y

Kontaktorns kontakter kan ha varit
smutsiga. Stall tillbaka TILL/FRAN-
omkopplaren till TILL-lage.

Y Y

Teckenfonstret visar
Teckenfonstret fortfarande att
sager “Redo”. zonerar trasiga eller

Produkt tillagas. atttemperaturen ar for

lag.Kontakta din CTX-

auktoriserade
servicerepresentant.




SEKTION 6
ELSFORTECKNING
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Figur 6-1
Transportband och dragskydd
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TRADBAND

BESKRIVNING
TRANSPORTBAND (bestall per fot)
DRAGSKYDD - JUSTERBART

HUVUDCLIP -

ANTAL
AR
8
4

DEL #
8500236
97733
3222904

DETALJ #
1
2
3
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SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING

Figur 6-2
Drivaxel och I6paxel

13,14,15

Drivaxelomradet

Lépaxelomrade
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DETALJ #

DOONOOHAWN =

"y
sy

12
13
14
15
16
17
18
19
20
20

DEL #

320961
322221
322219

3208105C

320689
321636
324503
325001

1455A8805

344101
2000346
341311
18411
18412
18413
324502
220026
320690
321635
324801
324802

SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING

Reservdelslista
Driv- och I6paxel

ANTAL

DZ3a3ll

ovmrorpmdONer,ETRovoon s

DZ55l1

pommmRRPRRDNo R ERoooon s s

BESKRIVNING

BANDSTOD

SMULBRICKA

UTGANGSBRICKA

KEDJEKAPA

STOD - LAGER - DRIVNING

AXEL - DRIV

KEDJEHJUL - GEMINI TRADBAND
BUSSNING

STALLSKRUV - KEDJEHJUL & BUSSNING
LAGERBLOCK

SKRUV - LAGERBLOCK

SKYDD KEDJA

RULLKEDJA - 80 CM

HUVUDLANK

LANKFORSKJUTNING

KEDJEHJUL

KDEJEHJULSKIL

STOD FOR LOPAXELLAGER
LOPAXEL

TRANSPORTORENS INGANGSSTANG
TRANSPORTORENS INGANGSSTANG
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SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING

Figur 6-3
Elpanel
13 1 6
| [ ;08
N A
et .
A | Sedd uppifran
-
AT -l’ﬂ” Elo T \‘\ OFH ]

13 =12

=, ]
5 - Eﬁ@ﬁ ) \g\\ % i Sedd framifran

77 N N \ \
21 14 15,16 17 18 19,20 22
DZ33lI elpanel

Sedd uppifran

Sedd framifran

DZ55l1 elpanel
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DETALJ# DEL#

CQoO~NODOOEE,WN-—= =

82221
3000644
343098
97415
323508
323509
340835
340836
322657
97397
97416
97398
97417
97525
320696
320699
97312
97545
97589
91695
97598
3102458
3102468
3422201B
97597
87037
324713
7608996
87099
87098
87102
220020
33813
34355

DZ331l Dz55ll

-l OO0 00O = =MNMN == =MNNN AN O =tk = =2 =2 ODO0O—=ON = =

ANTAL

ek d NN = O =2 NNMN= 2 NAEARLNONO-=NNMNOMMNMNNMNMNNO=-=0Op~PLMNN

SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING

Reservdelslista
Elpanel

BESKRIVNING

KONTAKTOR - 4-POLIG - 50A
HOGSPANNINGSSPOLE FOR KONTAKTOR
VARISTOR MED TERMINALER

ENBART VARISTOR - 240V

HUS - KOPPLINGSDOSA

HUS - KOPPLINGSDOSA

KAPA - KOPPLINGSDOSA

KAPA - KOPPLINGSDOSA
DEFLEKTORFLAKT

TRANSFORMATOR - 240/12V AC
VARISTOR - 12V

TRANSFORMATOR - 240/42V AC
VARISTOR - 42V

FLAKT

STOD - NEDRE - FRAMRE PANEL

STOD - NEDRE - FRAMRE PANEL
STYRENHET FOR OVRE GRANS
OVERSTROMSSKYDD - 50A - 4-POLIGT
SAKRING - 15A

SAKRINGSHALLARE
OVERSTROMSSKYDD - 0,5A - TRYCK
FILTER & SKYDD

ENDAST FILTER

OMKOPPLARE M. LEDNINGAR-SVART-TRANSPORTOR
ENDAST OMKOPPLARE

POL - JORDTERMINAL

ELPANEL

ELPANEL

TERMINALBLOCK (VISAS EJ)
TERMINALANDE (VISAS EJ)

ANDANKARE - TERMINALBLOCK (VISAS EJ)
KANALMONTERINGSSKENA for TERMINALBLOCK (VISAS EJ)
RFI-FILTER (VISAS EJ)

FILTERKORT (VISAS EJ)
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SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING

Figur 6-4
Reglagepanel
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DETALJ #

QOO wWN =

DEL #

B301A8857
K1DS12
7AS20
7005604
7610252
343097
97566
343096
97564

ANTAL

NMNMNNN = BB A

SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING

Reservdelslista
Reglagepanel

BESKRIVNING

MUTTER - REGLAGEPANEL

FJADERBRICKA - REGLAGEPANEL

BRICKA - REGLAGEPANEL

PANEL - FRAMRE

TANGENTSATS, MENUSELECT
NYCKELOMKOPPLARE MED LEDNINGAR
ENDAST NYCKELOMKOPPLARE
OMKOPPLARE MED ANSLUTNING - TILLUFRAN
ENDAST OMKOPPLARE
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SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING

Figur 6-5
PC-kort och transistorrelaer
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DETALJ# DEL#

7610127
3422197B
3422198B

8001296

8001325

8001295

8001326

ACSKDSTRAP

3004268

3004270
3430108A

97415
82905
220009
3001090
3001091

To0O0ONOOOh AWM

SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING

Reservdelslista

PC-kort och transistorrelder

ANTAL

~ S WO NN NN

BESKRIVNING

FORDELNINGSKORT

KABEL - 26 KONDUKTOR

KABEL - 34 KONDUKTOR

KABEL - 14 KONDUKTOR (Endast for DZ33Il)

KABEL - 14 KONDUKTOR (Endast for DZ55I1)

KABEL - DISPLAY - 16 KONDUKTOR (Endast t6r DZ33lI)
KABEL - DISPLAY - 16 KONDUKTOR (Endast fér DZ55I1)
MIKROPROCESSOR

FLAKT T-STAT 98 - 174 - 195 N.O.

OVRE GRANS T-STAT 98-174-1160 N.C.

VARISTOR MED TERMINALER

VARISTOR - ENDAST - 240V

RELA-TRANSISTORERAT 75A

SILIKONDYNA (ANVANDS MED VARJE RELA)
KABELHARVA, OVRE DACK (VISAS EJ)

KABELHARVA, NEDRE DACK (VISAS EJ)
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SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING

DETALJ# DEL#
1 97570

2 342146
3 220416
4 97217

5 343602
6 36004

7 324501
8 1455A8805
9 220035
10 342923
11 3002756
12 3002756

11
Drivmotoranordning
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Figur 6-6
Drivmotor
ANTAL BESKRIVNING
KONTAKT - 6-STIFTS
AVKANNARE
SLANGKLAMMA

Mo

MAGNET - KERAMISK

MOTOR - KOMPLETT TRANSPORTOR
ENDAST MOTOR

KEDJEHJUL

STALLSKRUV

KIL - 1/8 TUM

MOTORFASTE

BORSTLOCK

BORSTE




SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING

Figur 6-7
Varmeenheter och termokopplingar
ANTAL
DETALJ# DEL# DZ33ll DZ551 BESKRIVNING
1 340931 8 0 VARMEENHET MED HARDPLAT
1 340933 0 16 VARMEENHET MED HARDPLAT )
2 87005 16 24 KABELANSLUTNING/STALLSKRUV (FOR ANSLUTNING AV ELEMENT)
3 33055 16 32 TUB - PORSLIN
4 3208102C 4 0 KAPA - PLAT
4 3208106C 0 8 KAPA - PLAT . )
5 97392 8 8 TERMOKOPPLING - 14-1/2 TUM "SE ANMARKNING
ANMARKNING: BYT ALLTID DEL # 97393, BAJONETTLAS, NAR TERMOKOPPLINGEN BYTS
6 97394 8 8 BAJONETTADAPTER
7 97393 8 8 BAJONETT - LAS - JUSTERBAR (INKLUDERAR KOMPRESSIONSMUTTER
OCH RING)
8 3004669 2 2 KABELMUTTER
8
Strémférande
ledning
7
S
Neel
1@ © l"
—] e [N
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STAPLINGSKONSOL

BESKRIVNING
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SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING

Figur 6-8
Staplingskonsol

OBS! ACSB3355 staplingskonsol anvands endast vid stapling av en DZ33lIl ovanp4 en DZ55I1

ANTAL
1

DEL #
ACSB3355

DETALJ #
1

Z

70



SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING

Figur 6-9
Staplingskonsol
Sats # ACSBDZ
DETALJ # DEL#  ANTAL BESKRIVNING
1 7005484 2 STAPLINGSKONSOL
2 2000457 4 3/8-16 x 1 TUM RH SKRUV
3 AA4720 4 FLAT BRICKA
X
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—
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=
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SEKTION 6 - RESERVDELSFORTECKNING
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ANTECKNINGAR
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SEKTION 7
KOPPLINGSSCHI
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SEKTION 7 - KOPPLINGSSCHEMAN
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SEKTION 7 - KOPPLINGSSCHEMAN
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For ytterligare information om CTX 6évriga
sortiment, kontakta din aterférsaljare for
livemedels-utrustning eller skriv till ossunder
nedanstadende adress.

CTX®
Ett féretag i Middieby-gruppen

CTX®

1400 Toastmaster Drive
Elgin, IL 60120
(847)741-3300



