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AVERTISSEMENT
POUR VOTRE SECURITE, NE GARDEZ NI UTILISEZ
D'ESSENCE NI D'AUTRES VAPEURS OU LIQUIDES
INFLAMMABLES PRES DE CELUI-CI OU DE TOUT
AUTRE APPAREIL ELECTRIQUE.

AVERTISSEMENT

Une installation, un ajustement, une altération, une tache
de réparation ou de maintenance incorrectes peuvent
endommager la machine, et provoquer des lésions ou
méme provoquer la mort de l'utilisateur. Lisez
attentivement les instructions d'installation, de
fonctionnement et d'entretien avant de l'installer ou
d'effecteur des taches d'entretien sur I'appareil.

AVERTISSEMENT

PLACEZ EN LIEU VISIBLE LE NUMERO DE TELEPHONE
D'URGENCE DE VOTRE FOURNISSEUR DE GAZ LOCAL ET LES
INSTRUCTIONS A SUIVRE EN CAS DE DETECTION D'ODEUR DE
GAZ

LES INSTRUCTIONS A SUIVRE EN CAS D'ODEUR DE GAZ PEUVENT
S'OBTENIR EN CONSULTANT LE FOURNISSEUR LOCAL DE GAZ. LORSQUE
VOUS DETECTEZ UNE ODEUR DE GAZ, APPELEZ IMMEDIATEMENT LE
NUMERO D'URGENCE DE VOTRE FOURNISSEUR LOCAL DE GAZ. ILS
DISPOSERONT DU MATERIEL ET DES MOYENS NECESSAIRES POUR
RESOUDRE LE PROBLEME.

NOTE

La garantie NE SERA VALABLE que si le four a été installé, mis en
marche et que son fonctionnement a été montré sous la supervision d'un
installateur agréé par le fabricant.

NOTE

Contactez votre Agent de service agréé pour mener a bien les tadches
d'entretien et de réparation. VVous trouverez avec votre four une liste
d'Agences de Service.

NOTE

Sivous utilisez une autre piéce qui ne soit pas l'originale fabriquée par
Middleby Marshall, ceci exemptera le fabricant de toute responsabilité et
annulera la garantie.

NOTE

Middleby Marshall (fabricant) se réserve le droit de
modifier les spécifications a tout moment.

PLACEZ CE MANUEL EN LIEU VISIBLE PRES DU FOUR AFIN DE POUVOIR LE
CONSULTER FACILEMENT.
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MIDDLEBY MARSHALL

GARANTIE LIMITEE SANS DROIT A RECLAMATION

(UNIQUEMENT POUR LES U.S.A.)

MIDDLEBY MARSHALL, CI-APRES DENOMME “Le vendeur’, OFFRE
GRATUITEMENT LAGARANTIE QUE L'APPAREIL FABRIQUE EST
LIBRE DE TOUT DEFAUT, DANS LES MATERIAUX UTILISES TOUT
COMME DANS LEUR FABRICATION, ET EN ASUME LA
RESPONSABILITE. CONFORMEMENT ALA PRESENTE GARANTIE,
LES OBLIGATIONS DU VENDEUR SE LIMITENT AU REMPLACEMENT
OUALAREPARATION, SELON SON CHOIX ET GRATUITEMENT DE
TOUTE PIECE DEFFECTUEUSE ET DE TOUTFRAISENMATERIEL OU
EN MAIN D'OEUVRE COUVERTS PAR LE VENDEUR POURLA
REPARATION OU LE REMPLACEMENT DE LADITE PIECE. CETTE
GARANTIE SERAEXCLUSIVEMENT LIMITEEACOUVRIRLACHETEUR
ORIGINAL ETAURAUN EPERIODE DE VALIDITE DUNAN, APARTIR
DE LADATE ORIGINALE D'INSTALLATION, OU DE 18 MOIS APARTIR
DE LADATE D'ACHAT, QUELLE QUE SOIT L'ANTERIEURE DE CES
DEUXDATES, ETLORSQUELES CONDITIONS DE PAEEMENTSAIENT
ETE RESPECTEES DANSLEURTOTALITE.

La présente garantie n'est valable que pour I'appareil installé,
mis en fonctionnement et dont I'utilisation a été montrée sous la
supervision d'un installateur agréé par le fabricant.

Les opérations normales de maintenance, lubrification inclue,
le nettoyage ou un mauvais usage de la part du client, ne sont
pas couverts par cette garantie sans droit a réclamation.

Le Vendeur ne sera responsable que des réparations ou des
remplacements des pieces défectueuses réalisées par le
personnel de maintenance agréé du Vendeur. Les agences de
service autorisées se trouvent dans les principales villes des
Etats-Unis, Alaska et Hawai. La présente garantie est valable
dans les 50 états des Etats Unis et s'avére nulle dans tout autre
lieu, a moins que le produit ait été acquis par le biais de Middleby
International, avec la garantie inclue.

Le caractere de la garantie antérieure est de caractére
exclusif et remplace toutes es autres garanties, expresses
ou implicites. Il n'existe aucune garantie implicite
concernant la capacité pour sa commercialisation ou
son adéquation pour un but déterminé.

La garantie antérieurement mentionnée sera obligation exclusive
du Vendeur et offrira une voie de réparation ou de remede
exclusivement a I'Acheteur face a toute action, y compris dans
le cas de non respect du contrat ou de négligence. En aucun
cas le Vendeur ne sera responsable de toute quantité dépassant
le prix d'achat de I'objet en question. Le Vendeur ne se
responsabilisera d'aucune perte de bénéfices de I'Acheteur.

La présente garantie sera valable pour les appareils
fabriqués par Middleby Marshall a partir du 15 février
1995.

MIDDLEBY MARSHALL INC.
GARANTIE LIMITEE D'UN FOUR
(Hors des U.S.A.)

Le Vendeur garantit que les appareils qu'il fabrique et desquels il est
responsable, sont libres de tout défaut, dans les matériaux tout comme dans
la fabrication. Conformément a la présente garantie, I'obligation du Vendeur
se limite a remplacer ou réparer, en fonction de son choix et gratuitement,
Franco de Bord (F.O.B.) al'usine du Vendeur, GRATUITEMENT, DE TOUTE
PIECE DEFFECTUEUSE ET DE TOUT FRAIS EN MATERIAUX OU MAIN
D'OEUVRE COUVERTS PAR LE ENDEUR POUR LAREPARATION OU LE
REMPLACEMENT DE LADITE PIECE. CETTE GARANTIE SERA
EXCLUSIVEMENTLIMITEE ACOUVRIRL'ACHETEUR ORIGINALETAURA
UNE PERIODE DE VALIDITE D'UN AN, APARTIR DE LA DATE ORIGINALE
D'INSTALLATION, OU DE 15 MOIS APARTIR DE LADATE D'ENVOIDEPUIS
L'USINE DU VENDEUR, QUELLE QUE SOIT L'ANTERIEURE DE CES
DATES, ET LORSQUE LES CONDITIONS DE PAIEMENT AIENT ETE
RESPECTEES DANS LEUR TOTALITE. Tous les travaux seront effectués
en horaire de travail. Les extras pour les heures supplémentaires seront pris
en charge par I'Acheteur.

La présente garantie n'est valable que pour un appareil installé, mis
en marche et dont le fonctionnement ait été montré sous la supervision
d'un installateur agréé du fabricant.

Les opération normales de maintenance, y compris la lubrification, le réglage
du débit d'air, des thermostats, des mécanismes de la porte, des
microinterrupteurs, des braleurs et du brdleur pilote, le remplacement
d'ampoules, de fusibles ou des indicateurs lumineux, ne sont couverts par
la présente garantie.

Toutes les réparations ou remplacements des pieces défectueuses devront
étre effectués par le personnel de maintenance agréé par le Vendeur. Le
Vendeur ne couvrira pas les frais des travaux effectués par toute autre
personne de maintenance non agréée par le Vendeur.

En as de retour de quelque piéce en accord avec la présente garantie, celle-
cidevra étreintacte et compléte, sans signe d'avoir été incorrectement utilisée
avec le port pré-payé.

Le Vendeur ne couvrira pas les dommages de tout type lors de l'installation
de I'appareil ou provenant d'une mauvaise utilisation de la part de I'Acheteur,
de ses employés ou d'autres personnes de I'appareil fourni en vertu du présent
document, et le seul remede et voie de réparation proposé a I'Acheteur face
a ce manquement, de la part du Vendeur, du présent contrat ou d'un autre
document, sera la réparation ou le remplacement de I'appareil ou des pieces
affectées par ce manquement.

La présente garantie sera valable et inaliénable pour le Vendeur lorsque,
exclusivement lorsque I'Acheteur charge, manipule et entretient I'appareil
fourni conformément au présentdocument et au manuel d'instructions facilité
par I'Acheteur. Le Vendeur ne garantit pas le processus de fabrication de
I'Acheteur ni la qualité du produit fabriqué conformément au présent Contrat
et le Vendeur ne se responsabilisera d'aucune éventuelle perte de bénéfices
de I'Acheteur.

LAGARANTIE ANTERIEURE ESTESCLUSIVE ETREMPLACE TOUTESLES
AUTRES , EXPLICITES OU IMPLICITES. CONCRETEMENT, IL NEXISTE
AUCUNE GARANTIE IMPLICITE LIEE A LA CAPACITE POUR SA
COMMERCIALISATION OU SONADEQUATION POURUNBUT DETERMINE.

La garantie antérieurement mentionnée sera obligation exclusive du Vendeur
et offrira une voie de réparation ou de remede exclusivement a I'Acheteur
face a toute action, en cas de manquement au contrat ou de négligence. Le
vendeur se seraenaucun cas, responsable de verser une quantité supérieure
au prix d'achat de I'objet.

© 2003 - Middleby Marshall, A Middleby Company.

Le logo de Middleby Marshall est une marque enregistrée de Middleby Marshall, A Middleby Company.

Middleby Marshall Inc. *+ 1400 Toastmaster Drive ¢ Elgin, lllinois 60120-9272 U.S.A.+ (847)741-3300 + FAX: (847) 741 4406
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SECTION 1

SECTION 1
DESCRIPTION

DESCRIPTION

I. IDENTIFICATION DU MODELE

La série PS540 de Middleby Marshall peut étre utilisée
comme un simple four ou empilé pour former des fours
doubles ou ftriples. La principale différence entre les
modéles de four de cette série réside dans la largeur du
transporteur.

Unfoursimple de la série PS540 (Figure 1-1)estmonté sur
une plaque d'assise avec pattes et roulettes. Un four
double (Figure 1-2) est formé de deux fours simples
empilés. Un four triple (Figure 1-3) est composé de trois
fours simples empilés. Le four du dessous estinstallé sur
une plaque d'assise avecde courtes pattes etdes roulettes.

Surunfourdouble outriple, les fours fonctionnentde fagon
complétementindépendante. Touslesfours sontdotés de
commandes et de composants identiques. Il est possible
de nettoyer ou de réparer unfourtout en utilisantles deux
autres.

Figure 1-3. Four PS540 triple
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SPECIFICATIONS DU FOUR SERIE PS540

Largeur de la bande de transport

32" (813mm)

Longueur de la zone de chauffage

40-1/2" (1028mm)

Pieds carrés de la zone de cuisson

9 pieds ca. (0,84 pieds ca.)

Dimensions totales
Four simple standard avec pattes

80" (2032mm) L x
61-5/16" (1557mm) An x
47-5/16" (1202mm) Al x

Dimensions totales
Four double

80" (2032mm) L x
61-5/16" (1557mm) An x
60-15/16" (1548mm) Al x

Dimensions totales
Four triple

80" (2032mm) L x
61-5/16" (1557mm) An x
77-1/2" (1969mm) Al x

Poids du four simple

925 Ib (419kg)

Poids d'envoi

1.100 Ib (498.3kg)

Taille du paquet d'envoi

Environ 132 pieds® (3,74 m?)

Rang de fonctionnement

110.000 BTU/hr
(27.720 kcal)
(32,2 kWr/hr)

Température maximum de fonctionnement

550° F (287° C)

Temps de chauffage

10 min.

Taille du conduit d'entrée du four a gaz

3/4" (19mm) ID de chaque four

Potentiel nominal minimum du compteur de gaz

450 pieds. ca./hr. (12.74m?®h) pour 1 a 2 fours
Ajouter 180 pieds ca./hr (5.1m3h) pour chaque four extra

Taille minimum du conduit de gaz
Naturel (doit étre un conduit dédié)
Propane (doit étre un conduit dédié)

2" (51mm) ID pour 1, 2, ou 3 fours
2" (51mm) ID pour 1, 2, ou 3 fours

Pression du gaz

Naturel Colonne d'eau 6" a 12" (13,8 a 29,9 mbar)
Propane Colonne d'eau 11,5" a 12" (28,7 a 29,9 mbar)
Soupape de gaz 0,75" (19mm) ID filtre, gaz, soupape de coupe installée dans le conduit d'entrée de gaz du four.

Une connexion et une soupape a part pour chaque four sont nécessaires.

Ventilateur d'air de recirculation

Un ventilateur a 2300 RPM

Vitesse de l'air

3000 fpm (1524 cm/sec) (moyenne)

Temps de cuisson

3 min. 0 sec. Temps minimum de cuisson
30 min. 0 sec. Temps maximum de cuisson

SPECIFICATIONS ELECTRIQUES DE LA SERIE PS540

Chauffeur principal et Circuit de controle Fréquence Ampérage Poles Cables
Tension des éléments Tension Aspiration
208-240V 208-240V 50/60 Hz 4,1 Amp 3 Poles 3 cables

(2 actifs, 1 terre)

NOTE

Les Diagrammes de céblage se trouvent dans la section 7 du

présent manuel et aussi dans le four sur la partie inférieure du

Panneau de commandes

Conservez este manuel pour le consulter a I'avenir




Il. PRINCIPE DU DEBIT DE L'AIR

Le chauffeuravec ventilateur attire I'air vers lachambre de
distribution de I'air du four ou elle est chauffée. Ensuite, le
chauffeur pousse l'air vers les doigts pneumatiques situés
danslachambre dufour. Chacundes doigts pneumatiques
contient une plaque interne et une autre externe qui
transformentI'air chaud en jets, pour la distribuer ensuite
sur la bande de transport ou circulent les aliments.
Postérieurement, I'airestde nouveau dirigé ers le chauffeur
etle procédé continue. Les dates noires et en italique de
la Figure 1-4 montrent ce débit de l'air.

A. Transfert thermique et mode de fonctionnement

1. La chaleur bouge constamment des objets chauds aux
froids. La chaleur se déplace en se servant des trois
différentes voies : la Conduction; la Radiation ; et la
Convection.

Conduction : Cette voie se sert du contact entre les
surfaces. La pate de la pizza en contactavecla casserole
est un bon exemple de conduction.

Radiation : Cette voie garde une relation avec les objets
qui émettent de la chaleur. Les objets obscurs absorbent
la chaleur alors que les clairs ou les brillants reflétent plus
la chaleur. Telle estla raison pour laquelle l'intérieur d'un

SECTION 1
DESCRIPTION

four de la série PS540 est de couleur claire : pour que la
chaleur se refléte plus sur les aliments.

Convection : Cette voie est en rapport avec un volume
d'air. Ceciexplique pourquoil'air chaud monte et 'air froid
prendlaplace del'airchaud. Une application de ce principe
consiste aincorporer un ventilateur pourforcerle mouvement
de l'air chaud, qui a son tour augmente le transfert
thermique vers les aliments.

Tous les fours de la série PS540 possédent un grand
chauffeuravecventilateur pour bougerI'airchaud aumoyen
des doigts pneumatiques vers les aliments, pour étre
cuisinés au four de la meilleure fagon possible.

2. La température est l'intensité de chaleur au point
mesuré. Comme il a déja été expliqué antérieurement, la
chaleur s'écoule par le principe de la conduction, de la
radiation etde la convection. La vitesse de débitdel'air est
déterminée par la différence de température existante
entre le four etles aliments. Plus la différence est grande,
plus rapidement circulera I'air vers I'élément au four.

Doigts pneumatiques supérieurs 7 Courroies de transport
— /
Fenétre
L \
N

Doigts pneumatiques inférieurs

Figure 1-4. Débit de I'air du four de la série PS540
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Il. PRINCIPE DU DEBIT DE L'AIR (Suite)

B. Doigts pneumatiques

Les fours de la série PS540 sont des fours avec des
transporteurs qui utilisent des jets verticaux d'air chaud
circulantdes doigts pneumatiques (Figure 1-5) pour apporter
un chauffage uniforme etintense. Les courants d'air chaud
verticaux fournissent un excellent taux de transfert
thermique et cuisent généralement les aliments plus
rapidement et a des températures plus basses que les
fours d'air chaud ou de chauffage par rayons infrarouges
conventionnels.

Un four de la série PS540 est capable de supporter un
maximum de quatre doigts pneumatiques dans la partie
inférieure et de quatre autres dans la partie supérieure.

Débitd'air Collecteur
provenantdela
chambrede

distribution

Colonned’aira
grande vitesse
sur les
aliments

Débit de I'air
provenantdela
chambrede
distribution

Déflecteur du collecteur Plaqueintérieure

Certains fours de la série PS540 utilisés pour cuire des
pizzas étaientdotés de quatre doigts pneumatiques dans
la partie inférieure etdeux dans la supérieure. dansle cas
de conditions spéciales de cuisson, il est possible de
solliciter a l'usine la fabrication d'autres types de doigts
pneumatiques ou de fours avec d'autres dispositions de
doigts pneumatiques.

NOTE : Certains clients ont une disposition des doigts
pneumatiques prédéterminée. Si vous souhaitez vous
informer concernant la disposition ou le placement des
doigts pneumatiques, veuillez contacter l'usine.

Déflecteur du collecteur

Plaque extérieure

Plaqueintérieure

Plaque extérieure

Collecteur

Figure 1-5. Doigts pneumatiques, qui montrent les colonnes de grande vitesse de I'air qui se
forment en passant par la plaque extérieur et la plaque intérieure pour chauffer I'aliment.



lll. FONCTION DES COMPOSANTS (Figure 1-6)

Caléfacteur/ moteurdu

ventilateurde
réfrigération

Butée postérieure du
transporteur

Butée du
transporteur Y

Languette
ajustable
optionnelle

——

Doigts pneumatiques
démontables (dansla
chambre de cuisson)

Ensemble du
transporteur
démontable

Fenétre

Pattes (pourfours
simples et
doubles)

Pointes (pour
fourstriples)

Bouchons
terminaux
démontables

Roulettesde
blocage (les
arriéres ne peuvent
pas se bloquer)
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Moteurdu transporteur

Compartimentde
lamachinerie

! Controleurde

! I=1—température
=
=
%’\
e
® \

I Commande (s)
de vitesse du
transporteur (s)

Consolede
contréle

Plateau de restes démontable

Figura 1-6. Situation des composants du four de la série PS540
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lll. FONCTION DES COMPOSANTS

A. Moteur et courroie de transport

La courroie de transport est impulsée par un moteur
électrique avitesse variable (Figure 1-7) commandé parun
réducteurd'engrenages. La vitesse dumoteurestcontrolé
par une commande numeérique. La courroie de fil d'acier
inoxydable peut se déplacer dans les deux sens a types
variables allantde 3a 30 minutes ; c'estle temps que peut
tarder un produit a passer par le four.

B. Ventilateur du chauffeur

Le ventilateur du chauffeur se trouve surla partie arriere du
four. Ce chauffeur fait passer I'air chaud au travers des
doigts pneumatiques. Il est nécessaire de placer
l'interrupteur du CHAUFFEUR surlaposition “ON” (allumé)
ou “I” pour que le four chauffe et puisse cuire.

C. Briileur de gaz

Enplagantlinterrupteur HEAT (chauffer) surla position “1”,
le circuit de purge du four se met en marche. Aprés
quelques 30 secondes, le contréle d'allumage d'état solide
allume unbrileur pilote au moyen d'une étincelle électrique.
Ce systeme permet d'ouvrir la soupape de gaz principale
uniquement apres que le capteur de flamme détecte
I'allumage du brdleur pilote.

Silaflamme pilote ne s'allumait pas ou s'éteignait, la valve
de gaz principale se fermerait.

Le brdleur de gaz principal s'éteint lorsque l'interrupteur
HEAT (chauffer) estplacé surla position “OFF” (éteint) ou
HOH'

D. Fenétre

Une fenétre située surla partie frontale du four permetde
voirles objeta l'intérieur du four et permetd'introduire dans
le four les aliments ne requérant pas de cycle de cuisson
complet, comme parexemple les sandwiches, les biscuits,
les aliments de petite taille, ou les processus de fromage
fondu.

Moteur du caléfacteur

\

\

[EEIE

X
(o]

Ventilateur de réfrigération

Placard gauche d'appareils de
commande

Moteur de la courroie de transport

alla
T

Moteur du caléfacteur Valve de
du braleur contréle du
gaz

Placard droit d'appareils de commande

Figure 1-7. Composants du compartiment de
la machinerie
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E. Ventilateur de réfrigération — Voir Figure 1-8

Les ventilateurs de réfrigération sont placés sur la partie
postérieure dufour. Ces ventilateurs de réfrigération extraient
I'air de la grille et la vide dans le compartiment du moteur
du chauffeur etle compartimentde contréle dansla partie
supérieure du four pour sortir ensuite parleslames avant.
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Figure 1-8. Ventilateur de réfrigération
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F. Doigts pneumatiques et plaques d'obturation -
Cf. Figure 1-9

F1. Doigts pneumatiques

Un ensemble de doigts pneumatiques est composé de
trois parties :

1. Plaque extérieure - La plaque extérieure est
démontable et comporte des trous coniques qui dirigentle
jet d'air vers le produit a cuire.

2. Plaque intérieure -La plaque intérieure perforée est
essentielle pour la formation des jets d'air. Elle doit étre
installée dans le collecteur avec les trous alignés avec
ceux de la plaque extérieure.

3. Collecteur - Le collecteur est'ensemble qui glisse sur
les chemins de roulement vers la chambre de distribution
de l'air du four.

Demie laque d’obturation

N

Plaque extérieure

Plaque d’obturation

Ensemble collecteur
des doigts
pneumatiques

F2. Plaques d'obturation

1. Plaques d'obturation- Le four est doté de plaques
d'obturation pourlesinstaller dansle centre ou les orifices
d'air ne sont pas nécessaires.

Déflecteur

Figure 1-9. Plaques d'obturation (deux tailles) et un doigt pneumatique.
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SECTION 2
INSTALLATION

NOTE : Aux Etats Unis, I'installation de fours doit respecter les
normes locales, ou a défaut de celles-ci, conformément au Code
national de gaz combustible, derniere édition ANSI Z223.1.
Une fois installé, le four doit étre doté d'une prise de terre
conformément aux spécifications des normes locales, ou a
défaut de celles-ci, conformément au Code électrique national
(NEC), ou
ANSI/NFPAT70.

NOTE : Au Canada, l'installation de fours doit respecter les
normes locales, ou a défaut de celles-ci, conformément au Code
d'installation de gaz naturel, CAN/CGA-B149.1, ou avec le Code
d'installation de gaz propane , CAN/CGA-B149.2,
correspondants. Une fois installé, le four devra étre doté d'une
prise de terre conformément aux spécifications des normes
locales, ou a défaut de celles-ci, au Code électrique canadien
CSA, C22.2, correspondant.

NOTE : Pour installer les fours en Australie, ceux-ci doivent
respecter le Code AGA, AG601, et les exigences de l'organisme

compétent.

NOTE

Un espace adéquat entre le four et toute structure
de stockage de combustible adjacent doit étre
prévu. Il faudra aussi laisser un espace suffisant
pour pouvoir effectuer les taches d'entretien et de

manipulation.

AVERTISSEMENT

Il est nécessaire de placer le four sous une hotte
d'extraction pour une ventilation et un apport d'air

adéquats.

AVERTISSEMENT

Ne bloquez pas le flux de la combustion et I'air de
ventilation qui entre et sort du four. Ne bloquez pas les
trous de ventilation du Panneau de contrdle.

AVERTISSEMENT

Pour les fours dont le Compartiment du mécanisme
de transmission de la machinerie situé a l'extrémité
droite, il faudra maintenir une séparation minimum
de 0" par rapport au mur gauche, de 18" par rapport
au mur droit et de 6" du mur arriére, des ouvertures
d'air. Pour les fours dont le compartiment du
mécanisme de transmission / machinerie situé a
I'extrémité gauche, il faudra maintenir une séparation
minimum de 0" par rapport au mur droit, de 18" par
rapport au mur gauche et de 6" par rapport au mur
postérieur, des ouvertures d'air situées dans la
partie postérieure.

Pour mener a bien les taches d'entretien et de
nettoyage, il est recommandé de laisser une distance

minimum de 18".

|. DECHARGE

Votre four série PS540 de Middleby Marshall est envoyé
partiellementmonté. Vous le recevrezdans une caisse de
carton.

La taille de la caisse de carton du Four de la série PS540:
84" (2134mm) de long %
58" (1473mm) de large x
44" (1118mm) de hauteur x

La caisse de carton devra étre examinée avant de signer
laReconnaissance d'embarquement. InformezI'entreprise
de transport de toutdommage visible et vérifiezle nombre
correct de caisses. Si vous détectez quelque dommage
évident, effectuezles démarches opportunes pour présenter
une réclamation contre la compagnie de transport. La
Normative de Commerce Entre Etats de Superficie (USA)
exige que laréclamation soit présenter par le cosignataire
dans un délai de 10 jours postérieurs a la réception de
l'envoi.

Un Manuel de procédés de préinstallation est ajouté (MM
P/N 88910-0009)au mur externe de la caisse de carton.Ce
manuel contient les intructions détaillées concernant le
désemballage etle transportdufourverslelieud'installation.
Dotez-vous d'un chariot élévateur pour déchargerlacaisse
de carton lors de I'arrivée imminente du four.

Lesinstructions pour empiler les fours sontdans un autre
manuel utilisé par les installateurs autorisés de Middleby
Marshall.

Si votre porte d'accés est plus large que la caisse de
carton, vous n'aurez qu'ala placerdans vos installations et
prendre rendez-vous avec l'installateur autorisé de Middleby
Marshall.

Lorsque votre porte d'accés est moins large que la caisse
de carton, vous devrez désemballer le four. Suivez les
indications figurant sur le Manuel de procédés de
préinstallation.
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INSTALLATION DU FOUR PS540
JEUX ET EQUIPEMENTS NECESSAIRES
TYPE Installation PS540 Four PS540 Four PS540 Four PS540 Four
DE simple double double triple
INSTALLATION PS540 Four Base avec 15"pattes, Base c/6" patte, Base /roulett. Base/roulett.
roulett./couverc. roulett./ couverc et couvercle et couvercle
50663 JeuP/N JeuP/N JeuP/N JeuP/N
34832 34833 34831 51139
Four a gaz simple PS540 1 1
Four a gaz double PS540 2 1 1
Four a gaz triple PS540 3 1
LISTE DE PIECES DU FOUR A GAZ DE LA SERIE PS540
JEU D'INSTALLATION
P/N 50633
(Deux sont nécessaires pour le four double)
(Trois sont nécessaires pour le four triple)
N°
OBJET QUANT N°PIECE DESCRIPTION

1 1 22361-0001 MANCHE FLEXIBLE DE GAZ

2 1 35000-1103 BUTEE DU TRANSPORTEUR

3 1 35900-0148 BUTEE ARRIERE GAUCHE DU TRANSPORTEUR

4 1 50664 MANUEL PROPRIETAIRE / TECHNICIEN DE LA SERIE PS540

5 1 1002040 LISTE D'AGENCES DE SERVICES

6 1 33900-0032 COURROIE DE FER DU TRANSPORTEUR

1
6

Figure 2-1. Piéces pour l'installation du four
a gaz de la série PS540
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Piéce Métallique 5, 6, 7
et8

Figure 2-2. Modéle de four simple de la série PS540
Base avec pattes et couvercle

LISTE DE PIECES DU FOUR SIMPLE DE LA SERIE PS540 - BASE c/15" PATTES ET COUVERCLE

P/N 34832
N°
OBJET QUANT N°PIECE DESCRIPTION
1 1 37900-0025 SOUDURE COMPLETE DE LA BASE
2 4 37900-0024 SOUDURE DE LA PATTE, PLAQUE SUPERIEURE
3 2 22290-0009 ROULETTE GIRATOIRE AVEC PLAQUE PLATE DE FREIN
4 2 22290-0010 ROULETTE GIRATOIRE PLAQUE PLATE
5 32 220373 VIS HEXAGONALE 3/8"-16 x 1", SST
6 32 21416-0001 RONDELLE PLATE 3/8", SS
7 32 21422-0001 RONDELLE FENDUE DE SECURITE 3/8", ZP
8 4 21256-0008 VIS POUR LE COUVERCLE 10-32 x 3/8" 18-8, SL TRUS S
9 1 22450-0228 ENSEMBLE DE CABLE DE FIXATION
10 1 33486 PANNEAU DU COUVERCLE SUPERIEUR 304

11
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Piece Métallique 5, 6, 7
et8

Figure 2-3. Modéle de four double de la série PS540
Base avec pattes et couvercle

LISTE DE PIECES DU FOUR DOUBLE DE LA SERIE PS540 - BASE avec 6" PATTES, ROULETTES ET

COUVERCLEP/N 34833
Ne°
OBJET QUANT N°PIECE DESCRIPTION
1 1 37900-0025 SOUDURE COMPLETE POUR LA BASE
2 4 37900-0102 PLAQUE SUPERIEURE, SOUDURE DE LA PATTE
3 2 22290-0009 ROULETTE GIRATOIRE AVEC PLAQUE PLATE DE FREIN
4 2 22290-0010 ROULETTE GIRATOIRE PLAQUE PLATE
5 32 220373 VIS HEXAGONALE 3/8"-16 x 1",SST
6 32 21416-0001 RONDELLE PLATE 3/8", SS
7 32 21422-0001 RONDELLE FENDUE DE SECURITE 3/8", ZP
8 4 21256-0008 VIS POUR LE COUVERCLE 10-32 x 3/8" 18-8, SL TRUS S
9 1 22450-0228 ENSEMBLE DE CABLE DE FIXATION
10 1 33486 PANNEAU DU COUVERCLE 304

12



Piece Métallique
7,8,9,10,11,12,13 et 14

SECTION 2
INSTALLATION

15

Figure 2-4. Modeéle de four triple de la série PS540
Base avec étais et couvercle

LISTE DE PIECES POUR FOURS TRIPLES DE LA SERIE PS540 - BASE avec ROULETTES ET COUVERCLE

Ne°
OBJET

S R NS U NS . -
PO RO NOOAWN

QUANT

1
4
2
2
4
4
32
32
32
16
8
8
8
4
1
1

N°PIECE

54606
45209
22290-0009
22290-0010
45206
45205
220373
21416-0001
21422-0001
21172-0004
21216-0018
21416-0003
21426-0004
21256-0008
22450-0228
33486

P/N 51139

DESCRIPTION

SOUDURE COMPLETE DE LA BASE

SOUDURE DE L'ETAl QUADRANGULAIRE

ROULETTE GIRATOIRE, AVEC PLAQUE PLATE DE FREIN
ROULETTE GIRATOIRE, PLAQUE PLATE

INSERTION, SUPPORT D'AJUSTEMENT QUADRANGULAIRE
ESPACEUR, ROULETTE QUADRANGULAIRE

BOULON HEXAGONAL 3/8"-16 x 1", SST

RONDELLE PLATE 3/8", SS

RONDELLE FENDUE DE SECURITE 3/8", ZP

ECROU DE FERMETURE ISOLE EN NYLON 3/8"-16, ZC
VIS DE CAPUCHON HEXAGONAL 1/2"-13 x 1-1/4" 18-8
RONDELLE PLATE 1/2" 18-8

RONDELLE DE SECURITE 1/2" 18-8

VIS POUR LE COUVERCLE 10-32 x 3/8" 18-8, SL TRUS S
ENSEMBLE DE FIXATION DU CABLE

PANNEAU DU COUVERCLE 304

13



Figure 2-5. DIMENSIONS DU FOUR SIMPLE DE LA SERIE PS540
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Figure 2-6. DIMENSIONS DU FOUR DOUBLE DE LA SERIE PS540
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Figure 2-7. DIMENSIONS DU FOUR TRIPLE
(1) ENTREEDEGAZ
L e > EE e 2= ) ,
® (2) BOITEDERACCORDSELECTRIQUES
ol Lls | |

53 1/2" AT

. (i RECOMMANDES:

De la partie postérieure du four au mur - 6" (150mm)
T De l'extrémité de non controle au mur - 0"
¥ = De l'extrémité de contrdle du four au mur - 0"

r—
e

18 < 40 1/2 >
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80" >
2032 mm

83/4”
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A J’ e
76" r 58 7/16” .-
550 mm 1484 mm .
o I' o 579/16"
o
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‘ a5 .
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17518" ]. » 13 114" u
20mm X 337 mm 1298
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INSTALLATION DU CABLE DE FIXATION

Installez I'ensemble du cable de fixation sur le four tel
quindiqué sur la Figure 2-6.

Ventilateur de réfrigération 3-5/16”

N

Surface postérieure

/4" (19mm) dufour

oulon
‘anneau ala
ase du four
49-3/4" Ensemble du
. N (1264mm) cable de
" fixation
/4" (19mm
(19mm) nsemble cable de ( )
ation oulond’annea
et - Mur de la structure
Partie Auboulond’anneau =
postérieure aumur | |

Figure 2-8. Installation de I'ensemble de cable de fixation
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DIMENSIONS D'EBAUCHAGE ET PLACEMENT DES FOURS DE LA SERIE PS540

AVERTISSEMENT
N'UTILISEZ PAS LE CONDUIT OU LA
LIGNE DE GAZ POUR INSTALLER LA
PRISE DE TERRE.

AVERTISSEMENT
LE FOUR DOIT ETRE PLACE SOUS UNE
HOTTE D'EXTRACTION POUR UN
APPORT D'AIR ET UNE VENTILATION
ADEQUATS.

LE CLIENT SERA CHARGE DE FOURNIR GAZ
ETELECTRICITE

DISJONCTEURELECTRIQUE DE SECURITE

Disjoncteur de 15 Amp / commutateur de déconnexion de
fusible interrupteur électrique de fermeture / coupure pour
chaque four. Etablissez les connexions élcetriques pour
chaque four séparément.

SPECIFICATIONS ELECTRIQUES

NATIONALES OU POUR L'EXPORTATION : moteur du
ventilateur 208-240V, monophasé, succion de 4,1 A, 50/60 Hz,
circuit de contrble de 208-240V, 2 péles, systéme de 3 cables
par four (2 avec courant, 1 terre)

N'UTILISEZ PAS le conduit pour la prise de terre.
PUISSANCENOMINALEDUGAZ

Celle du modéle PS540 est de 110.000 BTU/heure (27.720
kcal), 32,2 kWihr.

PUISSANCENOMINALE DUMESUREURDE GAZ

450 ft*/heure (12,6m?3/h) pour 1 ou 2 fours ;

Ajouter 180 pieds cubiques/heure (5,1 m%/h) pour chaque four
additionnel.

La puissance nominale minimum ne tient pas compte d'autres
appareils électriques. La consommation de gaz dépend de
chaque centre. Le BTU/hr (kcal/hr) total doit étre calculé
pendant le fonctionnement a flamme vive de chaque appareil
électrique pour déterminer le besoin d'un compteur plus
grand.

TAILLEMINIMUMDELATUYAUTERIEDE GAZ

Naturel : 2" (51mm) ID pour 1, 2, ou 3 fours avec parcours de
jusqu'a 200 pieds (61m).

Il doit y avoir une ligne exclusive

Pour des parcours de plus de 200 pieds (61m) consultez
l'usine.

Propane : 2" (51mm) ID pour 1, 2, ou 3 fours avec parcours
de jusqu'a 200 pieds (61m).
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Dimensions recommandées : les
conditions du code d'utilité remplacent
tous les facteurs de cette figure

&p

Figure 2-9. Installation typique d'un four de la
série PS540

La ligne doit étre exclusive

Pour des parcours de plus de 200 pieds, (61m) consultez
l'usine.

SOUPAPEDE SECURITEDE GAZ

Une soupape de coupure de gaz A 3/4" (19mm) ID (diamétre
intérieur) sans réduction de débit. Une connexion et une
soupape pour chaque four sont nécessaires, comme indiqué
sur la Figure 2-9.

PRESSIONNECESSAIRE DE LAFOURNITURE DE GAZ
Naturel : colonne d'eau entre 6" et 12" (13,8 a 29,9 mbar)

Propane : colonne d'eau entre 11,5" et 12" (28,7 a 29,9 mbar)

RECOMMANDE

Sil'espace le permet, les points de révision et de maintenance
du gaz et des appareils électriques devraient étre situés prés
de I'extrémité de la console de contrdle du four afin de faciliter
I'accés aux soupapes et interrupteurs de sécurité.

OBJETS FOURNIS PARL'UTILISATEUR (Figure 2-9)

OBUET DESCRIPTION

1 Point de sortie 2" (51mm) x 2" (51mm) x 3/4" (19mm)
2 Embout 3/4" (19mm) x 3" (76mm)

3 Soupape de fermeture du debit de gaz 3/4” (19mm)

4 Coude reducteur 2" (51mm) x 3/4" (19mm) 90°

5 ID Ligne de fourniture gaz - gaz naturel 2" (51mm)

6 Interruptoeur 15 A - 2 Poles pour GAZ
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Il. DIRECTRICES GENERALES
CONCERNANT LA VENTILATION

Les fours a gaz avec transporteurs de la série PS540 de
Middleby Marshall devront étre dotés d'un systéme
mécanique de ventilation. Les dimensions minimumsdela
hotte d'extraction de toit sont exposées comme suit.

Les normes etles conditions locales de respect obligatoire
varient d'une zone a l'autre. Nous vous proposons les
conditions proposées pour jouir d'une bonne ventilation.
Souvenez-vous que l'information que nous vous apportons
sontde simples recomandations ou conditions générales,
cecin'exclue pas qu'un éventuel probléme ou une situation
spéciale pourrait avoir lieu, requérant les services d'un
spécialiste ou d'un technicien de ventilation. Une bonne
ventilation estlaresponsabilité du propriétaire du four. Une
ventilation inadéquate pourrait réduire le rendement du
four. La révision des conduites et une ventilation tous les
trois mois sontrecommandées. Certaines normes locales
exigent des filtres de graisse a l'entrée de la hotte
d'extraction.

HOTTE D'EXTRACTION

Le débit d'air expulsée par le systéme de ventilation est
généralemententre 1400 et 2500 pieds cubiques/min. (40
et 70 m®min), bien qu'il puisse varier en fonction de la
configuration du four et du design de la hotte. Afin d'éviter
une pression négative dans la cuisine, l'air de retour doit
étre récupéré pour remplacer l'air expulsé. Une pression
négative d'air dansla cuisine pourrait provoquerde graves
problémes liés aux composants du four, les mémes que
ceux produits en cas d'absence totale de ventilation. La
meilleur fagon d'apporter I'air de retour est par le biais du
systéme de chauffage, de ventilation et d'air conditionné.
Grace a ce systeme, il est possible de contrdler la
température en hivertoutcomme en été. L'airde retour peut
provenir directement de I'extérieur de I'édifice, bien que
cette solution peut avoir de mauvaises conséquences de
par les températures extrémement élevées ou basses en
fonction des saisons.

NOTE : L'airde retour provenantdu systéme de ventilation
dans la hotte de doit pas expulser 'air vers la porte de la
chambre de cuisson; le rendement du processus de
cuisson risque de diminuer.

TEST DE CAPTURE DE VENTILATION

llestrecommandé d'effectuerle testde labougie de fumée
de 30 secondes dans votre systéme de hotte d'extraction.
Suivezles pasindiqués comme suit pour effectuer le test
defumée de ventilation.

Tous les tests s'effectuent sur des fours simples ou dans
les unités inférieures de fours doubles ou triples. Nous
vous recommandons de porter des gants de protection
pendant ce test. Ne réalisez sous aucun prétexte ce test
defuméeen présence d'aliments. Vous devrez aussivous
assurer que tous les systémes d'extinction d'incendie
pouvants'activer aveclafumée sontdéconnectés.

1. Allumez le systéme de ventilation.

2. Allumez le four(s) et laissez-le chauffer jusqu'a une
température normale de fonctionnement, ou une
température minimum de 480° F (248° C)

3. Débranchezlabande de transport. Placez une bougie
defumée de 30 secondes surun plateau pour gateaux ou
tartes d'une hauteur inférieure a 3" (76mm)

4.Ouvrezlafenétre frontale du four. Allumezla bougie de
fumée située surle plateau, puis glissez le plateau jusqu'a
le situerau centre de lachambre de cuisson surla courroie
de transport et fermez la fenétre.

5. La hotte doit étre capable de capturer entre 90% et
100% de la fumée générée par la bougie.

Minimum2”
(51mm) pour
pouvoir
empiler les
fours 21-1/2"
: (546mm)
L minimum
Ms” — 8" (203mm) —>| [~ L_ y
(458mm) {ahsmn 2 o >|le 1" (25mm)
minimum S =, = < minimum
) [ J
- [¢ J
U
o o
. 2 (=]
. = - 4
¢
[ ) 1l
Figure 2-10. Hotte d'extraction
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lll. INFORMATION CONCERNANT LA
CONNEXION ELECTRIQUE DES
FOURS DE LA SERIE PS540.

AVERTISSEMENT

Généralement, c'est un personnel autorisé par le
fournisseur qui est chargé d'établir les branchements
du systéme de ventilation, de courant électrique et de
l'arrivée de gaz, conformément aux indictions du
client. Une fois ces branchements effectués,
l'installateur autorisé par le fabricant pourra effectuer
la mise en marche initiale du four.

Vérifiez la plaque de données du four (Figure 2-11) avant
d'établir tout type de branchement au courant électrique. Les
branchements au courant électrique doivent s'ajuster aux
informations de la plaque d'informations du four.

NOTE : L'installation du courant électrique doit répondre aux
conditions stipulées par l'autorité correspondante, comme
par exemple le Code Electrique National (NEC), le ANSI/
NFPA70, (U.S.A.);le Code Electrique Canadien, le CSA C22.2;
le Code australien AG601; ou autres normes applicables.

Un commutateur de débranchement avec fusible ou un
disjoncteur principal (fourni parle client) DOIVENT étre installés
sur la ligne de courant électrique de chaque four ; il est
recommandé que ce commutateur / disjoncteur soient dotés
d'une fonction de fermeture / coupure. Le branchements au
courant électrique doit répondre a toutes les exigences
stipulées par les normes locale et nationale en matiere
électrique. Le cuivre pour les cables électriques sont
recommandés.

IV. COURANT ELECTRIQUE DES FOURS
AGAZ

Les tensions du courant électrique des fours a gaz (excepté
un four de 200 - 220V pour I'exportation) peuvent fluctuer entre
208 et 240VAC, monophasés. Les conditions d'ampérage de
chaque four peuvent étre supportées par un commutateur de
débranchement avec fusible ou d'un disjoncteur principal.

NOTE : L'installation du courant électrique doit répondre aux
conditions stipulé'es par l'organisme pertinent, comme par
exemple le Code Electrique National (NEC), le ANSI/NFPA70,
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SECTION 2
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(U.S.A.);le Code Electrique de Canada, le CSA C22.2; le Code
d'Australie AG601; ou autres normes applicables.

La taille des cables de courant devrait étre (#14 AWG, cuivre)
(Consultez les diagrammes de cablage de la Section 7.)
Toutes les connexions du courant électrique du four a gaz sont
établies par une boite de branchements électriques située
sur la partie postérieure du four (Figure 2-12). Les lignes de
tension sontbranchées aux circuits du four par un commutateur
de sécurité (dans le chéssis de la porte de la console de
contréle). L'ouverture de la porte interromps le courant
électrique qui arrive au four.

AVERTISSEMENT

Avant d'établir le branchement du courant d'arrivée
du four, mesurez la tension de chaque bifurcation
d'entrée au neutre. La tension attendue est
d'environ 120 volts. Toute lecture de tension
dépassant les 130 volts indiquerait que le courant
a une bifurcation "élevée". LE FAIT DE
BRANCHER UNE IFURCATION "ELEVEE"
ELIMINE TOUTES LES GARANTIES DU FOUR. Si
vous branchez une bifurcation "élevée" de tension
au cable noir du four, vous risquez de provoquer
de graves dommages dans les composants
électroniques et électriques du four.

AVERTISSEMENT

NE CONNECTEZ PAS LE CABLE
NOIR A UNE BIFURCATION ELEVEE.
LA TENSION DES CABLES NOIR ET

BLANC NE DOIT ETRE SUPERIEURE A
130 VAC

Contactez la compagnie électrique pour éliminer cette
bifurcation ‘élevée’ des lignes du courant électrique d'arrivée
au four.

Dans la boite de branchements de la partie postérieure du
four, connectez une ligne d'entre 208 - 240V au cable noir et
l'autre ligne de courant de 208 - 240V au cable rouge.
Connectez la ligne du neutre au céble blanc. Unissez le cable
de terre u courant a la vis de prise de terre du four que vous
trouverez dans la boite de branchements. En cas de besoin,
contactez un électricien pour qu'il vous fournisse le cable de
prise de terre. N'UTILISEZ PAS le conduit d'un céble ou
d'autres tuyauteries pour effectuer les branchements de la

prise de terre.

Figure 2-11. Plaque d'informations typique
d'un four a gaz
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. FOURNITURE DE GAZ POUR LES
FOURS DE GAZ

AVERTISSEMENT

Pendant les tests de pression de la ligne de gaz,
prenez les précautions suivantes :

1. Le four et sa soupape individuelle de fermeture
DOIVENT étre débranchés du systéme de fourniture
du gaz pendant tout test de pression a des
pressions dépassant les 1/2 psig (3,45kPa)

2. Le four DOIT étre isolé du systeme de tuyauteries
d'arrivée de gaz par la fermeture de la soupape
individuelle de fermeture, pendant tout type de test
de pression du systéeme a des pressions égales ou
inférieures a 1/2 psig (3,45kPa)

3. Si la pression de la ligne d'entrée de gaz est
supérieure a 14"w.c. (35mbar), vous DEVREZ
installer un régulateur a part sur la ligne d'entrée de
la soupape de sécurité du four.

AVERTISSEMENT

Afin d'éviter d'éventuels dommages dans le
régulateur de la soupape de contréle du four
pendant le processus d'allumage initial du gaz, la
soupape de fermeture individuelle DOIT étre ouverte
trés lentement. Une fois l'allumage initial du gaz
effectue, la soupape individuelle de fermeture devra
étre maintenue ouverte, excepté lors de tests de
pression de la ligne de gaz (voir 'AVERTISSEMENT
antérieur) et les taches de réparation et d'entretien
nécessaires.
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Boite de branchements

Révisez la plaque d'informations du four (Figura 2-11) avant
d'effectuer tout type de branchement de la ligne d'arrivée du
gaz. Le type de gaz (naturel ou propane) arrivant au four doit
étre conforme aux données figurant sur la plaque
d'informations du four.

Il existe des conditions déterminées en matieres de sécurité
pour l'installation d'un four a gaz ; consultez le début de la
Section 2 pour avoir une liste de standards ou normes
d'installation. En outre, et vu que le four de la série PS540 est
équipé de roulettes facilitant I'accés au personnel pour les
taches de réparation et d'entretien, le branchement de laligne
de gaz aura lieu avec un connecteur répondant au Standard
pour Connecteurs d'Appareils Electriques & Gaz mobiles,
I'ANSIZ21.69 (aux USA), ou, en son cas, celuides Connecteurs
d'Appareils Electriques & Gaz mobiles, CAN/CGA-6.16 (au
Canada), ainsi qu'un dispositif de déconnexion rapide
répondant au Standard pour Dispositifs de Déconnexion
Rapide pour l'utilisation de gaz, ANSI Z21.41 (aux USA), ou,
en son cas, celui de Dispositifs de Déconnexion Rapide pour
l'utilisation de gaz CANG6.9 (au Canada)

Une méthode d'établir le branchement de la ligne de gaz est
celle de la Figure 2-13; cependant, dans tous les cas, il faudra
respecter les conditions antérieurement citées. Le coude 90°
et l'union qui apparaissent sur la Figure 2-13 ne sont pas
fournis avec le four ; cependant, a ligne de gaz flexible fait
partie du jeu d'installation.

Surles fours dotés de roulettes, il fuadrainstaller un ensemble
defixation de cable pourretenirle mouvementde l'appareil
électrique, qui ne dépend par du connecteur ou du
dispositif de déconnexion rapide, ni de l'installation de la
ligne de gazcorrespondante. L'emplacementde'Ensemble
de fixation du cable sera fixé au four tel que le montre la
Figure 2-8.



La pression minimum de laligne de gaz al'entrée de la
soupape de fermeture de gaz sans réduction de débit,
pendantle fonctionnement a flamme vive du brileur du
four, DOIT étre, pour le gaz naturel, de 6" w.c.
(14,9mbar), et pour le gaz propane, 11" w.c. (27,4mbar).
Il faudra compter sur une pressionsuffisante pourfournir
le taux maximum de consommation BTU du four:
110.000 BTU/heure pourchaque four de la série PS540.
Dans le cas des installations de fours doubles, la
condition de BTU/heure pour un four simple sera du
double. Dans le cas des installations de fours triples, la
demandede de BTU/heure pour chaque four seratriple.

Connexiond¢
'appareil
électrique

T

Coude St
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VI. BUTEE POSTERIEURE DU
TRANSPORTEUR ET INSTALLATION
DE LA BUTEE TERMINALE

Localisez labutée postérieure du transporteur etla butée
terminale dans le jeu d'installation. Installez la butée
postérieure etlabutée terminale al'extrémité de sortie du
four. Voir Figure 2-14.

Vers la tuyauterie de I'alimentation gaz

Valve de fermeture
de gaz sans
réduction de débit

Manche flexible

Figure 2-13. Installation du manche flexible

Butée terminale du

transporteur

Butée terminale du
transporteur

Figure 2-14. Installation des butées
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llqyﬂ Marshall

éfieures et terminales
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SECTION 3
FONCTIONNEMENT

I. FONCTIONS DE CONTROLE

Commutateur .
N Controleur de
de sécurité de .
température
la porte

Controle de
vitesse du
transporteur

Commutateur
|_—~ du caléfacteur

L ——— Commutateur de chaleur

Interrupteur du
transporteur

Figure 3-1. Fonctions de contréle du four de la série PS540

AVERTISSEMENT
Le braleur ne fonctionnera pas et le gaz ne
passera pas par le brlleur en I'absence de
courant électrique. NNESSAYEZ PAS de mettre le
four en marche pendant une coupure d'électricité.

AVERTISSEMENT

Il existe la possibilité sur ce four que les piéces
giratoires blessent et soient la cause djune
décharge électrique.

Ne démontez ni nettoyez jamais le four avec
l'interrupteur BLOWER (CHAUFFAGE) ou tout
autre commande sur la position de “ON” (allumé)
ou “I”. Placez-le sur la position “OFF” (éteint) o
“O” et fermez ou coupez tout courant électrique
avant de procéder a nettoyer ou a effectuer tout
type de réparation sur le four.
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Il. INFORMATION ET SITUATION DES
COMPOSANTS (Figures 3-1 et 3-2)

A. Interrupteur de sécurité de la porte

L'interrupteur de sécurité de la porte se trouve situé sur le coté
inférieur gauche de I'ouverture du panneau de contrdle. En
ouvrant le panneau de contréle, il est possible d'accéder a cet
interrupteur pour ouvrir, couper le courant de toutes les
commandes électriques.

AVERTISSEMENT

NE touchez pas les cables quivontjusqu'a cetinterrupteur
de sécurité. lls ont toujours du courant.

B. L'interrupteur du caléfacteur

L'interrupteur du caléfacteur a deux positions. L'interrupteur
doit étre en position “ON” (allumé) ou sur la position “I” pour
activer le braleur et chauffer le four. Le ventilateur fait circuler
I'air dans tout le four et doit étre allumé pendant la cuisson et
pendant le cycle de réfrigération tant qu'il est au-dessus de
200° F (93° C) pour ainsi éviter d'éventuels dommages dans
le roulement du caléfacteur. Pour protéger les roulements et
le moteur du caléfacteur, le four est doté d'un mécanisme
d'annulation d'automatisme. Lorsque la température intérieure
du four dépasse les 180° F (82° C), le caléfacteur principal
continuera de fonctionner une fois que l'interrupteur du
caléfacteur sera placé sur la position “OFF” (éteint) ou sur la
position “O”.

Un interrupteur de pression de l'air surveille le débit d'air
provenant du caléfacteur, et agit en tant que fermeture de

Ensemble moteur du
caléfacteur dL\J brileur

sécurité du brlleur. Le bridleur ne pourra s'allumer lorsque
I'interrupteur de I'air ne détecte pas de débit d'air en provenance
du ventilateur principal.

C. Interrupteur de chaleur

Si vous placez l'interrupteur HEAT (chaleur) en position
“ON” ou en position “I”, vous configurerez initialement le
circuit de purge du four. Aprés environ 30 secondes, le
brhleur s'allume. Aprés l'allumage du brlleur, un capteur
de flamme envoie un signal au module d'ignition pour
arréter I'étincelle. Le brlleur continuera de fonctionner a
moins que le capteur ne détecte aucune flamme ou que
I'interrupteur de chaleur ne se place en position “OFF”
(éteint) ou en position “O”.

L'interrupteur HEAT (chaleur) est branché en série avec
I'interrupteur centrifuge du moteur du caléfacteur, l'interrupteur
de sécurité de température élevée et l'interrupteur de pression
d'air du ventilateur. Ces trois interrupteurs de sécurité doivent
étre fermés pour que le gaz circule et que le braleur s'allume.

D. Contréleur de température

le contréleur de température est un relais d'état solide
d'allumage / extinctionpour maintenir la température fixée par
I'utilisateur. Le contréleur de température supervise et contréle
sans interruption la température du four et active I'électrovalve
modulatrice dans un four a gaz. la chaleur reste allumée le
temps nécessaire pour maintenir une température constante
dans le four.

Le controleur de température incorpore un interrupteur de
limite minimum permettant au four de se refroidir jusqu'a
atteindre les 200° F (93° C) avant d'éteindre le caléfacteur. Sur
I'écran apparaitra un indicateur de limite maximum (ALM 1) si
le four atteignait la température de 650° F (343° C)

Contrbleur de
température

\ // ]
o - w
° ° ° | / 9
Moteur de Controle
distribution du / numérique de
transporteur g vitesse du
\ o transporteur
N
° Module de
Interrupteur de EI contréle de la
sécurité de la j° y — °| vitesse du
porte ﬁ@ I) transporteur
= :I ° ~ Nnterrupteur du
b E ) caléfacteur
(e}
© ™ Interrupteur
Interrupteur de " E de chaleur
redémarrage avec_+ NG
limite maximum/ o/ O o Interrupteur du
(indicateur . — 0 g transporteur
lumineux) S— =

/

Ensemble tuyauterie et
brileur de gaz

Figure 3-2. Vue intérieure du compartiment de machinerie et de la console de commandes
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E. Transporteur

L'interrupteur d'allumage / extinctiondu moteur du transporteur
se trouve sur le panneau de contrble. De plus, le panneau de
contrble présente aussi le controle de vitesse du transporteur.
La commande numérique peut étre ajustée sur un temps de
cuisson de 3 a 30 minutes (vitesse du transporteur) Cf. Figure
3-3.

La velocidad del transportador se mide por la cantidad de
tiempo que un objeto tarda en pasar por la cdmara de coccion
del horno.

MESURER LA VITESSE DU TRANSPORTEUR
Cf. Figures 3-4 et 3-5.

Pour vérifier la vitesse du transporteur, placez un produit a
I'entrée de la chambre de cuisson comme indiqué sur le
dessin. Calculez le temps que le bord intérieur tarde pour aller
de I'entrée de la chambre a I'extrémité de sortie. Ceci devrait
correspondre a la vitesse du transporteur qui apparait sur le
contréle numérique de vitesse du transporteur.

NOTE : Sur les Figures 3-4 et 3-5, il nous apparait avec le
transporteur fonctionnant vers la gauche.

AVERTISSEMENT

Le brdleur ne fonctionnera pas et le gaz ne
passera pas par le brlleur en I'absence de
courant électrique. N'essayez pas de faire
fonctionner le four pendant une coupure
d'électricité.

AVERTISSEMENT

Il existe la possibilité sur ce four que les pieces
giratoires blessent et soient la cause djune
décharge électrique.

Ne démontez ni nettoyez jamais le four avec
l'interrupteur BLOWER (CHAUFFAGE) ou tout
autre commande sur la position de “ON” (allumé)
ou “I”. Placez-le sur la position “OFF” (éteint) o “O”
et fermez ou coupez tout courant électrique avant
de procéder a nettoyer ou a effectuer tout type de
réparation sur le four.

25

SECTION3

FONCTIONNEMENT
MIN SEC
O = e 1T A O
Ol 1= 11 >
o | L= LI v 0
| | || | |
Minutes Secondes

Figure 3-3. Contréle numérique de vitesse du
transporteur

| /

\('*
Figure 3-4. Produit a I'entrée de la chambre

de cuisson — DEBUT DU TEMPS DE
CUISSON

N

JT
Figure 3-5. Produit a la sortie de la chambre
de cuisson — FIN DU TEMPS DE CUISSON




SECTION3
FONCTIONNEMENT

AVERTISSEMENT

LE FOUR DOIT ETRE A TOUT MOMENT
MAINTENU PROPRE ET LIBRE D'ELEMENTS
COMBUSTIBLES.

ll. FONCTIONNEMENT PAS A PAS

Panneau de contréle (Dans les fours de courroie divisée, le
panneau de contrble est doté de deux commandes de vitesse
du transporteur)

A. Procédés d'allumage
Allumageinitial

Vérifiez que la valve de coupure de gaz sans réduction de débit
se toruve en position “on”.
Cette valve est placée hors de la partie postérieure du four. Cf.
Figures 2-3, 2-4, et 2-5.

Allumage quotidien

1. Placezl'interrupteur BLOWER (Figure 3-6) en position “ON”
ou “I”. Le ventilateur du caléfacteur principal se mettra en
marche ainsi que le ventilateur de réfrigération. Le caléfacteur
fait circuler I'air par les doigts pneumatiques et doit étre
maintenu en circulation pendant le processus de cuisson.

2. Vérifiez que le ventilateur de réfrigération (Cf. Figure 1-8)
fonctionne lorsque l'interrupteur du caléfacteur (Cf. Figure 3-
6) se trouve en position “ON” ou “I”. Les ventilateurs se
réfrigération refroidissent les composants de controle et le
moteur du caléfacteur du brileur. Le ventilateur de réfrigération,
situé a l'arriére du placard de contréle électrique fait entrer et
sortir l'air du placard. L'air sort par 'avant du placard et aussi
par la partie frontale du four. Consultez la Section Maintenance
quotidienne pour plus d'information concernant le Procédé de
vérification d'entrée.

NOTEIMPORTANTE

Le ventilateur de réfrigération fonctionne lorsque
l'interrupteur BLOWER est en position “ON” ou “I”. |l
doit fonctionner pour maintenir la console de contrdle
au-dessous des 140° F (60° C)

3. Placez l'interrupteur CONVEYOR (transporteur) (Figure 3-
6) en position “ON” ou “I”. Ceci permettra a la courroie de
transport de commencer a bouger dans le four. Choisissez et
sélectionnez la vitesse du transporteur en fonction du temps
de cuisson choisi. Consultez les procédés suivants E, F et G.

4. Fixez le contrbleur de température sur la température de
cuisson choisie. Consultez la section concernant les temps
de cuisson pour choisir celle souhaitée.

N.B. : Pour plus d'information concernant les instructions de
fonctionnement du contréleur de température, consultez le
Pas C.
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5. Placez l'interrupteur HEAT (Figure 3-6) en position “ON” ou
“I. Ceci compléte le circuit de courant électrique arrivant au
brileur. Lorsqu'un four est allumé aprés un temps de non-
fonctionnement d'environ 1/2 heure, un cycle de purge de 30
secondes se met en marche. Le moteur du caléfacteur ne se
mettre pas en marche pendant le temps de purge du four par
le ventilateur du caléfacteur. Passées ces 30 secondes, le
moteur du caléfacteur du brlleur s met en marche, chose qui
pourra s'apprécier par une légére vibration au contact du four.
Puis avec ¢a, le brlleur pourra s'allumer.

Une fois en fonctionnement, le brileur aura une flamme vive
ou plus éteinte et I'électrode de détection de flamme devra
recevoir le signal pour maintenir les valves de gaz et de
passage ouvertes. Si pour quelque raison | flamme de passage
s'éteignait, le brlleur essayera de la rallumer pendant 90
secondes. Si la flamme du brdleur ne s'allumait pas aprés 90
secondes, le four se bloquerait automatiquement par sécurité.

Pour rallumer le four, placez l'interrupteur HEAT en position
“OFF” ou “O” pendant 5 minutes. Ensuite, répétez le procédé
de mise en marche du four.

6. Fermez la fenétre frontale.

7. Le four atteindra la température de cuisson de 500° F (232°
C) en 10 minutes environ. Laissez-le initier le cycle de 30
minutes aprés avoir atteint la température choisie. Il sera
ensuite prét a cuire.

Panne de courant

En cas de faille de courant, placez tous les interrupteurs en
position éteinte ; ouvrez la fenétre du four et sortez les aliments
qui s'y trouvent. Une fois le courant rétabli, suivez le procédé
de mise en marche normale.

AVERTISSEMENT

Le brdleur ne fonctionnera pas et le gaz ne
passera pas par le brileur en I'absence de
courant électrique. N'essayez pas de mettre le four
en marche pendant une coupure de courant.

B. Procédé de fermeture

1. Placez les interrupteurs BLOWER et HEAT en position
“OFF” (éteint) ou “O”.

N.B. : Les caléfacteurs continueront de fonctionner jusqu'a ce
que la température du four refroidisse jusqu'a atteindre les
200° F (93° C), moment ou il se détiendra automatiquement.

2. Assurez-vous qu'aucun produit ne se trouve sur le
transporteur a l'intérieur du four. Placez l'interrupteur
CONVEYOR (transporteur) en position “OFF” ou “O”.

3. Fermez la valve principale d'alimentation de gaz.

4. Ouvrez la fenétre du four.
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Il. FONCTIONNEMENT NORMAL - PAS A PAS

A. Procédé d'allumage quotidien

1. Vérifiez que le débranchement du disjoncteur / avec fusible est
en position on (allumé) Vérifiez que la fenétre est fermée.

2. Placez I'interrupteur
"BLOWER" (caléfacteur)
(<) sur la position “ON” ("I")

3. Placez l'interrupteur
"CONVEYOR"
(transporteur) (e=—o) en
position “ON” ("I")

En cas de besoin, ajustez
la vitesse du transporteur
avec les boutons /\ ou
\/ du contréleur de
vitesse du transporteur
pour changer le temps de
cuisson a I'écran.

Ajustez le contrdleur de
température a la
température choisie, en cas
de besoin.

* Poussez les touches
Valeur d'ajustement
(SetPoint) et Débloquer
(Unloc k)
simultanément.

Attendez quelalumiére
"SETPT"s'allume.

« Poussez les touches
Fléche en haut et
Fléche en bas lorsque
vous avez besoin
d'ajuster la valeur.

CONVEYOR
OFF ON

Middleby
Marshall®

m Middleby
Marshall®
OHeaton
m Seeren
Ot
O spLock
O overTemP

x|

H

PlacezI'intwpteur"HEAT" S.% HEAT
(chaleur) (¥=2) en position OFF ON
"ON" ("I") et attendez o |

l'allumagedelalumiére"HEAT
ON" (chaleur en
fonctionnement)
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O sprock
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Attendez que le four chauffe jusqu'a atteindre la température
de la valeur d'ajustement. Des températures supérieures a la
valeur d'ajustement supposeront une attente plus longue. Le
four atteint la température de 500° F (232° C) en 5 minutes
environ.

27y Middieb
7774 Marshall®

e

Osprock

touche Température (

pour qu'apparaisse al'écran
la Température réelle et
attendez l'allumage de la
lumiere "ACTUAL TEMP".
Ceci vous permettra de
contréler la température du
four a mesure que celle-ci
augmente jusqu'a atteindre

(Optionnel) Poussez ﬁa
)

O overTeme

[ T+
|ﬁ‘b A 4 ACTUAL
< TEMP

la valeur d'ajustement.

9. Laissez préchauffer le four quelques 10 minutes apres avoir
atteint la température choisie.

B. PROCESSUSD'EXTINCTION QUOTIDIEN

[BYHeaT 4 [&)BLOWER
aunetempérature inférieure

OF‘ OF'
|
a200° F (93° C)

1. PlacezI'interwteur"HEAT"
(chaleurr)(322) et
"BLOWER" (caléfacteur)
(C8)) en position "OFF" ("O").
Tenez compte du faitque les
caléfacteurs continueront
de fonctionner jusqu'au
momentou le four se refroidit

-~

2. Assurez-vous de l'absence
de produitsurle transporteur
a l'intérieur du four. Placez
I'interrupteur "CONVEYOR"
(transporteur) (c—o) en
position "OFF" ("O")

CONVEYOR

OFF ON
o |

4. Une fois le four refroidi et les ventilateurs en position “OFF” ou
“Q”, faiteslaméme chose avec le débranchement du disjoncteur
/ fusible en position “OFF” ou “O”.

AVERTISSEMENT

En cas de panne de courant, placez tous les interrupteurs en
position “OFF” ("O"), ouvrez la fenétre du four et sortez les
produits de son intérieur. Une fois le courant rétabli, effectuez
le procédé d'allumage normal. Sile four a été débranché moins
de5MINUTES, ATTENDEZ AUMOINS CINQMINUTES AVANT
DELEREMETTREENFONCTIONNEMENT.

Le braleur ne fonctionnera pas et le gaz ne circulera
pas dans le braleur en I'absence de courant électrique.
N'essayez pas de mettre le four en marche pendant
une coupure de courant.
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. i Lumiére
'BLOCAGE SP . Motntre Iatvalegr | ALLUMEE"
Sallunjel lorsque la ajus e’men ou’ ela S'allume lorsque le
valeur d'ajustement est Température réelle bri
. . . raleur est en
bloquée pour ne pas se en degrés Fahrenheit fonctionnement
modifier. Cet ajustement (F) ou en Celsius (C). ’
ne pourra étre modifié
que par le personnel de
service. .
4z . ™\ Lumiére
' Middleby "VALEUR
Lumiére de Marshall D'AJUSTEMENT"
SURTEMP. A) (SET PT)
-— e e - HEAT ON
(OVERTEMP) 11 C—}SET‘FT_—/ S'allume lorsque
S'allume lorsque la [N apparait a I'écran
température excéde ACTlFJ,AL la valeur
650° F (343° C) d'ajustement.
SP LOCK

Consultez le chapitre\

Consultation rapide:
Résolution de
problémes dans cette
section.

Touche

Température
Poussez cette touche
une fois lorsque vous
souhaitez visualiser a
I'écran la Température

Réelle

Touche Débloquer

(unlock)

Poussez cette touche en méme
temps que la touche Set Point
(valeur d'ajustement) pour
changer la Valeur d'ajustement.
Vous ne pourrez introduire des
changements que pendant 60
secondes.

e
/ /

) OVER TEMP

S

P

A

Y

AN

|

/ 2

Lumiére
"TEMPERATURE
REELLE"
(ACTUAL TEMP)

S'allume lorsque
apparait a I'écran la
Température réelle.

.

Touches Fléche en
haut et Fleche en bas
Poussez ces touches pour

augmenter ou réduire la

Valeur d'ajustement. Si la

Valeur ne changeait pas,
consultez le chapitre Touche

valeur d'ajustement et Touche
débloquer de cette section.
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Touche de
service
Uniquement pour
étre utilisée pour le
service.

\

Touche Valeur

d'ajustement
Poussez cette touche en méme
temps que celle de Débloquer
pour changer la Valeur
d'ajustement.
Les changements ne dureront que
60 secondes.
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IV. CONSULTATION RAPIDE : RESOLUTION DE PROBLEMES

SYMPTOME

PROBLEME

RESOLUTION

OVERTEMP

la lumiere s'allume, I'aliment
n'est pas cuit

Le four s'éteint peu apres
s'étre allumé

I~ 2

Le four ne chauffera pas

Le four est en marche,
mais trés peu d'air sort des
doigts pneumatiques

Le transporteur bouge par
saccades ou ne bouge pas

Les aliments sont tres
cuits ou pas assez.

SICES MESURES NE RESOLVAIENT PAS LE PROBLEME,
LOCAL DE MIDDLEBY MARSHALL. AVEC LE FOUR, UN

La température du four a
dépassé les 650° F (343° C), et
le brdleur s'est éteint
automatiquement.

Le courant électrique n'arrive
peut-étre pas au four ou les
commandes sont peut-étre mal
ajustées.

Le brdleur ne s'est pas allumé
dans les 90 secondes aprés
avoir pl\a’\c’é I'interrupteur
"HEAT" (332) en position “ON”
("1") Ceci active
automatiquement un mode de
blocage de sécurité.

Le four n'a pas atteint les 200°
F (93° C) dans les 15 minutes
suivant la mise en marche et il
a arrété de chauffer.

Les commandes peuvent étre
mal ajustées.

Les orifices d'air ont peut-étre
été mal installés aprés leur
nettoyage.

Le transporteur est peut-étre
bloqué contre un objet de
I'intérieur du four ou la tension
de la courroie du transporteur
ou de la chaine de distribution
pourraient ne pas étre correcte.

Les commandes pourraient
étre mal ajustées.

Suivez les indications exposées dans le chapitre Procédés quotidiens
de fermeture que vous trouverez dans cette section pour éteindre le
four. Contactez votre Agent de Service autorisé de Middleby Marshall
pour déterminer et corriger la circonstance afin d'éviter tout dommage
dans votre four.

Vérifiez que la déconnexion du disjoncteur / fusible est activée.

Vérifiez que l'interrupteur "BLOWER" ((8)) se trouve en position “ON”
("I") Le braleur ne s'allume pas tant que les caléfacteurs ne sont pas
en fonctionnement.

Placezles interrupteurs "HEAT" (¥3%), "BLOWER'" (%), et "CONVEYOR"
(e=>)en position "OFF" ("O")
Attendez AU MOINS CINQMINUTES avantd'allumer le four de nouveau.

Répétez les pas du procédé quotidien d'allumage.

Placezlesinterrupteurs "HEAT" (@), "BLOWER" (C8)), et"CONVEYOR"
(—>)en position "OFF" ("O")
Attendez AU MOINS CINQ MINUTES avant de rallumer le four

Répétez les pas du procédé quotidien d'allumage.

Vérifiez que la Valeur d'ajustement soit bien réglée.

Vérifiez que les interrupteurs "BLOWER" () et "HEAT" (%) sont
sur la position “ON” ("I")

S\if\lg four ne chauffe toujours pas, placez les interrupteurs "HEAT"
(¥2%),"BLOWER" (C8)), et"CONVEYOR" (e—o)en position "OFF" ("O")
Attendez AU MOINS CINQ MINUTES avant de rallumer le four.

Répétez les pas du procédé quotidien d'allumage. Vérifiez que la
Valeur d'ajustement est bien supérieure a 200° F (93° C)

Placez le four en position “OFF” ou “O” et laissez-le refroidir. Coupez
le courant électrique du four.

Consultez la Section 4, Maintenance, pour obtenir des instructions
concernant le montage des orifices de I'air.

Placez l'interrupteur du four en position “OFF” ou “O’et laissez-le
refroidir. Coupez le courant électrique du four.

Vérifiez si le transporteur est bloqué par quelque objet de I'intérieur
du four.

Consultez la Section 4, Maintenance, pour obtenir des instructions
concernant la révision de la tension du transporteur et de la chaine de
distribution.

Vérifiez que la température et les temps de cuisson fixés soient les
corrects.

EZVOTRE AGENTDE SER
D'AGENCES DE SERVIC
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AVERTISSEMENT

D'éventuelles blessures ou lésions peuvent avoir lieu a cause des
pieces giratoires du four, ainsi qu'une décharge électrique.
Débranchez et coupez I'alimentation du four (s) avant d'essayer
de démonter, nettoyer ou d'effectuer des taches de maintenance
dans le four(s). N'essayez jamais de démonter ou de nettoyer le
four avec l'interrupteur du caléfacteur ou toute autre partie du four,
allumée.

AVERTISSEMENT

Avant toute tdche de maintenance, placez l'interrupteur
d'allumage en position off.

AVERTISSEMENT
N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs, ni de spray d'eau
pour nettoyer le four, nettoyez-le simplement avec un chiffon.
N'utilisez jamais de tuyau d'eau ou d'appareil de nettoyage a
vapeur a pression pour nettoyer le four.

NOTE
Sivous devez déplacer le four a un autre endroit pour effectuer
des taches de réparation, suivez les pas suivants :

1. Eteignezlefour etlaissez-le refroidir. NEFFECTUEZ aucune
tdche pendant que le four est chaud.

2. Fermezlavalve manuelle principale de gaz et débranchez le
connecteur de gaz du four.

3. Débranchez les principaux disjoncteurs et le connecteur du
four.

4. Pliez les pattes réglables pour appuyer le poids sur les
roulettes.

5. Emmenez le four a I'endroit choisi pour y effectuer les taches
deréparation.

6. Une fois ces taches finies, replacez le four a son endroit
habituel.

7. Réglez la hauteurs des pattes pour niveler le four et libérer le
poids des roulettes.

8. Branchez le four au courant électrique et a son connecteur.
9. Ouvrezlavalve manuelle de gaz.

10. Allumez les disjoncteurs principaux

11. Suivezlesinstructions habituelles d'allumage.
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I. MAINTENANCE QUOTIDIENNE
A.Extérieur

Vous devez nettoyer I'extérieur du four tous les jours avec un
chiffon et des détergents doux.

AVERTISSEMENT

N"utilisez pas de tuyau d'eau ou d'appareil de
nettoyageavapeur apression pour nettoyerlefour.

B. Ventilateur de réfrigération

1. ILFAUTNETTOYER TOUSLESJOURSLESDEUXGRILLES
DU VENTILATEUR DE REFRIGERATION SITUEES A
L'ARRIERE DE CHAQUE COMPARTIENT DE CONTROLE -
Nettoyez les grilles avec une brosse en nylon rigide.

2. Revise diariamente la entrada de aire del ventilador de
refrigeracion. El mejor momento para revisarla es justo
después de poner el horno en marcha.

NOTE IMPORTANTE

Le ventilateur de réfrigération se met en marche
lorsque linterrupteur du caléfacteur se trouve en
position “ON” (“I). Il doit &tre en fonctionnement afin
de maintenir le placard de contréle électrique au-
dessous des 140° F (60° C)

AVERTISSEMENT

S| VOUS NE TOURNIEZ PAS LES PALES DU
VENTILATEUR, SIELLES SE CASSAIENTOU SILE
VENTILATEUR DE L'AXE DU MOTEUR DU
CALEFACTEUR PRINCIPAL VENAIT AMANQUER,
N'ALLUMEZ PAS LE FOUR.REMPLCEZ LAPALE DU
VENTILATEUR AVANT D'ALLUMER LE FOUR. Ceci
pourrait provoquer de graves dommages dans le
moteur du caléfacteur du brlleur et/ou dans les
composants électriques solides si vous allumez le
four sans que ne fonctionne le ventilateur de
réfrigération ou que la grille de ventilation ne soit
branchée.

3. Nettoyez la grille de ventilation du compartiment de contréle
avec une brosse en nylon rigide. L'air chaud provenant du
compartiment de contrdle sort par cette grille.

C. Courroie du transporteur (Figure 4-2)

Tous les jours, juste aprés avoir allumé le four, placez-vous
a I'extrémité de décharge du transporteur et, avec une brosse,
éliminez les restes d'aliments, (miettes, etc.) collés a la
courroie de transport les brossant vers le plateau de restes.

D. Plateaux de restes (Figure 4-2)

Sortez et nettoyez les plateaux de restes a chaque extrémité
du four. Vous pouvez sortir les plateaux de restes d'aliments
enlesfaisantglisser,comme le montre la Figure 4-2. Replacez-
les une fois nettoyés.

E. Fenétre

Vous pouvez nettoyer lafenétre tous les jours sans ladémonter.

Vent. Grille

Grille de ventilateur de
réfrigération

)

Grille de ventilateur de
réfrigération

Figure 4-1. Ventilateurs de réfrigération du
four

Figure 4-2. Nettoyage de la courroie du
transporteur et du plateau de restes



II. MAINTENANCE - MENSUELLE

N.B.: Il est peut-étre nécessaire de nettoyer I'intérieur du
four plus d'une fois par mois, en fonction du rythme de
cuisson.Pour nettoyerl'intérieuril faudradémonter quelques
pieces du four.

Au moment de nettoyer le four de la série PS540, tenez compte
des précautions suivantes :

PRECAUTIONS-

1. N'utilisez jamais trop d'eau, elle pourrait saturer l'isolant du
four.

2. N'utilisez pas de produit de nettoyage caustique : vous
causeriez de graves dommages aux surfaces du collecteur
d'aluminium des doigts pneumatiques.

Lorsque vous vous disposez a nettoyer le four, éliminez en
premier lieu les gros restes avec un aspirateur. Utilisez un
chiffon humide pour le nettoyer en gros. Pour un nettoyage
plus en profondeur des restes et accumulations de carbone
et de graisse, utilisez un produit de nettoyage non caustique

Caléfacteur / moteur du
ventilateurde
réfrigération Languette
ajustable
Butée postérieure du optionne
transporteur \
Butée du % \
transporte Y

Ensemble du

—p
tr‘"f‘nsporteur Q“%%%%%%
démontable
Fenétre
Bouchons
terminaux
Pattes (pour fours deémontables
simples et Roulettes de
doubles) blocage (les
arrieres ne peuvent

pas se bloquer)

Pointes (pour
fourstriples)

Doigts pneumatiques
démontables (dansla
chambre de cuisson)
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pour ne pas produire de réaction avec les surfaces du collecteur
en aluminium des doigts pneumatiques.

Il est possible d'effectuer une commande de produits de
nettoyage non caustiques a votre Distributeur local autorisé
Middleby dans les quantités indiquées comme suit :

N° de piece Quantité
27170-0244 Caisse de quart de gallon (6)
27170-0246 Caisse de gallon (4)

A. Enlever letransporteur du four pour le nettoyer

1. Sortez les plateaux de restes comme indiqué sur la Figure
4-2.

2. Enlevez les bouchon de la partie supérieure et de la partie
inférieure de chaque extrémité du four, en dévissant les deux
vis papillon de chaque bouchon.

3. Retirez les butées avant et arriére du transporteur
(Figure 4-3).

Moteur du transporteur

Compartimentde

lamachinerie
//
! Controleurde
/ = L — température
B
g\%‘
®
®
) Commande (s)
/ de vitesse du
— transporteur (s)
Consolede
contrble

Plateau de restes démontable
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Figure 4-4.

Loty

=R Sy

o
)
T

Figure 4-6.
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4. Enlevez le couvercle de la chaine de distribution du
transporteur comme indiqué.

5. Libérez la tension de la chaine de distribution en levant et
poussant doucement le transporteur vers le four. Enlevez la
chaine de distribution de la roue motrice tel qu'indiqué.

N.B. : L'ensemble du transporteur de courroie divisée ne
pourra étre sorti qu'avec l'impulsion du four.

6. Commencez a extraire le transporteur du four tel que le
montre le dessin.

1

Figure 4-7.

7. Continuez d'extraire le transporteur du four jusqu'a le sortir
complétement, pliez-le par sa moitié et mettez-le de c6été pour
le nettoyer. Faites attention de ne pas cogner la roue motrice
pendant que vous sortez le transporteur du four afin de ne pas
endommager I'axe moteur.

— 1

il

AVERTISSEMENT

Faites attention de ne pas cogner la roue motrice
en sortant le transporteur du four afin de ne pas
endommager l'axe moteur.




B. Démonter les doigts pneumatiques pour les nettoyer

1. Utilisez un feutre pour marquer toutes les pieces des
doigts pneumatiques au fur et & mesure de leur démontage.
Parmi ces pieces se trouvent le collecteur, la plaque intérieure
et I'extérieure (Cf. Figure 1-9). Si vous utilisez une plaque
d'obturation, marquez-la aussi. Vous devez marquer les doigts
pneumatiques dans l'ordre indiqué ; en regardant le four de
face. (Les marques pour un four situé au-dessus doivent étre
précédées d'un “U”, par exemple UB1, UT2, etc.)

T1 T2 T3 T4

Bl B2 B3 B4

Doigts pneumatiques standards

2. Enlevez les plaques d'obturation.

Figure 4-9.

3. Enlevez les doigts pneumatiques.

N.B.: certains propriétaires de fours requiérent une disposition
personnalisée des doigts ou le nombre de doigts pourrait
varier.

Vous pouvez sortir les doigts pneumatiques de la partie
supérieure et de la partie inférieure ainsi que les plaques
d'obturation d'une extrémité ou des deux. Nous vous
recommandons fortement de marquer chaque doigt avant de
I'enlever afin de pouvoir les replacer dans la méme position
(Cf. pas 1)

Enlevez les doigts pneumatiques, tirez-les de I'arriére en ligne
droite.

SECTION 4
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Figure 4-10.

4. Une fois sortis du four, placez-les regardant vers le haut
pour pouvoir sortir la plaque extérieure.

5. Sortez-enlapointe avec soin etenlevez laplaque extérieure.

Figure 4-11.
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6. Poursortirlaplaqueintérieure, tirez-lad'abord versI'extérieur
puis vers le haut.

Figure 4-12.

7. Laplaque extérieure est en acier inoxydable et peut se laver
soit en la faisant tremper dans une solution avec un fort
détergent et chaud, soit en utilisant un produit de nettoyage
caustique. La curroie du transporteur peut étre lavée de la
méme facon.

Figure 4-13.

Figure 4-14. Doigts pneumatiques supérieurs

standards
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C. Nettoyer lafenétre

Il n'est pas nécessaire de démonter la fenétre pour la
nettoyer, si ce n'est pour un nettoyage en profondeur;
dans ce cas, le démontage peut s'avérer nécessaire.

1. Démontezlafenétre enl'ouvrant et dévissantles pommeaux
de chaque extrémité.

Figure 4-15.

2. Poussez la fenétre jusqu'a lintroduire complétement a
I'intérieur du four, en vérifiant que le cadre sort correctement.
Puis tournez la fenétre de c6té dans le four et sortez-la. Avec
cette opération, vous éviterez de la briser.

Figure 4-16.

D. Assembler les doigts pneumatiques

1. Les doigts pneumatiques sont composés d'une plaque
intérieure, d'une plaque extérieure et d'un collecteur de la
carcasse des doigts pneumatiques. Assurez-vous bien de
faire coincider les marques (T1, T2, T3, etc.) avec toutes les
pieces des doigts pneumatiques que vous assemblez.

Figure 4-17.



2. Assemblez de nouveau la plaque intérieure. Maintenez les
doigts pneumatiques libres pour ne pas les serrer. La plaque
intérieure d'un doigt pneumatique n'entre que dans un sens.

3. Remplacez la plaque extérieure en plagant vos mains
tendues sur le dessus de la plague et en poussant vers le bas.
Laissez les doigts pneumatiques libres afin de ne pas les
serrer.

Figure 4-18.

4. Remplacez les doigts pneumatiques en poussant depuis
l'arriere. Souvenez-vous que vous devez les remplacer en
fonction des chiffres marqués au moment de les enlever. lls
doivent étre remis dans le méme sens.

Bord étendu

Rebord du
collecteur du
doigt pneumatique
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Figure 4-19.

IMPORTANT : Seuls les doigts pneumatiques M6
s'emboitent dans une file de la partie de dessous.
Toutes les couvertures des doigts pneumatiques M3
et M1 possedent des bords étendus sur la partie
frontale. Ce bord étendu empéchera d'installer ces
doigts pneumatiques dans la file de la partie de
dessous.

IMPORTANT : Lorsque vous introduisez les doigts
pneumatiques dans la languette de la plaque
extérieure, ils doivent coincider avec l'encoche
comme l'indique la Figure 4-20. Il existe une languette
de fermeture a I'extérieur de I'encoche qui évitera que
les doigts pneumatiques ne pénétrent dans
I'encoche lorsque la plaque extérieure sort du rebord
du collecteur de doigts.

[T Agrafe de la
plaque
extérieure

Agrafe de la plaque
extérieure

Figure 4-20.
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5. Installez les doigts et les plaques d'obturation
correctement avec les bords accrochés entre eux et
sans laisser d'espace entre eux.

Incorrect - trop

Doigt d'espace

supérigur

Languette de la plaque
extérieure du doigt
pneumatique situé sur

I'encoche

Doigt . Incorrect - trop
pneL,Jnjathue d'espace
supérieur

Languette de la plaque
extérieure du doigt
pneumatique situé sur

I'encoche Correct - les
bords

Doigt s'assemblent

pneumatique pafaitement

supérieur

Languette de la plaque
extérieure du doigt
pneumatique situé sur
I'encoche

Figure 4-21.
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E. Installer de nouveau les bouchons

1. Installez de nouveau le bouchoninférieur. Assurez-vous
de serrer les deux vis papillon du bouchon.

2. Installez de nouveau le transporteur.

3. Placez de nouveaule bouchon supérieur. Assurez-vous
de serrer les deux vis papillons du bouchon.

_]

Caléfacteur/ moteurdu
ventilateurde .
réfrigération Doigts ;
Languette  pneumatiques Figure 4-22.
ajustable  démontables (dansla Moteur dutransporteur
Butée postérieure du optionnelle  chambre de cuisson) Compartimentde
transporteur \ lamachinerie
Butée du %
A
transporteyr
Y j
/
/ Controleurde
! [=1—température
[m
=
)
9
N \
Ensemble du A Commande (s)
transporteur S / de vitesse du
démontable o/ transporteur (s)
Consolede
contrble
Fenétre
Bouchons
terminaux )
Pattes (pour fours démontables Plateau de restes démontable
Zlmg:es et Roulettesde
oubles) blocage (les
arriéres ne peuvent

pas se bloquer)

Pointes (pour
fourstriples)

Figure 4-23.
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F. Rassembler le transporteur dans le four

1. Soulevezle transporteur et placez-le tel qu'indiqué
surl'image.

N.B.: Le transporteur pourrait étre introduit par les deux
c6tés du four. Si vous pensez l'installer a une extrémité
non motrice, vous devrez enlever la roue motrice en
suivant les indications de la section démontage du
transporteur.

N.B.: Lestransporteurs de courroie divisée ne pourront
étre introduis que depuis I'extrémité motrice du four.

—
/4 I

Figure 4-24.

2. Installezde nouveaulabutée postérieure dutransporteur.
Installez de nouveau la butée.

Butée arriere du transporteur

Butée du
transporteur

Figure 4-25.
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G. Vérifiez la tension de la courroie du
transporteur

AVERTISSEMENT

Lacourroie du transporteur du four doit étre froide
pour l'ajuster. N'ajustez pas la courroie lorsque
celle-ci est CHAUDE.

1. Une fois le transporteur introduit dans le four, placez-
vous surundes cotés du four et vérifiez satension entirant
delacourroie dutransporteur au pointcentral de I'ouverture
de lachambre du four. La courroie ne devrait pas pouvoir
monter plus de 3" ou 4" (75mm a 102mm)

2. Serrezlesvisdetensionde lacourroie (situésagauche
du four) jusqu'a ce que la déviation soit comprise entre 3"
et4" (75mma 102mm) comme montré sur la Figure 4-26.
Sila tension est correcte, passez au point “J. Assembler
la chaine de distribution”. Si la courroie est encore trop
lache, continuez le pas 3 comme suit.

3. Silacourroie du transporteur n'est pas correcte, vous
devrez enlever un maillon complet. Suivez le procédé
spécifié au point “H. Extraction du maillon de la courroie du
transporteur” pour le sortir. Lorsque la courroie du
transporteur estalapression appropriée, allez directement
au point “J. Assembler la chaine de distribution”.

T, rTR \\\ NS
‘\\\\\\\\‘\‘Q\\\\\\\\\\\\\\
\\\\\‘ = w

L

Figure 4-26.
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H. Extraire la maillon de la courroie du 4. Décrochez le maillon que vous souhaitez enlever.

transporteur 5. Tirez vers le haut de la chaine de transmission et sortez-le.

1. Avec l'aide de longues pinces, vous pourrez enlever un Ne jetez pas ce maillon, vous pourriez I'utiliser comme maillon

maillon complet, le transporteur étant dans ou hors du four. ~ Maitre de rechange.
Plzice.z Ie,s mallloqs maitres a la fin du transporteur tel N.B. : Sivous souhaitez changer une section de la courroie du
quiindiqué sur la Figure 4-27. transporteur, c'estle moment. Enlevez les maillons a remplacer

et utilisez la section de la courroie du transporteur que vous
trouverez dans votre jeu d'installation pour la remplacer.

Maillons Figure 4-27.
malitres

2. Al'aide de longues pinces, décrochez les maillons maitres
de l'extrémité gauche du transporteur tel qu'indiqué sur la .
Figure 4-28. Figure 4-30.
N.B. : Avant d'unir les maillons malitres intérieurs, assurez-
vous du fait qu'ils soient dans la position correcte (Figure 4-
: 31). Le maillon de droite est en position correcte (avec les
)— pointes vers le haut) pour lintroduire dans la courroie du
\ transporteur. Siles pointes regardent vers le bas, c'est qu'elles

2
— L
S ,
_é S sont mal placées.
L
S
—{
=

f\ Position
3 Correcte

/

<

Figure 4-28.

Position /
Incorrecte

3. Enlevezles maillons maitres extrémes des latéraux gauche
et droit de la courroie du transporteur tel qu'indiqué sur la
Figure 4-29.

Figure 4-31.

Figure 4-29.
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6. Unissez de nouveau les maillons maitres intérieurs (Figure
4-32))

T
¢

SIS

]
i

Figure 4-32.

N.B. : Les maillons maitres extérieurs de gauche et droite. Le

maillon maitre de droite a un crochet ouvert qui vous regarde,

comme montrée sur la Figure 4-33. Il coincidera avec les

bords extrémes de la corroie du transporteur. N'oubliez pas

gue ce crochet se déplace en arriere dans le transporteur.
Direction de déplacement

Figure 4-33.
7. Unissez de nouveau les maillons maitres extérieurs.

8. Placez de nouveau toutes les piéces que vous avez extrait
du four.

Figure 4-34.

I. Remplacer la courroie du transporteur

S'il est nécessaire de changer une partie de la courroie du
transporteur, vous pourrez le faire avec le transporteur dans
ou hors du four. Vous pouvez vous servir de la partie de la
courroie du transporteur fournie avec le jeu d'installation du
four pour la remplacer. Suivez le pas “H. Extraction du maillon
de la courroie du transporteur” antérieurement exposé ou
nous expliquons comment démonter la piéce.

J. Assembler la chaine de distribution

1. Sil'ensemble de laroue motrice devait étre enlevé, installez-
le de nouveau dans l'axe moteur du transporteur. Assurez-
vous que la partie plate de I'extrémité de I'axe moteur s'emboite
avec la vis de pression du cou de I'axe du transporteur. Une
fois a sa place, serrez la vis de pression 3/32".

2. Soulevezletransporteur etinstallez la chaine de distribution
dans la roue motrice du transporteur et dans la roue du
moteur.

/ S S

IS
L))

Figure 4-35.

3. L'équerre de fixation située au-dessous du transporteur
doit étre située contre le bouchon de la partie de dessous. Il
doit en étre ainsi des deux cétés du four.

L]

(

e

=\\l/

SO

Support de montage du
plateau de restes

-~

Bouchon inférieur

Figure 4-36.
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4. Installez de nouveau la chaine de distribution du
transporteur, puis montez le couvercle inférieur de la chaine
de distribution.

Installez les deux bouchons de la partie supérieure.

==

=

Figure 4-37.
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[ll. MAINTENANCE - TRIMESTRIELLE

AVERTISSEMENT

ETEIGNEZ tout courant électrique et coupez / fermez
I'interrupteur avant d'effectuer tout tache de
maintenance. FERMEZ l'arrivée de gaz du four.

N.B. : Il est recommandé que les taches de maintenance
trimestrielles soient menées a bien par un technicien certifié
de Middleby Marshall.

A. Nettoyer le moteur du caléfacteur / ventilateur

Pour arriver jusqu'au moteur du caléfacteur / ventilateur,
ouvrez la pore du placard de contrdle en enlevant les trois vis
quila supportent. Nettoyez le moteur du caléfacteur du brdleur,
le moteur du transporteur et la zone autour, a l'aide d‘air
comprimé ou de CO,. Nettoyez a l'air le compartiment du
moteur et les tuyaux de ventilation de l'intérieur du moteur
(Figure 4-38). Si vous n'effectuez pas ce nettoyage, des
pannes prématurées pourraient avoir lieu dans le moteur du
ventilateur / caléfacteur.

AVERTISSEMENT

Le fait de ne pas nettoyer le moteur du caléfacteur /
ventilateur peut occasionner des pannes
prématurées

Moteur du © %
ventilateur — E
soufﬂementdane\<
cette zone o Moteur CC du
transporteur
n
4 Moteurdu __—=4
caléfacteurdu —
1 brileur
Figure 4-38.
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B. Terminaux électriques

Ouvrez la porte du placard de contrdle en enlevant les trois vis
qui la supportent. Serrez toutes les vis des terminaux de
contrble électrique, y compris les vis des terminaux du
contacteur tel que montré sur la Figure 4-39.

AVERTISSEMENT

Sivoustendez excessivementlacourroie, des pannes
prématurées et de possibles problémes de vibration
peuvent avoir lieu. Surle mur arriére du compartiment
de contréle, vous trouverez une courroie de rechange.

==k

=

Lo

Figure 4-39.

C. Ventilation

Vérifiez que I'air circule dans tout le four et qu'il n'y a aucun
signe d'obstruction et que tout fonctionne correctement.

D. Réviser lacourroie du caléfacteur / ventilateur

1. Vérifiez que la courroie du caléfacteur / ventilateur a la
tension appropriée et vérifiez son état. Pour arriver jusqu'a la
courroie, relacher les six vis (Figure 4-40) situés a l'arriere,
soulevez et enlevez le couvercle.

2. Lacourroie du ventilateur doit avoir une déviation minimum
de 1" (25mm) au centre (Figure 4-41) et ne pas présenter de
fissure ni étre trop usée.

3. Au moment de changer la courroie, relachez la tension des
boulons de fixation (Figure 4-42) du support de montage du
moteur. Tirez ensuite sur le moteur. Serrez de nouveau les
boulons de fixation. Ne les serrez pas trop fort afin de ne pas
endommager les roulements du ventilateur

Figure 4-41.

Boulon d’ajustement
de tension de la
courroie

Figure 4-42.
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Figure 4-40.



E. Lubrifier le roulement de I'axe du ventilateur /
caléfacteur

AVERTISSEMENT

Si vous utilisez trop de graisse pour lubrifier les joints
du roulement, vous pouvez les endommager et
accélérer la perte de graisse, ce qui réduira la vie utile
du roulement. Enlevez avec un chiffon la graisse en
trop du roulement et autour de celui-ci. Installez de
nouveau le protecteur de contact arriere pour que le
four puisse fonctionner.

Engraissez les deux (2) roulements principaux de l'axe du
ventilateur / caléfacteur (Figure 4-43), a l'aide d'une graisse
spéciale (graisse pour hautes températures a base de lithium
MM P/N17110-0015) UN SEULJETDUPISTOLET DE GRAISSE
est nécessaire pour chaque roulement.

Figure 4-43.

A la fin de la révision ( ou remplacement) de la courroie du
ventilateur et de la lubrification du roulement, installez de
nouveau le protecteur arriere et fixez-le avec les six vis du
protecteur de contact arriere.

F. Nettoyer I'axe du transporteur de courroie divisée

Il est trés important de sortir le chassis du transporteur avec
les axes arrétés et e celui du moteur du transporteur de
courroie divisée pour les nettoyer et les lubrifier.

AVERTISSEMENT

Utilisez une huile de turbine ou une huile pour
machinerie légére. N'UTILISEZ PAS WD40 ou un
produit semblable. Ces huiles s'évaporent et
grippent les axes.

1. Suivez les pas de I'extraction du transporteur décrits dans
Maintenance mensuelle, paragraphe “A”. Une fois le
transporteur extrait, appuyez-le sur une surface plate.

2. Démontez les deux courroies du transporteur en quittant
les deux maillons maitres du transporteur, comme décrit
dans Maintenance Mensuelle, paragraphe “H”. Sortez ensuite
les deux courroies du transporteur en les faisant rouler.
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3. Enlevez les deux boulons de fixation du transporteur pour
laisser les supports libres se balancer.

Figure 4-44.

4. Laissez tomber du chassis I'ensemble de I'axe de la poulie
de tension par sa rainure.

Figure 4-45.

5. Démontez les axes arriére et avant et graissez-les sur la
partie étirée de I'axe tout comme la partie intérieure creuse de
I'axe. Utilisez un chiffon pour nettoyer les restes d'huile.
Répétez l'opération jusqu'a ce que les axes soient totalement
propres. Appliquez plus d'huile aux axes et installez-les de
nouveau.

Figure 4-46.
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6. Assurez-vous que la rondelle de bronzes se trouve entre 9. Relachez le cou de fermeture divisé.

[ — /J/
(e
= SIS

Figure 4-50.

10. Sortez les axes moteurs en les faisant glisser de la
gauche vers la droite. Suivez les instructions de nettoyage et
de fabrication décrits dans les Pas 4-6.

Figure 4-47.

7. Remettez a sa place I'ensemble de I'axe de la poulie de
tension et fixez-le avec les vis.

Figure 4-48.

8. Desserrez la vis de pression a chaque axe du moteur du Figure 4-51.

transporteur et enelvez les roues motrices. 11. Installez de nouveau les axes moteurs du transporteur

dans le chéssis, et assurez vous que lI'espaceur de nylon soit
correctement placé.

-
\
3

|

f

Il\l‘
Ty

. e
Figure 4-49.

Figure 4-52.
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12. Glissezl'ensemble de 'axe vers la droite tout en maintenant
I'ensemble en position. Glissez le cou de fermeture divisé vers
la gauche et serrez-le.

13. Glissez la roue motrice du transporteur jusqu'a I'emboiter
dans I'axe. Serrez la vis de pression de cette roue de fagon a
ceqgu'elle s'étendejusqu'aarriver al'orifice de I'axe creux. ELLE
NE DOIT PAS TOUCHER lintérieur de l'axe solide. Révisez
visuellement que seul l'axe arriere bouge lorsque tourne la
roue motrice. Si les deux axes bougeaient, la vis de pression
est sans doute trop serrée. Relachez-la un peu jusqu'a ce que
ne bouge que l'axe arriére lorsque tourne la roue motrice.

14. Introduisez le palier de I'adaptateur dans la roue motrice
restante puis placez-le dans I'axe. Vérifiez que I'espaceur de
nylon est a sa place. Serrez la vis de pression pour qu'elle ne
puisse pas glisser par la rainure jusqu'au palier de I'adaptateur
et bloquer I'axe.

15. Enroulez les courroies du transporteur au chéssis de
fagon a ce que les maillons se déplacent dans le bon sens.

16. Suivez les instructions de montage exposées dans
Maintenance mensuelle, Paragraphe “F".

N.B. : Il est recommandé que les taches programmées de
maintenance semestrielles soient effectuées pas un
technicien de service autorisé par Middleby Marshall.

IV. MAINTENANCE - SEMESTRIELLE

A. Révisez les balais du moteur du transporteur de CC., et
remplacez-les lorsqu'ils ont atteint moins de 1/10" (2.4mm).

B. Nettoyez et révisez I'état de la buse du brileur et de
I'électrode. Vérifiez aussi I'état du systeme de ventilation du
four.

C. Révisez les espaceurs et paliers de I'axe du transporteur.
Changez-les lorsqu'ils sont usés. Cf. Figure 6-5, Dessin de
dépiecement du transporteur, objets 15, 30 et 31 ou la Figure
6-6, Transporteur de courroie divisée, objets 19, 23, 31, 35 et
36.

NOTES IMPORTANTES :

* L'installation, la mise en marche et les changements
nécessaires pour passer d'un four a gaz a un autre type
devront étre effectués par un technicien autorisé. LA
NORM EN VIGUEUR CANADIENNE INTERDIT
DECHANGER LE FONCTIONNEMENT D'UN FOUR A
GAZAUNAUTRE TYPE.

« Seul un technicien de service autorisé peut effectuer
l'installation des pieces de rechange requérant l'accés
a l'intérieur du four.

« En cas de probléme avec le fonctionnement du four,
contactez le technicien de service autorisé.

¢ Nous vous recommandons de signer un contrat de
prestation de service d'assistance avec le service
technique autorisé du fabricant.
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Figure 4-53.
2l =
Figure 4-54.

Figure 4-55.

Figure 4-56.
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JEU DES PRINCIPALES PIECES DE
RECHANGE

Les fours peuvent étre fournis avec un Jeu des principales
pieces de rechange (Figure 4-56) (Ce jeu peut étre acquis au
moment de lacommande du four ou plus tard, en le demandant
a un Distributeur de piéces autorisé par Middleby Marshall)

Cejeucontientlaplupartdes piéces essentielles pouvant
réduire les temps prolongés d'inactivité et la perte de
production, en cas de panne.

Les pieces de rechange de ce jeu peuvent étre achetées
aun Distributeur de piéces autorisé par Middleby Marshall.

JEU DE PIECES RECHANGE PRINCIPALES DE FOUR A GAZ SERIES PS540, p/n 36805
(Figure 4-56)

OBJET N°PIECE DESCRIPTION
1 47321 Contrbleurtempérature
2 44687 Moteur caléfacteur/ventilateur
3 47797 Moteur du transporteur
4 37337 Contrdle vitesse transporteur
5 33812-3 Thermopar
6 41647 Module M420
7 50275 Ensemble braleur et moteur
8 50239 Module contrdle ignition (jeu)

QUANTITE
1

N T T a

Figure 4-56. Jeu de pieces de rechange principales, p/n 36805
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SECTION 5
RESOLUTION DE PROBLEMES

PROBLEME :
LE CALEFACTEUR ET LE TRANSPORTEUR

PROBLEME :
LES PRODUITS SONT TROP OU PAS ASSEZ FONCTIONNENT, MAIS LE FOUR NE CHAUFFE
PAS
CUITS
I | Placez le contréle température sur
Veﬁlﬁé quele une nouvelle température

contrdle vitesse du Vérifiez que le (supérieure a 200°F), aprés avoir

transporteur est en controleur mis l'interrupteur BLOWER en

bonne position. température .e.st en position off pendant 30 secondes.
bonne position. |

L Placez le contréle Allumez le four de nouveau. S'il ne chauffe toujours
Placez le controle vitesse température dans la pas, contactez votre Agent Service de Middleby
dans la bonne position. bonne position. Marshall.

Révisez le processus

de préparation PROBLEME : .
d'aliments. LE TRANSPORTEUR NE VA PAS A LA VITESSE
DEMANDEE OU N'AVANCE PAS DU TOUT

Si les aliments sont toujours mal . | .
cuisinés, contactez votre Agence Vérifiez que le transporteur ne soit

service Middleby Marshall. pas bloqué par quelque chose dans

le four.
PROBLEME : |
LE FOUR NE CHAUFFE PAS Vérifiez la tension de la chaine de transmission et

| de la courroie du transporteur. Consultez la Section
4 pour une procédure correcte.

Vérifiez que les interrupteurs
BLOWER et HEAT sont bien en |
position “ON” ou “I". Vérifiez que la chaine de
transmission du
transporteur est bien tendue.

Si le four ne chauffe pas, contactez |
votre Agence service Middleby
Marshall. Si le transporteur n'avance toujours pas
correctement, contactez votre Agent Service
Middleby Marshall.

PROBLEME :
LE MOTEUR DU CALEFACTEUR NE PROBLEME : LE FOUR NE S'ALLUME PAS ALORS
FONCTIONNE PAS, BIEN QUE PEU OU PAS QUE TOUS LES INTERRUPTEURS SONT
D'AIR NE SORTE DES DOIGTS ALLUMES

PNEUMATIQUES

Les doigts pneumatiques ont été
mal installés aprés leur nettoyage.

Vérifiez que tous les interrupteurs d'alimentation
électrique sont bien sur “ON” ou “I”. Puis rallumez le
| four.
Montez correctement les doigts |
pneumatiques apres les avoir nettoyé.
Consultez le procédé de la Section 4 ou Si le four ne s'allume toujours pas, contactez votre
contactez votre Agence de Service Middleby Agent Service Middleby Marshall.
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PANNEAUX, FENETRE ET PATTES DU FOUR

OBJ. QUANT. P/N DESCRIPTION
1 2 49947 ENSEMBLE BOUCHON SUPERIEUR
2 2 49946 ENSEMBLE BOUCHONINFERIEUR
3 8 36452 VIS PAPILLON PLASTIQUE 1/4-20
4 8 45449 ENSEMBLE PLAQUEDE MONTAGEBOUCHON
5 16 21296-0005 VIS HEXAGONALE WSHHD12-14 x 3/4", SS BSD
6 1 49905 BOUCHON CHAINE TRANSPORTEUR
7 2 50637 LANGUETTE
8 1 33486 COUVERCLE PANNEAU SUPERIEUR 304
9 4 21256-0008 VIS 10-32 x 3/8" 18-8 SL TRUS S
10 1 37900-0103 SOUDURE CADRE FENETRE
11 1 30285 PORTEEN VERRE
12 1 42400-0087 VERROUDE LAFENETRE
13 1 54606 SOUDURE COMPLETE BASE
14 4 37900-0024 SOUDURE PLAQUEPATTE/COUVERCLE
15 4 37900-0102 SOUDURE PLAQUE SUPERIEURE/PATTE 6" H
16 2 22290-0009 ROULETTE GIRATOIREAVEC FREINPLAQUEPLATE
17 2 22290-0010 ROULETTE GIRATOIREPLAQUEPLATE
18 AR 220373 VIS TETE HEXAGONALE, 3/8" - 16 x 1" SST
19 AR 21422-0001 RONDELLE FENDUE DEPRESSION 3/8"
20 AR 21416-0001 RONDLLEPLATE, 3/8"ZP
21 1 22500-0021 PLAQUED'IDENTIFICATION
22 1 22500-0101 ETIQUETTED'INSTRUCTIONS
23 1 22500-0041 ETIQUETTE, “ATTENTION, SURFACE CHAUDE”
24 16 21172-0004 ECROU, 3/8"-16 ISOLENYLONL/NZC
25 8 21416-0003 RONDELLEPLATE 1/2" 18-8
26 8 21426-0004 RONDELLED'ARRET 1/2" 18-8
27 8 21216-0018 VIS, HHCS 1/2-13 x 1-1/4" 18-8
28 4 45205 ESPACEURCARRE DE LAROULETTE
29 4 45209 SUPPORTDE POINTE CARRE
30 4 45206 PIECE POURLE SUPPORT DE FIXATION CARREE
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PANNEAU DE CONTROLE

OBJ QUANT. PIN DESCRIPTION
1 1 47321 CONTROL L'ECLATEMENT COMBO, 4-20Ma
2 1 33812-3 THERMOPAR, TYPE J BLINDE 9.50 x 60"
3 1 28041-0011 CONTACTEUR, 208/240V
4 3 46521 JEU, INTERRUPTEURBLOWER CONTIENE ((1) 44697, (1) 44696)
5 3 44697 BLOC CONTACT
6 3 44696 INTERRUPTEURDU SELECTEUR
7 1 49888 ETIQUETTEDE LAPORTE DE CONTROLE
8 1 31504 TRANSFORMATEUR, 230V (P)/120V (S) 200VA
9 2 45036 DISJONCTEUR, 240V 3A
10 1 45644 DISJONCTEUR, 240V 1A
11 2 46831 DISJONCTEUR, 240V 8A
12 2 50610 COMMUTATEURD'AIR, 0.16" WC
13 1 28021-0047 INTERRUPTEURDE SECURITE, 10ANO2P
14 AR 47797 ENGRENAGE DUMOTEUR 1/50HP 1350:1
15 1 35145 COMMUTATEUR, PB MOLVENO 250V
16 1 33983 CONTROLE DE LIMITE ELECTRIQUE MAXIMUM, 240V
17 1 36451 VENTILATEUR DE REFRIGERATION,230VAC
18 1 41872 TRANSFORMATEUR, 240V (P)/24V (S) 25VA
19 1 31651 AMPLIFICATEUR DE SIGNAL, 4-20VDC
20 1 33813 FILTRE RFITYPE F1780DD20
21 1 32108 TRANSFORMATEUR, 240V (P)/24V (S) 65VA
22 1 50239 MODULE D'IGNITION D'ETINCELLE, 24VAC 50/60Hz
23 1 37337 CONTROLE DE VITESSE DU TRANSPORTEUR, ECRAN NUMERIQUE
23A 1 37503 CONTROLE DE VITESSE NUMERIQUE (UNIQUEMENT AVEC ECRAN)
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CALEFACTEUR ET PROTECTEUR DE CONTACT

OBJ QUANT. P/N DESCRIPTION
1 1 51157 POULIE,1GRV 3.0PD AK32H
2 1 48855 SOUDURE DU SUPPORT BRG PS540G
22 220373 VIS, HH 3/8" -16 x 1" SS T
3A AR 17110-0017 LUBRIFIANT PEUDENSE-UTILISE POURLES OBJETS3ET7
APPLIQUE AUX VIS AVANT LA RE-INSTALLATION
4 30 21422-0001 RONDELLEFENDUE DE PRESSION 3/8" ZP
5 38 21416-0001 RONDELLEPLATE 3/8" SS
6 2 22072-0025 PALIEREN DEUXPARTIES 5/8"
7 2 21326-0002 VIS TETE HEXAGONALE GRS 3/8" - 16 x 5-1/2"
8 AR 2000203 VIS TETE HEXAGONALE 10 - 32 x 3/8" ZC
9 1 48872 PROTECTEURDE CONTACTDELAPARTIE ARRIERE
10 1 48803 ANNEAUD'ENTREED'AIR
11 8 35900-0108 TUBOEVACUATIONDU VENTILATEUR
12 1 50643 AXEMOTEURDUVENTILATEUR
13 1 21651-0010 CLE CARREE 3/16" x 3/16" x 1.00" STL
14 1 48862 VENTILATEURAXIALE, DIAMETRE 14"
15 1 51110 SOUDURE POSTERIEUREINR/OTR
16 1 22031-0017 BALAI SPECIAL, CLE 5/8" ID - 3/16" x 3/32"
17 2 35323 MANCHE, DIAMETREGUITODE COU EN DEUX PARTIES 5/8"
18 4 50271 CYLINDRE A DENTS, PLN 5/32" x 7/16"
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TRANSPORTEUR

OBJ  QUANT. PIN DESCRIPTION OBJ  QUANT. PIN DESCRIPTION
1 1 47042 TRANSPORTEURSIMPLE 80" 19 2 22034-0003 BALAIS, REBORD 3/42 0D, x 5/82ID N/
NE COMPREND PAS DE PIECES 7,8, 9,12, 36 & 37 D
2 1 22450-0225 COURROIE DUTRANSPORTEUR, 20 2 35000-1008 ¥§£SJ6§T%‘('JHE DETENSION DU
1/2P 32" x 204" 2841115 - 21 2 35900-0020 SUPPORT DE L'AXE DU
3 1 33900-0032 CHAINE DU TRANSPORTEUR, SS CABLE 1 FT TRANSPORTEUR
4 1 51380 JEU, MAILLON MAITRE 22 2 37000-0413 SOUDURE DE LA POULIE DE TENSION
COMPREND ((1)33900-0016, 23 1 49400-0014 AXE DE LA POULIE DE TENSION
(4) 33900-0017, (1) 33900-0018) COMPREND PIECES 24 ET25
5 1 33900-0016 MAILLON MAITRE -GAUCHE 1/2P x 32" 24 12 22229-0003 ROUE MOTRICE DU TRANSPORTEUR
6 1 33900-0017 MAILLON MAITRE - MILIEU 1/2P x 32" 2.0°0D AVEC VIS
7 1 33900-0018 MAILLON MAITRE - DROIT 1/2P x 32" 25 ! 35000-1011 e AP OULIE DETENSION
8 4 2001371 ECROU,KEPS10-32, 2P 26 1 49400-0073 CHASSIS TRANSPORTEUR -MOTRICE -
9 1 50265 JEUDE CAPTEUR DE CONTROLE DU COMPREND LES PIECES 27 ET 28
TRANSPORTEUR (NAPPARAITPAS) 27 1 37900-0075 SOUDURE COMPLETE DU CHASSIS DU
10 1 49400-0050 CHAINE DEROULEAUX, SIB TRANSPORTEUR -MOTRICE
11 1 22151-0002 ROUE MOTRICE, #35-10T-5/8" 28 1 49400-0011 ENSEMBLEMOTRICE-TRANSPORTEUR
12 1 22151-0003 ROUE MOTRICE, #35-15T-1/2" COMPRENDLES PIECES 19,21, 29, 30,
13 1 49400-0074 ENSEMBLE TRANSPORTEURDE PLICOMPREND S1ET32
LES PIECES 14, 15, 16 ET 26 29 1 22011-0013 COU DE L'AXE AVEC VIS
14 2 35900-0398 PLAQUE DE TOUR-CHASSISDUTRANSPORTEUR 30 1 35000-1013 ADAPTATEUR DE L'AXE MOTEUR
: 31 2 35000-1080 ESPACEUR NYLON 3/42ID 1-1/42 OD
15 4 21176-0002 ECROU DE FERMETURE HEXAGONAL SS 3/8"-16 22 ] 494000012 AXEMOTEUR COMPREND LES PIECES 24
16 1 49400-0072 CHASSIS DUTRASNPORTEUR -POULIEDE ET33
TENSION COMPRENDPIECES17ET 18 33 1 35000-1012 AXEMOTEUR-TRANSPORTEUR
7 ! 37900-0071 SOUDURE COMPLETE DU CHASSIS DU 34 1 35000-1103 BUTEE EXTDUTRANSPORTEUR
18 1 49400-0013 ENSEMBLE DE LA POULIE-TRANSPORTEUR 35 ! 35900-0148 ?g;ﬁgggggﬁfm'zxmu
COMPREND PIECES 19,20, 21,22823 36 2 35900-0255 PLATEAUDE RESTES - TRANSPORTEUR
37 2 35900-0305 PLATEAUDE RESTES- TRANSPORTEUR
38 1 47797 ENGRENAGE DUMOTEUR 1/50HP 1350:1
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TRANSPORTEUR DE COURROIE DIVISEE

ART.  QUANT. P/N DESCRIPTION ART.  QUANT. PIN DESCRIPTION
1 1 50646 TRANSPORTEUR DIVISE 50/50 80" 21 2 35000-1008 VIS, ADY - POULIE DE TENSION DU
NE COMPREND PAS LES ART. 7, 8,9, 12, 36,37 TRANSPORTEUR
) ] 2450.0226 COURROIE DUTRANSPORTEUR 112 22 2 35900-0020 SUPPORT DE L'AXE DU TRANSPORTEUR
23 2 37000-0413 SOUDURE DE LAPOULIE DE TENSION
15" x 146" 2.86/5 SP
1 33900-0037 CHAINE DU TRANSPORTEUR, CABLESS1 FT 24 ! 35525 AXEDELAPOULIE DETENSION, SPB
N COMPREND LES ART. 25, 26 ET 27
4 1 51382 JEU, MAILLON MAITRE,
25 2 21415-0001 RONDELLE PLATE BRONZE
COMPREND ((1) 33900-0016,
26 1 35000-1535 AXE POULIE DE TENSION
(1) 33900-0017, (1) 33900-0018) TRANSPORTEURARRIERE, SPB
5 1 33900-0016 MAILLON MAITRE -GAUCHE 1/2P x 32" o7 1 42400-0354 AXE POULIEDETENSION
6 1 33900-0017 MAILLON MAITRE - MILIEU 1/2P x 32" TRANSPORTEURAVANT, SPB
7 1 33900-0018 MAILLON MAITRE - DROIT 1/2P x 32" 28 1 49400-0095 ENSEMBLEMOTEUR-CHASSIS
- TRANSPORTEUR, SPB COMPRENDLESART.
8 4 2001371 ECROU, KEPS 10-32,ZP 12, 17, 20, 22, 29, 30, 31, 32, 35 ET 36
9 2 50265 JEUCAPTEURDE CONTROLE DU 29 1 22011-0014 COUDE L'AXE DIVISE
TRANSPORTEUR
. 30 2 35000-1080 ESPACEURNYLON 3/4" ID 1-1/4" OD
(N'APPARAIT PAS SUR LE DESSIN)
- 31 1 35000-1531 ESPACEURNYLON
10 1 49400-0070 CHAINE DE ROULEAUX, SPB 15"
- 32 1 35524 AXE MOTEUR, SPB COMPREND LES ART.
11 1 49400-0051 CHAINE DE ROULEAUX, SPB 26-1/2" 25 33 ET 34
12 1 22159-0003 ROUE MOTRICE, #25-20T-5/8" 33 1 35900-0022 AXEMOTEURTRANSPORTEURARRIERE-AVEC
13 1 22159-0004 ROUE MOTRICE, #25-30T-1/2" 34 1 49400-0018 AXEMOTEUR DU TRANSPORTEUR
14 1 49400-0092 TRANSPORTEURDEPLIURE AVANT, SPB
%DEATP';ETSPB COMPRENDLESART.15,15,16, 35 1 35900-0023 BALAI, AVANT DE LA ROUE MOTRICE
- 36 1 37900-0075 SOUDURE COMPLETE MOTRICE-
15 2 35900-0398 PLAQUEDETOUR-CHASSIS DU CHASSISDUTRANSPORTEUR
TRANSPORTEUR - -
- 37 1 35000-1103 BUTEE, EXT DU TRANSPORTEURLATERAL
16 4 21176-0002 ECROU DE FERMETURE, HEXASS 3/8"- 16
17 16 22229-0003 ROUEMOTRICE DUTRANSPORTEUR 38 1 35900-0148 BUTEE, EXT DU TRANSPORTEURARRIERE
2.0" OD AVEC VIS 39 2 35900-0255 PLATEAU DE RESTES AVEC RAINURES -
18 1 49400-0093 CHASSIS DU TRANSPORTEUR -POULIE TRANSPORTEUR
EE“S'ONCOMPREND ART.17,19,20,21,22,23 49 2 35900-0305 PLATEAUDE RESTES - TRANSPORTEUR
N - 41 2 47797 ENGRENAGE DUMOTEUR 1/50HP 1350:1
19 1 37900-0071 SOUDURE COMPLETE DUCHASSIS DU
TRANSPORTEUR -POULIE DE TENSION
20 2 22034-0003 BALAI, REBORD 3/4" OD, x 5/8" ID N/D
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TUYAUTERIES ET BRULEUR DE GAZ

ART. QUANT. P/N DESCRIPTION

1 1 50274 VALVE DE CONTROLE DE GAZ 1/2" (conversion nécessaire pour
propane)

2 5 23153-0004 BUSE DE FERMETURE 1/2" - BLK

3 1 23151-0032 BUSE 1/2" x 3" - BLK

4 1 23051-0003 UNION DU TUBE 1/2"

5 1 50543 JEU DE OO—u_<m_Nw_OZ DE GAZ NATUREL A PROPANE, PS540
(N'APPARAIT PAS)

6 1 22174-0006 ORIFICE #53 COURONNE DE BY-PASS - PROPANE (.059)

7 1 50273 ORIFICE #40 COURONNE DE BY-PASS - NATUREL (.098)

8 1 50640 COURONNE D'ORIFICE, BRULEUR PRINCIPAL - NATUREL (-1935")
PS540

9 1 50641 ORIFICE #30 COURONNE, BRULEUR PRINCIPAL - PROPANE (.120")
PS540

10 1 23015-0004 1/2" MANCHE NPT

11 1 50268 1/4" TUBE, BY-PASS

12 1 50275 BRULEUR DE GAZ

13 1 41647 1/2" VALVE

14 1 22550-0006 REBORD, BRULEUR

15 1 23115-0009 VALVE, FERMETURE DE GAZ 1/2" x 1/2"

16 1 30002 BOUCHON, 1/8 NPT

17 1 36937 JOINT

18 1 37000-0781 BRIDE DE TUYAUTERIE

19 2 44888 ACCOUPLEMENT DE COMPRESSION

20 1 45667 TUYAUTERIE DU POINT DE SORTIE 1/2" x 1/2" x 1/2"

21 3 48742 BALAI, REDUCTEUR

22 1 50266 CROIX, TUYAUTERIE 1/2" x 1/2"
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COMPARTIMENT DE LA MACHINERIE

ART.  QUANT. PN DESCRIPTION
1 1 28021-0047 INTERRUPTEUR DE SECURITE10A NO2P
2 1 28021-0061 INTERRUPTEUR MOMENTANE - 10A NO 2 POLES
3 1 44687 MOTEUR 1/2 HP
4 1 49953 SOUDURE DU SUPPORT DE MONTAGE DUMOTEUR
5 1 50449 SOUDURE DU SUPPORT DU MOTEUR
6 8 1513D8805 VIS TETE HEXAG. 3/8"-16 x 3/4" - NP
7 8 21422-0001 RONDELLE DE FERMETURE, FENDUE 3/8" ZP
8 8 21416-0001 RONDELLE PLATE SS 3/8"
9 4 A3896 VIS MACHINE, TETE HEXAG. 5/16"-18 x 1" 18-8
10 4 3023A8807 RONDELLE PLATE 5/16" SAE NP
11 4 21126-0004 ECROU HEXAG. SS 5/16-18
12 4 A3682 RONDELLE DE FERMETURE 5/16"
13 1 36451 VENTILATEUR DE REFRIGERATION 230V AC
14 1 31497 PROTECTION DU VENTILATEUR DE
REFRIGERATION DE L'ORIFICE AIR
15 1 33812-3 THERMOPAR, TYPE “J” BLINDE 9.50 x 60"
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AVERTISSEMENT

Une installation, un ajustement, une modification, une réparation ou
une tache de maintenance mal effectués peuvent endommager la
machine, blesser le personnel et méme causer la mort. Lisez
attentivement le manuel d'instructions d'installation, de
fonctionnement et de maintenance avant d'effectuer tout type de
réparation ou de maintenance sur cet appareil.

NOTE
Pendant la période de garantie, TOUS les remplacements de piéces et les réparations
devront étre effectuées par un agent de service autorisé de Middleby Marshall. Les
réparations menées a bien par d'autres personnes étrangéres au service autorisé de
Middleby Marshall, pourraientinterrompre la garantie.

NOTE
L'utilisation de toute pieéce différentes des piéces originales fabriquées par Middleby
Marshall libére le fabricant de toute responsabilité et annule la garantie.

NOTe
Middleby Marshall se réserve le droit de changer les spécifications a tout moment.

CFrcSA

Commercial Food Equipment Service Association

Middleby est fier d'appuyer I'Association de Services et
d'Appareils pour aliments commerciaux (Commercial Food
Equipment Service Association, CFESA). Nous reconnaissons
etapplaudissons les efforts continus de la CFESA pouressayer
d'améliorer la qualité du service technique prétés a l'industrie.

Middleby Cooking Systems Group * 1400 Toastmaster Drive * Elgin, IL60120+ USA+(847)741-3300 « FAX (847)741-4406
24-Hour Service Hotline: 1-(800)-238-8444

www.middleby.com

g Middleby
'M‘ Marshall®

 THE MIDDLEBY CORPORATION




